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Anticipo del certificato di analisi 1930510
i CUSTOMER
nopoli, 17/12/2019 .
Monopoli Olearia Del Garda S.p.A.
Sample reception  11/12/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR
Analysis starting 11/12/2019
date
Sample description
Label: Extra Jungfruolivolja usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Classico Mild & Latt Fruktig -
Bast Fore: 03/04/2021 L19337. Packas i Italien for: Di Luca & Di Luca AB, Stockholm
Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle
Sampling procedure: By the Customer
Quantity of sample: 750 ml
Return of sample: No
TEST NAME RESULT u um Loo e | R% METHOD b | LeGE [ FishiNG | [ aeaT
ANALYSIS
ORGANOLEPTIC EVALUATION
Mediana de! difetto/Fehlermedian/Defects 0 14212 o 13122019 | LE
median
CVF % o 14212 20 13/12/2019 LE
Mediana del fruttato/Fruchtigkeits- 3,6 14212 =0, tarzio1e || LE
median/Fruity median
Mediana dell'amaro/Bitter-median 2,7 12 13122019 | LE
Mediana del piccante/Scharf-median/Pungent 2,6 14212 131212019 | LE
median
FREE FATTY ACIDS 0,30 10,01 % Oleic Acid 01-C 0.8 1212/2018 A
PEROXIDE VALUE 7'3 0,4 meq O2/kg oil 02-C 201 12112/2019 A
SPECTROPHOTOMETRIC INVESTIGATION
IN THE ULTRAVIOLET
K232 1,89 10,09 10-C 2,50 1211212019 A
K268 o,,1 36 +0,005 10-C 0,220 121212018 A
De|ta K _0,003 +0,001 10-C 0,01 1C 12/12/2019 A
ALKYL ESTERS (Fatty Acids Methyl and
Ethyl Esters)
Total methyl esters 8 1 mglkg ! 31-C 131212019 | A
Total ethyt esters 13 +1 mg/kg 31-C S 13112/2019 A
Total methyl and ethyl esters 21 & ma/kg 1 3 13122019 | A
WAXES (C42+C44+C46) 46,8 14 mg/kg 03-C 15000 1311212019 A
STIGMASTADIENES < 0,01 ma/kg 0,01 14-C 0,05 1312/2019 A
PAH - Polycyclic Aromatic Hydrocarbons
Benzo[a]pyrene < 0'4 microgtkg 0,1 04 MI_C06 2,0@ 1311212019 A
Benzo[a]anthracene <03 microg/kg 01| 03 MI_C06 13122018 | A
Benzo[b]fluoranthene < 0'3 microg/kg 01| o3 MI_C08 131212009 | A
Chrysene 0.9' 04 microg/kg 01| o4 100 Mi_C06 12122019 | A
Total PAH 0,9 0,4 microg/kg 0,1 03 MI_C06 10,02 131212019 A
ARSENIC ND motkg 0,01 14250-CH-29 13122019 | B
IRON 0’109 10,048 mglkg 0,05 28-C 12112/2019 B
LEAD ND mg/kg 0,01 27-C 0,19 12112/2019 B
COPPER ND mgrkg 0,01 28-C 1211212019 | B
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Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle industrie Alimentari che effettuano analisi nell’ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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Anticipo del certificato di analisi 1930510

. CUSTOMER
Monopoli, 17/12/2019 Olearia Del Garda S.p.A.

Sample reception  11/12/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR

Analysis starting 11/12/2019

date

Sample description

Label: Extra Jungfruolivolja usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Classico Mild & Latt Fruktig -

Bast Fore: 03/04/2021 L19337. Packas i ltalien for: Di Luca & Di Luca AB, Stockholm

Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle

Sampling procedure: By the Customer

Quantity of sample: 750 ml

Return of sample: No

TEST NAME RESULT u um, Lon Loa | R% METHOD umr | LEGE [ FIMSHING | seaT
ANALYSIS

PHTHALATES
DMP (Dimethyl-phthalate) ND mg/kg 02 MI_Co4 1711212019 | A
DEP (Diethyl-phthalate) ND mg/kg 02 Mi_C04 171212019 | A
DIBP (Diisobutyl-phthalate) <0,3 mgtkg 03 Mi_co4 1711212019 | A
DBP (Dibutyl-phthalate) ND mg/kg 02 MI_C04 17122019 | A
BBP (Benzyl-butyl-phthalate) ND mglkg 01 MI_co4 1711212019 | A
DEHP (Bis-2-ethylhexyl-phthalate) 0,655 10223 mgikg 02 wm_co4 172019 | A
DNOP (Di-n-octyl-phthalate) ND mg/kg 0,1 MI_Co4 17122009 | A
DINP (Diisononyl-phthalate) 0,540 0,190 mglkg 0.1 MI_Co4 17122018 | A
DIDP (Diisodecyl-phthalate) <05 mgfkg 05 MI_Co4 1711212018 | A

ADIPATES AND CYTRATES
DEA (Diethyl-adipate) ND mgrkg 0.1 MI_co4 171212019 | A
DIBA (Diisobuthyl-adipate) ND mglkg 0,1 MI_C04 17122019 | A
DBA (Dibuthyl-adipate) ND mgfkg 0,1 MI_Co4 171212019 | A
DEHA (Bis-2-ethylhexyl-adipate) 0,171 0,071 mgtkg 01 MI_co4 1711212019 | A
ABC (Acstyl-buthyl-citrato) ND mg/kg 01 mi_co4 17122019 | A

CONCLUSIONI:

| parametri verificati risultano avere valori conformi a quanto previsto, per I'Olio Extra Vergine di Oliva, dal Regolamento C.E.E. n.2568/91 e successive modifiche

Il Giudizio di Panel Test eseguito secondo il metodo indicato dall'All XII del Reg CEE 2568/1991 e s.m., ha evidenziato che l'clio analizzato si classifica con la denominazione:
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA.

NOTA:
Si dichiara che la valutazione delle caratteristiche organolettiche viene affidata al Gruppo Panel A.M.E.D.O.O. e i relativi risultati vengono inseriti nel presente Rapporto di

Prova.

References for limits
(W EEC Reg 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991, All | as amended by UE Reg 2016/2095 of 26/09/2016 GU L 326 01/12/2016
2 (EC) Reg. No. 1881/2006 and subsequent amendments
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Iscrizione nell’'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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Anticipo del certificato di analisi 1930510

; CUSTOMER
Monopoli, 17/12/2019 Olearia Del Garda S.p.A.
Sample reception  11/12/2019 Largo del Casel, 19

37011 BARDOLINO VR

Analysis starting 11/12/2019
date

Sample description

Label: Extra Jungfruolivolja usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Classico Mild & Latt Fruktig -
Bast Fore; 03/04/2021 L19337. Packas i Italien for: Di Luca & Di Luca AB, Stockholm

Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle

Sampling procedure: By the Customer

Quantity of sample: 750 ml

Return of sample: No

Analysis performed at:

LE: Test carried out at another testing laboratory
A: Via Vecchia Ospedale, 11 - 70043 Monopoli BA)
B: Via San Donato, 25 - 70043 Monopoli BA)

Legend

ND: Not Detectable as lower than the LOD of the test method.

11C = In accordance with the official method, result should be considered as absolute value.

U: Expanded uncertainty expressed with the same unit of measurement of the result obtained, calculated using a K factor = 2 for assuring a confidence level around 95% or, for
microbiological tests, confidence interval with level of probability around 95%. For microbiological test the result is reported as “estimated" number of micro-organism per
milliliter or gram if it is based on count less than 10, but at least 4.

LOD: Limit of Detection, the lowest concentration of analyte that can be detected, but not necessarily quantitated under the stated test conditions.

LOQ: Limit of Quantification, the lowest concentration of an analyte that can be determined with acceptable precision and accuracy under the stated conditions of the test.

R% : Mean Recovery in percentage (this value is not used to amend pesticides and metals analytical results).

En: Revision "N" of the Test Report that identifies the Amendment. This document replaces any previous version of the Test Report.

Methods:

01-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 Reg UE 1227/2016 GU UE L202 28/07/2016 All Il

02-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All Ili Reg UE 1748/2016 del 30/9/2016 GU L273 del 8/10/2016

03-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All IV Reg CE 702/2007 21/06/2007 GU CE L 161 22/06/2007

10-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All IX Reg UE 1833/2015 del 12/10/2015 GU UE L266/29 del 13/10/2015 All Hll
14212 = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248/1991 All XII, cosi come modificato dal Reg UE 1348/2013 GU UE L338 17.12.2013
14250-CH-29 = Metodo interno ICP-MS - Internal method ICP-MS

14-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All XVII. Reg CE 656/1995 28/03/1995 GU CE L69/1 29/03/1995

27-C = UNI EN 1SO 12193:2004

28-C = UNI EN ISO 8294:1999

31-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991All XX Reg UE N 61/2011 24/1/2011 GU UE L23 27/1/2011

MI_C04 = MI/C04 rev 05 2019 (GC-MS)

MI_C06 = MI/C06 r05 2019
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Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo {(Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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Anticipo del certificato di analisi 1930510

i CUSTOMER
| .
IeMoROl: i AedID Olearia Del Garda S.p.A.
Sample reception  11/12/2019 Largo del Casel, 19

37011 BARDOLINO VR

Analysis starting ~ 11/12/2019

date

Sample description

Label: Extra Jungfruolivolja usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Classico Mild & Latt Fruktig -
Bast Fore: 03/04/2021 L19337. Packas i Italien for: Di Luca & Di Luca AB, Stockholm

Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle

Sampling procedure: By the Customer

Quantity of sample: 750 ml

Return of sample: No

Food Chemistry Laboratory Supervisor “Chemiservice” General Manager
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CHEMICAL TESTING LABORATORY RECOGHIZED
1548022

Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.




Prot. Lab. N. 2348 / 2019

RAPPORTO DI PROVA
ASI N. 768935

Denominazione della ¢y exara vargine di oltva Cllente: OLEARIA DEL GARDA
Dettagli indicati dal — LARGO DE! CASE] 19 - 87011,
cliante: : BARDOLING-(VR)
Riferimenti indiceti dal
cliente:
Identificativo Campione: 1/ 1 del 02/12/2019
Verbale/Offerta: off.85 - 28/11/2019 Camplone rierito a:
Camplonato it: 02/12/2019 Ditta / persona: OLEARIA DEL GARDA
Pervenuto il: 02/12/2019 )
Accettato It 02/12/2019
Deacrizione del campione:
Olio extra vergine dl ollva com 14111 M
Determinnzicne Metodo/Anno &Rlii‘?m
REG CEE 2508/1991 11/07/1891 GU CEE 1248 06/06/1901
Vakibistions Gmemleitioa: ALL XI| REG UE 134872013 18/1212013 GU UE L33
|Valiations S A O Crote BUUE |21
L2017 2810712046 ALL Il REG UE 160412018 27/08/2018 GU
UE 1.250 30/06/2018 ALL N
REG CEE 2566/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/08/1981
Veluiazione Organciattics: |ALL Xl REG UE 1348/2013 18/12/2013 GU UE L338
Vadiatone Orpetica: 1711212018 ALL V REG UE 1227/2018 27/07/2016 GUUE _ [0,0 . 2022600044
: L2027 2810772016 ALL || REG UE 1804/2018 27/09/2019 GU
UE 1250 30/082018 ALL IV
|rREG CEE 256811991 11/07/1891 GU CEE L248 05/09/1901
Valutazione Or e o oo T0 S GUUE |00 [m $022800044
meciona RiscaidomMarchia 120217 26107/2016 ALL Il REG UE 1804/2019 Smesoie cu |
UE 1250 30/08/2018 ALL IV
REG GEE 2668/1991 11/07/1891 GU CEE L248 05/00/1991
Valiazione Organdlttca: {45113 A1 REG UE G TOIBBCUVE  [o0  fen 4022600044
| modians Mutfaltimidita’ [L20217 2610772016 ALL I REG UE 1604/2018 moarzms GU
UE L250 30/08/2019 ALL I\
REG CEE 2568/1891 11/07/1891 GU CEE L248 05/09/1991
Valutazlone Organolattica: ALL X1 UE 1348/2013 16/12/2013 GU UE L338
mediana ATHNE015 ALY REG UE 125719016 SyoTa0i GUVE |00 == 9022800044
Awvinatofinacetio/AcidafAgro  |L202/7 2B07/2016 ALL Il REG UE 1804/2019 27/08/2018 GU
UE L.250 30/09/2010 ALL IV
IREG CEE 2568/10891 11/07/1081 GU CEE L2438 06/09/1091.
ww;mm ALL Xi| REG UE 1348/2013 16/12/2013 GU UE L338 .
m Olive galate (legno | 17/12/2013 ALL V REG UE 1227/2016 27/07/2016 GUUE 0,0 = 9022600044
urmido) 120277 2610772015 ALL W REG UE 160412019 2710912019 GU
UE L250 9ALLIV:
O 7 e
Valulazione Organolettca: - [7/42/2013 ALL V REG UE 122772016 27/07/2016 GUUE  [o0 [« 2022600044
L20217 2810712016 ALL Il REG UE 160412019 27/08/2018 GU
!memw_m ALV '
SR e S o e e
Valutazlons Organolettica: Altr '
17/1212013 ALL V REG UE 1227/2018 27/07/2016 GUUE 0,0 - £022600044
attributl negativ (descrittore) 1) 317 28k 7/2018 ALL 1| REG UE 1604/2018 27/06/2013 GU .
U 1L.250 30/08/2019 ALL W
A s oy S s
Vsalutazione Organclettica: ;
ALLY BEGUE 1297 9018 200772016 GU UE s ey __ |ooz2s00044
Fruttato Maluro LGzﬂ 28:‘0?121313 16 ALLIREG UE 160412010 2710972015 GU - Lol
DIRBZIONE INTERREGIONALE BER IL VENETO E L FRILLI VENEZIA GIULIA Pag' 1di 2

Utfolo Antirods - Sa2lane Laboratort
Via Rommacampayna, 61 acnla 8 -37137 Varona
Telafono: +30 0458082082 - Fax: +30 0458825091 - tagiulle nb.verona@adem.gov.it




RAPPORTO DI PROVA
ASI N. 768935

Prot. Lab. N. 2348 / 2019

[ G o
Valulazione Organoletica:  117i2/2013 ALL V REG UE 122712016 27/07/2016 QU UE_  [26  {a= 5022600044
L2027 2810772018 ALL Il REG UE 160472019 2710912010 GU

J€ 1.250 30/09/20

A T

Valutezions Organolettica: 1471212013 ALL V REG UE 1227/2018 27/07/2016 GUUE |36 [== _ 8022600044
L2021 280712016 ALL Il RES UE 160412010 270972019 G

UE L2530 30/06/2010 AL!

Dichiarato Olio extra vergine di oliva. 1l panel test lo conferma.-

e I R ) T R R R A A R ) EEEEE R R ]

I risultati dellincertezza di misura riportatl per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copartura k=2 corrispondente ad
una probabliits di circa Il 85%, .

I} presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e nan pud essere riprodotto parzielmente, salvo
approvaziona scriita del Laboratorio, . '

Data Inizio Prove: 021272018
Data Fine Prove: 02/12/2019

i responsabile del Laboratorio Il ~hirlco
Fpor LR vw‘/l M 751t rouw— WP
. DIREZIONE INTERREGICNALE PER IL VENETO & IL FRILLI VENEZTA GIULIA Pag.24di 2
Data: 06/12/2019 Ufficlo Antifrade -

Sezione Laborstosi
Via Gammasampagns, 61 scaly B - 37137 Verona
Tolfoha: +30 DASEOA20A2 « Fax: +30 0450625001 - a-mall:dir.vunato-friulivanaziagiulla lab veronagadm.gaw.it
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; CUSTOMER
Monopoli, 17/12/2019 .
P Olearia Del Garda S.p.A.
Sample reception  11/12/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR
Analysis starting 11/12/2019
date
Sample description
Label: Extra Jungfruolivolja usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Originale Mild - Bast Fore:
04/04/2021 L19338. Packas i Italien for: Di Luca & Di Luca AB, Stockholm
Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle
Sampling procedure: By the Customer
Quantity of sample: 750 ml
Return of sample: No
TEST NAME RESULT u um, Lop Loa R% METHOD VLATlUTE rae Flljl)lxlgéizdf SEAT
ANALYSIS
ORGANOLEPTIC EVALUATION
Mediana del difetto/Fehlermedian/Defects 0 14212 o 13122019 | LE
median
CVr % 0 14212 20m 13/12/2019 LE
Mediana del fruttato/Fruchtigkeits- 3,5 14212 >20,311 13122019 | LE
median/Fruity median
Mediana dell'amaro/Bitter-median 2,8 14212 13122019 | LE
Mediana del piccante/Scharf-median/Pungent 2,4 14212 131212019 | LE
median
FREE FATTY AC|DS 0,34 10,01 % Oleic Acid 01-C 0,8 12/1212019 A
PEROXIDE VALUE 6,5 10,3 meq O2/kg oit 02-C 201 12112/2019 A
SPECTROPHOTOMETRIC INVESTIGATION
IN THE ULTRAVIOLET
K232 1,83 10,09 10-C 2,501 1211212019 A
K268 0 ,119 10,004 10-C 0,228 1212/2019 A
Delta K -d 004 0,001 10-C 0,011 11 | 1201272019 A
’
ALKYL ESTERS (Fatty Acids Methyl and
Ethyl Esters)
Total methy! esters 8 1 mgfkg 1 31-C 1211212019 | A
Total ethyl esters 9 1 mglkg 31-C 351 1211212019 A
Total methyl and ethy! esters 17 1 mg/kg 1 31-C 121122019 | A
WAXES (C42+C44+C46) 46,7 13 mglkg 03-C 1507 12112/2019 A
STIGMASTADIENES <001 mglkg 0,01 14-C 0,051 1211212019 A
PAH - Polycyclic Aromatic Hydrocarbons
Benzo[a]pyrene <0,4 microgikg 0,1 0.4 MI_C06 2,0@ 16/12/2019 A
Benzo[alanthracene <03 microg/kg 01 03 MI_C06 1611212019 | A
Benzo[b]ﬂuor‘anthene < 0v3 microg/kg 0,1 03 Mi_Co6 16/12/2019 A
Chrysene 0,9 10,4 microgfkg 0,1 04 100 Mi_Co6 16/12/2019 A
Total PAH 0’9 10,4 microg/kg 0,1 03 MI_C06 10,00 16/12/2019 A
ARSENIC ND mgtkg 0,01 14250-CH-29 19122019 | B
IRON 0,164 +0,069 mglkg 0,05 28-C 12/12/2019 B
LEAD ND mglkg 0,01 27-C 0,19 1211212019 B
COPPER ND mgtkg 0,01 28-C 121122019 | B
PHTHALATES
DMP (Dimethyl-phthalate) ND mgfkg 02 MI_co4 17122019 | A
DEP (Diethyl-phthalate) ND mgfkg 02 MI_C04 171122019 | A
DIBP (Diisobutyl-phthalate) ND mgfkg 03 MI_C04 1711212019 | A
DBP (Dibutyl-phthalate) <0,2 mgrkg 02 MI_C04 17122019 | A
BBP (Benzyl-butyl-phthalate) ND mgfkg 0,1 MI_Co4 171212018 | A
Continued.,
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Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UN!I CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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Anticipo del certificato di analisi 1930505 Fade &k

i CUSTOMER
17 )
Monopoli, 1712/2019 Olearia Del Garda S.p.A.
Sample reception  11/12/2019 Largo del Casel, 19

37011 BARDOLINO VR

Analysis starting 11/12/2019
date

Sample description

Label: Extra Jungfruolivolja usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Originale Mild - Bast Fore:
04/04/2021 L19338. Packas i Itatien for: Di Luca & Di Luca AB, Stockholm

Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle

Sampling procedure: By the Customer

Quantity of sample: 750 ml

Return of sample: No

TEST NAME RESULT V] u.m. Loo Loa R% METHOD \’Iﬂ:}s LEIGDE FIDIAI.'S:I(':S SEAT
ANALYSIS
DEHP (Bis-2-ethylhexyi-phthalate) 0,243 0,096 mg/kg 02 MI_Co4 171212019 | A
DNOP (Di-n-octyl-phthalate) ND mg/kg 01 MI_Co4 17122018 | A
DINP (Diisononyl-phthalate) 0,463 0,168 mglkg 01 MI_co4 17122018 | A
DIDP (Diisodecyi-phthalate) <05 mglkg 05 MI_Co4 171212019 | A
ADIPATES AND CYTRATES
DEA (Diethyl-adipate) ND mg/kg 01 MI_Co4 17122018 | A
DIBA (Diisobuthyl-adipate) ND mg/kg 01 MI_C04 17122018 | A
DBA (Dibuthyl-adipate) ND mg/kg 01 MI_Co4 17122018 | A
DEHA (Bis-2-ethylhexyl-adipate) ND mgikg 01 MI_co4 171212019 | A
ABC (Acetyl-buthyl-citrato) ND mg/kg 01 mi_co4 17122018 | A
CONCLUSIONI:

| parametri verificati risultano avere valori conformi a quanto previsto, per |'Olio Extra Vergine di Oliva, dal Regolamento C.E.E. n.2568/91 e successive modifiche.

Il Giudizio di Panel Test eseguito secondo il metodo indicato dall'All XIl del Reg CEE 2568/1991 e s.m., ha evidenziato che I'olio analizzato si classifica con la denominazione:
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

NOTA:
Si dichiara che la valutazione delle caratteristiche organolettiche viene affidata al Gruppo Panel A.M.E.D.O.O. e i relativi risultati vengono inseriti nel presente Rapporto di
Prova.

References for limits
() EEC Reg 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991, All | as amended by UE Reg 2016/2095 of 26/09/2016 GU L 326 01/12/2016
2 (EC) Reg. No. 1881/2006 and subsequent amendments

Analysis performed at:

LE: Test carried out at another testing laboratory
A: Via Vecchia Ospedale, 11 - 70043 Monopoli BA)
B: Via San Donato, 25 - 70043 Monopoli BA)

Legend

ND: Not Detectable as lower than the LOD of the test method.

11C = In accordance with the official method, result should be considered as absolute value.

U: Expanded uncertainty expressed with the same unit of measurement of the result obtained, calculated using a K factor = 2 for assuring a confidence level around 95% or, for
microbiological tests, confidence interval with level of probability around 95%. For microbiological test the result is reported as "estimated” number of micro-organism per
milliliter or gram if it is based on count less than 10, but at least 4.

LOD: Limit of Detection, the lowest concentration of analyte that can be detected, but not necessarily quantitated under the stated test conditions.

LOQ: Limit of Quantification, the lowest concentration of an analyte that can be determined with acceptable precision and accuracy under the stated conditions of the test.

R% : Mean Recovery in percentage (this value is not used to amend pesticides and metals analytical results).

En: Revision "N" of the Test Report that identifies the Amendment. This document replaces any previous version of the Test Report,

Continued..
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Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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'] . gn . .. P i
Anticipo del certificato di analisi 1930505 . 2ES
N CUSTOMER
Monapoli, 17/12/2019 Olearia Del Garda S.p.A.
Sample reception  11/12/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR
Analysis starting 11/12/2019

date

Sample description

Label: Extra Jungfruolivolja usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Originale Mild - Bast Fore:
04/04/2021 L19338. Packas i Italien for: Di Luca & Di Luca AB, Stockholm

Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle

Sampling procedure: By the Customer

Quantity of sample: 750 mi

Return of sample: No

Methods:

01-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 Reg UE 1227/2016 GU UE L202 28/07/2016 All Il

02-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All lll Reg UE 1748/2016 del 30/9/2016 GU L273 del 8/10/2016

03-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All IV Reg CE 702/2007 21/06/2007 GU CE L 161 22/06/2007

10-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All IX Reg UE 1833/2015 del 12/10/2015 GU UE L266/29 del 13/10/2015 All Ill
14212 = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248/1991 All XlI, cosi come modificato dal Reg UE 1348/2013 GU UE L338 17.12.2013
14250-CH-29 = Metodo interno ICP-MS - Internal method ICP-MS

14-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All XVIl. Reg CE 656/1995 28/03/1995 GU CE L69/1 29/03/1995

27-C = UNI EN ISO 12193:2004

28-C = UNI EN I1SO 8294:1999

31-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991All XX Reg UE N 61/2011 24/1/2011 GU UE L23 27/1/2011

MI_C04 = MI/C04 rev 05 2019 (GC-MS)

MI_C06 = MI/C06 r05 2019

Food Chemistry Labaratory Supervisor “Chemiservice” General Manager
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Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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RAPPORTO DI PROVA
; ASI N. 768938
Prot. Lab. N. 2350 / 2019
Denominazione della  yig extra vergine di oliva Cllerite: OLEARIA DEL GARDA ,
|Dettagli Indicati dat —— ' LARGO DEI GASE! 19 - 37011,
diente: Indirizzo: BARDOLINO(VR)
Riferimant indicati ded :
cliente:
Identificativo Campione: 371 del 02/12/2019
Verbale/Offerta: off.85 - 26/11/2019 Camiplone riferito a:
Camplonato il: 02112/2019 J|Ditte / parsona: OLEARIA DEL GARDA -
Parvenuto i 02/12/2019
Accettato il: 02/12/2019 .
Descrizione del camplone: i
ol o dl litario :$141119/XCOMDO11
Determinazione MelodofAnno |R'!{ Belo [incateza [P | .
e I e
Valutazione ca:
Orjenate 17/4212013 ALL Y REG UE 1227/2016 27/07/2018 GU UE . 12,0 e 9022600044
[ le) Rt |L2o0217 2810772015 ALL I REG UE 180472010 27/08/2018 GU
s G s e g e
Valuiazione Orfiancleitlca: 1171212013 ALL V REG UE 122712016 Y070t GUUE  fo0  [== 9022600044
: L2037 280712018 ALL I REG UE 180412010 2710972019 U
UE L250 301082019 ALL
' [REG CEE 2588/1801 11.'07!1991 GU CEE L248 05/08/1981
: Valutazione Oganolettica: - ﬁﬁ;igtﬁg%f v %‘éé%%’&’%%?&’n‘i‘dm%ﬁ%’u ve loo un 8022600044
: |mediana RiscakdoMorchie ) 30577 28/07/2016 ALL I REG UE 1604/2018 27108/201 GU |
: UE 260 3010912018 ALL IV
[REG CeE 25aar19a1 110711601 U CEE L248 05/061501
Valutazlone Organolettica:
17:12:2013 ALV REG UE 122712016 271072018 GUUE 0,0 P 9022600044
|meciana ek mcita 217 2810772016 ALL Il REG UE 180412018 2740912019 GU ,
REG CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/03/1001
Valutazione Organoletics: | ALL X!l REG UE 1348/2013 18/12/2013 GU UE L338 :
|mediana 17/12/2013 ALL V REG UE 122712018 27/07/2018 GU UE * 10,0 == 9022600044
Awinatolinacalito/AcidolAgro *|L202/7 2810772016 ALL Il REG UE 180412019 27/09/2018 GU 0
UE L2850 80/08/2018 ALL IV
, REQ CEE 2568/1091 11/07/1991 GU GEE L248 0510011901
Vaktazions Organolotiicer  |ALL Xl REG UE 1348/2013 18/12/2013 GU UE L338 .
mediana Olive gelate (legno | 17/12/2013 ALL V REG UE 1227/2016 ool auUE _ [00 us 8022600044
umido) L2027 2810712616 ALL W REG UE 1604/2019 2710812010 GU
REG CEE 2668/1901 110711991 OU CEE 248 05100/1991
Volutazione Oroencisttics: | ALL Xil REG UE 134872013 16/12/2013 GU UE 1338 : |
[Sinarone On | |imiazots ALY REG UE 12220t 270720 1B QU VE 0.0 -, 8022600044
L20277 28/07/2016 ALL Il REG UE 1604/2018 27/08/2018 GU j
B s R0I0B010 ALL IV :
REQ CEE 2569/1091 11/07/1001 GU CEE 1248 05/08/1991 X
Valutaziane Organcletica: At |51 X1 REG, IR 1401018 S 220 P b id% ue low wa | 9022600044
atirbutl negativi (descritore) | 55577 28/07/2016 ALL Il REG UE 160412010 27/08/2048 G0 | ~ | I~
us 1250 30/08/2019 ALLIV [
-' L T e
Vaiutaziono Orgencletica: | F)ia0 3 AL REL UL 12577016, 2710/2006 GUUE  |no mal 8022600044
P Vel 120217 2810772018 ALL I REG UE 160472010 2710812010 GU | St
19 ALL IV |
DIREZICNE INTERREGIONALE PER IL VENETR § K. FRIULI VENEZIA GIULIA N Pag.1di 2

Utiein Antifrode - Sezions Laboratar
Via Sommacampagna, 64 ms 3?1:!? Verona

\ab veronn @edm.gbv. it

Talefona; +3E 0458082082 « Fae +30 0456826081 - e-makdir g

i

|




s *x
oy
or
o
O
o ]

- i
mr

RAPPORTO Di PROVA
ASI N. 768938

Prot. Lab. N. 2350 / 2019

REG CEE 2668/1981 11/07/1881 GU CEE L248 06/08/1991

e ALL XIl REG UE 1348/2013 18/12/2013 GU UE L338
ﬁ{:ﬁ”&’ﬂ;&}*‘mm 17/12/2013 ALL V REG UE 1227/2018 27/07/2016 GUUE [l . 5022600044
120217 28/07/2016 ALL 1l REG UE 1804/2019 27/08/2019 GU

UE L250 30/08/2018 ALL IV

REG CEE 2668/1991 11/07/1001 GU CEE L248 05/06/1981

' . [ALLXii REG UE 134812013 16/1212013 GU UE L338
|Valutazione Organolettics:  (4742/2013 ALL V REG UE 122712016 2710722016 GU UE  f24  [== _ 8022600044
20217 2810712016 ALL W REG LIE 160412018 2710612019 Gl
JE 1.250 30/09/2019

REG CEE 2568/1881 14/07/1991 GU CEE L248 05/08/1891
ALL X1l REG UE 1348/2013 16H2/2013 GU UE L338

Valutazione Orgenolettica: 17H2/2013 ALL VV REG UE 1227/2018 27/07/2016 GUUE  [3.6 wa 2022600044
mediana Piccante L202/7 28/07/2016 ALL Il REG UE 1604/2019 27/08/2010 GU
1] 30/09/2019 ALL IV
i |

Dichiarato clio extra vergine di oliva: Il panel tast lo conferma..-

I risultati delfincertezza di misura ripartati per le prove sopra elencate sono stirnati con un faitore di copertura k=2 cotrispondents ad
una probabilita di circa il 95%. . )

Il presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, & non pud essere-tiprodotto parzialmente, salvo,
approvazione scritta del Laboratorio.

........ D L I I I I R I R SR e R R R R L R T TR T I e R S e N

Data intzio Prove: 0211212010
Data Fina Prave: 08/12/2019

‘It raznongabile dat Laborp!orio

-l
-,
Molor |waaenn
, ) DIREZIONE INTERREGIONALE PER Il VENETO E IL FRIVU VENEZIA QIULIA ng 24di 2

f Uffizio Anifroda = Saxiana Laboralor
Data: 08/12/2018 ’ \Jhsﬂmme:nmtmn. &4 5cala B « 37137 Verone

Talofono: +36 0458082082 - Fax: +30 0456525001 « m.wmmnmummc_mawll
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*‘\E * | DOGANE LAB N*0S51 L )
* ‘ \ & mm Marnbro daoll Acoordl 0l Mutuo Riconosciments
* » * . EA, IAF @ ILAC
. - . N Slonak amﬁrmmc
. RAPPORTO DI PROVA
- - TEST REPORT
ASI| N.771136
Prot. Lab. N 4430/2019 ) )
Denominazione della merce:  Extravirgin Olive Oil  Cliente: Di Luca & Di Luca AB
Sample denomination : Customer: ‘
Dettagli: — Indirizzo: Alsnogatan 11- SE-116 41
Details: Address: STOCKHOLM - SWEDEN
RHerimenti indicati dal cliente:
Customer references.:
Campionato a cura di: Cliente Identificativo Campione: OEVO ORIGINALE 500ml
Sampler. Customer Sample ID: BBD: 2021-02-11
BATCH: L 19284
Campiohato il: — Verbale: —
Date of Sampling Record ID
Accettato il: (dd-mm-yyyy) Camplonp riferito a: o
' |Date of Receiving 13-12-2018 Ditta / persona:
Sample referred to: —
Company/person: ZETA
Descrizione del camplone: Olio.-
Sample description: Oil.-
Determinazione _Metodo/anno Rlsurl:’t: di Incertezza Unita di misura Codice tariffario
Analytical determination Method/year 4 a!"!. airesuit | Uncertainty | Unit of measure Code rate
. ; TR Extra Vlrgii'\ . 0
Orggnoleptnc evaluation ' ' ) olive oil
. Reg EEC 2588/1981 11/07/1 891
OJ EEC L2485 06/09/1891 Ann XIi
- Median of Fruitiness RES E:l!, 3;3:%/12212‘3) 11:22/231: oJ 3,7 s e
n
- Median of Negative EU 13;/:2;/603,748‘11?0‘38 ﬁJ;{l Y. 902 0260 0061
Attribyte Reg EU 1604/2019 27/09/2019 0J -
- Medlan of Bitternéss - SRR saaiAnn Ty 4. -
- Medlan of Pungency 4,4 s e

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono Indicate con il simbolo *riportato in prima colonna

Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column

Risposta del campione: | valori dei parametri determinati rientrano fra quelli prpvisti per l'olio extra vergine di oliva
al punto 1, Allegato I, del Reg. CEE 2568_/1991 e sue modifiche ed integrazioni.
Response (compliance to specifications): The results correspond with the extra virgin olive oil in accordance

with point 1, Annex |, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

DIREZIQNE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficia Antifrode — Sezione Laboratori- Laboratorio Chimico di Palermo

90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143

MO-PO0BAZ-07 rev.4 in vigore dal 8/9/2019

Télefono +39 0917853223 - e-mall dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov.it
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LAB N°0551 L

Membro | Accordi di Mutuo Riconoscmento

EA, IAF &

TS e
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI| N.771136
Prot. Lab. N 4430/2019 - .
Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato medio, piccante medio e amaro medio.

Note: Well balanced oil showing medium fruitiness, medium pungency and medium bitterness.

Note: Campione pervenuto il 13-12-2018
Note: Sample arrived on Dec 13th, 2019

1 risultati dell‘lncerte;za di misura rlportatn per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabllita di circa il 95%. .

The measurement uncertainties slated in this document have been ostimated using the coverage factor k = 2 commesponding to a confidence
level of about 95%.

] presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non puo essere nprodotto parziaimente, salvo approvazione scritta
del Laboratorio.

This tost report concems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 16-12-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 16-12-2019
End of analysis

Il Responsabile del.Laboratorio Il chimico,
© A nf Laborafnrv. . Chemlst

) _ _ - e
A

UV

Data: ' . '
Dats: 16-12-2019 _ -

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode ~ Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISP! 143
Telefono +39 0017653223 - e-mail dir.icilia lab.palermo@adm.gov.it

MO-PO0SAZ-07 rev.4 in vigore dal 9/9/2019 Pag 2di2




LAB N°0551 L

Membro doo!l n:mrﬂl di Mutuo Riconoscimerito
EA, IAF 8

o A,
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N.771137
Prot. Lab. N 4431/201 9_ _ :
Denominazione della merce:  Extravirgin Olive Oil - Cliente: Di Luca & Di Luca AB
Samplé denomination Customer: :
Dettagli: ——- Indirizzo: Alsnogatan 11- SE-116 41
Details: , Address; . STOCKHOLM - SWEDEN
Riferimenti indicati dal cliente:
i Customer references.:
Campionato a cura di: . Cliente " |dentificativo Campione: OEVO CLASSICO 500ml
Sampler. Customer ; Sample ID: BBD: 2021-03-07
' BATCH: L 19311
ICampionato il: . — Verbale: —
Date of Sampling - Record ID <)
Accettato il: * (dd-mm-yyyy) Campione riferito a: -
Date of Receiving 13-12-2019 Ditta / persona:
Sample referredto: - -
Comipany/person: ZETA
Descrizione del camplone: Olio.-
Sample description: Oil.- '
Determinazione Metodo/anno Risu':‘: d Incertezza I Unita di misura Codice tariffario
Analytical determination - mWar An pr ol result Uncertainty Unit of measure Code rate ~
) Extra Virgin . T
Organoleptic evaluation . | olive oil _ ‘
Reg EEC 2568/1991 11/07/1691 ' '
. S 0J EEC L248 06/08/1991 Ann XII , ) '
= Median of Frultiness R:S‘%ga?rf/fzo/;?) 11:/‘1:231: oJ 3,2 e -
- Median of Negative EVU 137‘/2%/5 §I7/o7/azoA:E ﬁJ E% 0.6 T f 902 0260 0061
: i 02 26/07/201 )
Attribute Reg EU 160412019 27/09/2019 O
- Median of Bitterness EU 1260 3010612018 Ann IV 3,5
- Median of Pungency : 3,9 - ---

Le prove non accreditate da ACCREDIA sorio Indicate con il simbolo * riportato in prima-colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column

Risposta del camplone: | valori dei parametri detarmlnati rientrano fra quélli previsti pér_ I'olio extra vergine di oliva
al punto 1, Allegato |, del Reg. CEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni. '
Rosponse (compliance to specifications): The results cor'res‘pond with the extra vif‘gin olive oil in accordance.
with point 1, Annex |, 'Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications..-

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA-
’\ Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
80133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISP) 143 )
( Telefono +38 0017653223 - e-mail dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov.it . v x

MO-POOBAZ-07 rev.4 in vigore dal §/9/2019 ) Pag_1di2




o ~ LABNeOSSIL
*"* *- Mmu . Enimﬁk;.d?g&mml di Mutuo Riconescimento
o - - LT
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT

ASI N.771137

‘Prot. Lab. N 4431/2019
Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato maturo medio, piccante medio e amaro medio.

Note: Well balanced oil showing medium ripe fruitiness, medium pungency and medium b|tter_neés.

Note: Campione pervenuto il :113-12-2019
Note: Sample arrived on Dec 13th, 2019

| risultati dell'incertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 ‘corrispondente ad una
probabilita di circa il 95%.

The measurement unoertamnes stated in this document have been esﬂmated using the coverage factor k=72 corraspondmg to a oonﬁdencs
loval of about 95%.

Il presente rapporto di prova riguarda solo il camplone sottoposto a prova, e non pud essera riprodotto parziaimente, salvo approvazione scritta
del Laboratorio.

This test report concems the tested sample exciusively; i( cannot be partially reproduced without the written approval of the Laborstory.
Déta Inizio Prove: 16-12-2019

Begin of analysis

Data Fine Prove: 16-12-2019

End of analysis

I Responsablle del Laboratono - Il chimico
Head of Laboratory ; Chemist

W | i d B
Vil '

Data: . ) > -
Date: 16-12-2019 '

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
Ufficio Antifrode - Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
~ 90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISP} 143
Telefono +39 0917653223 - e-mall dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov.it

MO-PO0SAZ-07 rev.4 in vigore dal 9/6/2019 _ Pag 2di2




‘Q' ; LAB N°OSS1L
*"* Mom gm[grra degll Accord] di Mutuo mmosdmm
¥ ! o m of BA, IAF and ILAC
_ 'RAPPORTO DI PROVA '
: TESTREPORT
Ty ASI N.771138
Prot. Lab. N 4432/2019 ! _
nominazione della merce:  Extravirgin Olive Oil ' Cliente: Di Luca & Di Luca AB
Sample denomination Customer:
Dettagli L — Indirizzo; Alsnogatan 11- SE-116 41
Details: _ ‘ Address; STOCKHOLM - SWEDEN
‘ Riferimenti indicati dat cliente:
Customer references.:
Campionato a cura di: Cliente Identificativo Campione:  OEVO CLASSICO
Sampler. Customer . Sample ID: . EKOLOGISK 500ml
BBD: 2021-01-18 -
BATCH: L 19269
Campionato il: — " Verbale: —_
Date of Sampling ’ ‘Record ID. :
IAccettato i: _ (dd-mm-yyyy) -~ Campione riferito a: —
Date of Receiving 13-12-2019 Ditta / persona:
' Samplo referred to: am——
N ) . Company/person: ZETA

Descrizione del campione: Olio.-
Sample description: Oil.-

Determinazione ' Metodo/anno R"”"‘J: . Incertazza | Unita di misura Codice tariffario
Analytical determination . Method/vear Anab proM af result Uncertainty Unit of measure Code rafe
Organoleptic evaluation E_xotl'i'eevt';"g'" s -
Reg EEC 2668/1991 11/07/1991
) ' 0J EEC L248 06/09/1991 Ann XII
- Median of Fruitiness Reg EU 1348/2013 18/12/2013 0J 2,9 =4 -
EU L338 17/12/2013 Ann V Reg s
- Median of Negative EU 1227/2016 27/07/2016 OJ EU 1 902 0260 0061
Attribute ; 1202 26/07/2016 Amn Il 0,0 e
> Reg EU 1604/2010 27/09/2019 OJ _
- Median of Bitterness DRSO SR IANITY 3,4 o 5
‘| - Medlan of Pungency . . 42 s =

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indlcate con ll simbolo *riportato in prlma colonna -
Determinations not amdfrsd by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first cofumn

Risposta del campione: | valori dei parametn determinati nentrano fra quelli previsti per I'olio extra vergme di oliva
al punto 1, Allegato |, del Reg. CEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni.

| Response (compliance to speclﬂcaﬁons). The results correspond with the extra virgin olive oil in accordante
‘| with point 1, Anriex I, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

Ufficio Antlfrode Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
80133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
Telefono +38 0817853223 - e-mall dir.gicllia.lab.palermo@adm.gov.it

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA Q
MO-PO0BAZ-07 rev:4 in vigore dal 9/8/2019 _ ) . Pag 1di2 4
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Prot. Lab. N 4432/2019

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N.771138

LAB N°0551 L

Mambro degll Accord) di Mutuo Riconoscimento

EA, IAF & ILAC
Signal EA, IAF and ILAC
Mutual Agreements

Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato maturo leggero, piccante medio e amaro medio.
Note: Well balanced oil showing delicate ripe fruitiness, medium pungency and medium bittemess.

Note: Campione pervenutq il 13-12-2019
Note: Sample arrived on Dec 13th, 2019

| risultati dell'incartezza di mssura npoﬂatl per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copenura k=2 comspondente ad una

probabilita di circa il 95%.

The muasumment unaarra.rntles stated m thls document have been esrlmalad using the coverage factor k = 2 oorraspondmg to a confidence

tevel of about 95%.

Il presente rapporto di prova nguanda solo i campione sottoposto a prova @ non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta

del Laboratorio.

This test report concems the tested-sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 16-12-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 16-12-2019
End of analysis

] Responsablle del Laboratono
Head of Laboratory

i\
dl

Date: 16-12-2019

1l chimico

ho—iot

— « sy wnnvial

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
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RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT

ASI N.771140
Prot. Lab. N 4434/2019

LAB N°0551 L

mmhmdloﬂ Accordi dl Mutuo Riconoscimanto
EA, IAF ¢ ILAC

Mumﬂ”»‘!ylm&tm M

Denominazione della merce: Extravirgin Olive Oil =~ Cliente:

Sample denomination Customer:

Dettagli: —_ Indirizzo:
Address:

 Details:

Riferimenti indicati dal cliente:
Customer references.:

. DiLuca & Di Luca AB

Alsnogatan 11- SE-116 41
STOCKHOLM - SWEDEN

Campionato a cura di: Cliente Identificativo Campione: OEVO FRUTTATO EKO 500mi
Sampler: Customer Sample ID: BBD: 2021-01-18
BATCH: L 19269
ICampionato il: L e Verbale: —_ '
Date of Sampling Record ID
Accettato il: (dd-mm-yyyy) Canpione riferito a: -
Date of Receiving 13-12-2019 Ditta / persona:
Sample referred to: ——
Company/person: ZETA
Descrizione del camplono Olio.-
Sample description: Oil.-
Determinazione Metodo/anno Risultato di Incertezza | Unita df misura Codice tariffario
* Analytical determination Methodyvear e é!pro!E avlarasult Uncertainty | Unit of measure . Code rate
Reg EEC 2568/0;991 11/07/1991 ) i ;
w OJ EEC 1248 05/09/1991 Ann I -
Acidity Reg EU 1227/2016 27/07/2016 OJ 0,40 +0,05 % m/m 802 0260 0018
 EU L202 26/07/2016 Ann | : .
Reg EEC 2568/1691 11/07/1901 : :
Peroxide index R B g oet Aan L 13,3 +1,8 | meqOJKg | 90202600016
EU (273 08/10/2016 :
g : Extra Virgin - !
Organoleptic evaluation olive oil
.| Reg EEC 2568/1891 11/07/1991
; _ | ‘OJ EEC L248 05/09/1901 Ann XIi
- Median of Fruitiness qu EU 1348/2013 18/12/2013 OJ 2,7 - -a
U L338 17/12/2013 Ann V R
- Median of Negative EU 1227/2016 27/07/2016 OJ g.?.l 902 0260 006_1
Attribute L202 26/07/2016 Ann Ii 0 pour -
- Reg EU 1604/2019 27/08/2019 OJ
- Median of Bitterness g U260 36/08/2019 Ann IV 3,0 - ---
- Median of Pungency 3,7 =i ==
: DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratoric Chimico di Palermo
80133 PALERMO, VIA FRANCESCQ CRISP| 143
Telefono +39 0917653223 - e-mail dir.sicila.lab. palermo@adm.gov.it
MO-PO09AZ-07 rev.4 in vigore dal 9/8/2019 Pag 1di3
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L g
§ | u - | | LAB N°0551 L

* *‘ *i * W.G?EIAIC Accordl di Mutuo Neonosdrn.no
4 S, of EA, IAF and ILAC
 Mutuat Agresments
. RAPPORTO‘DI PROVA '
' TEST REPORT
_ ASI N.771140
Prot. Lab. N 4434/2019 ] _
Determinazione " Metodo/anno R's;‘,'g': N Incertezza | Unita di misura Codice tariffario
Analytical deren'n_lnaﬂon Methodirear Analytical result Uncentainty | Unit of meesure Code rate

Spectrophotometric

investigation in the ultraviolet

- K232 gag Egc Lzsz1 801 wm;;os:; 2,32 +0,14 —_

- J EE B 05/08/1991 Ann X y
Reg EU 1833/2015 12/10/2015 OJ - : 902 0260 0027

- K268 EU L266/29 13/10/2015 Ann Il 015 . +0,03 —

- Delta K ; = 0,002 +0,005 ot

Fatty acid methyl esters

-Myristic acid _ ‘ 0,01 +0,01 % m/m

Paimitic acid - 11,35 +048 | % m/m

-Palmitoleic acid . b 0,89 £007 | % mm

-Heptadecanoic acid - i L . 0,08 +0,01 % m/m

-Heptadecenoic acid Reg EEC 2568/1991 11/07/1691 0,11 +0,02 1 % m/m

. : ’ OJ EEC 1248 05/08/1891 Ann X ’ :

-Stearic acid Reg EU 1833/2015 12/10/2015 04 287 £0,12 % mim 902 0260 0020
-Oleic acid B & SN 76,11 +0,97 % 'm/m

-Linoleic acid E : ' 6,96 $0,24 % m/m ‘
-Linolenic acid = . 0,67 +0,08 % m/m

-Arachidic acid : ' 0,46 +006 | % m/m

-Eicosenoic acid - . . 0,29 +006 | % mm

-Behenic acid ' _ . 0,14 +0,03 % m/m

-Lignoceric acid g 0,06 +0,04 % m/m

Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
OJ EEC L248 05/09/1991 Ann XVii
Stigmastadienes - N L% 2803 1200 o L 000 £001 | mong 902 0260 0025
1604/2019 27/09/2018 OJ EU
L250 30/09/2019 Ann V
: ' | 10C/T:20/Doc .n. 29/Rev.1 : :

Biophenols 2017 L +42 mg/Kg 802 0260 0038

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * Tfiportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in ﬁrst column

[}

Risposta del clmplo;la- | valori dei parametri determinati rientrano fra quelli previsti per I'olio extra vergine di oliva
al punto 1, Allegato 1, del Reg CEE 2568/1991 e sue modifiche ed mtegraznom ,

Response (compliance to spoclﬂcatlons) The resuits correspond with the extra vurgm olive oul in aocordance
with point 1, Annex |, Regulatlon (EEC) No. 2568/1991 and its modifi ca’tuons -

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISP! 143
\ Telefono +39 0817663223 - e-mall dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov.it

MO-PODSAZ-07 rev.4 In vigore dal 9/0/2019 - . . Pag 2di3




LAB N"0551 L

. Membro degll Accord| di Mutuo Riconoscimento
EA, IAFQ ILAC

ml% of EA, IAF and IU!CB
RAPPORTO DI PROVA
FEST REPORT . *
ASI N.771140
Prot. Lab. N 4434/2019

Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato maturo leggero, piccante medio e amaro medio.
Note: Well balanced oil showing delicate ripe fruitiness, medium pungency and medium bittemess.

Note: Campione pervenuto il 13-12-2019
Note: Sampl‘e arrived on Dec 13th, 2019

| ﬂsul'taﬂ deli‘inuartozza di msura ﬁportatl per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabilita di circa it 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 conaspondlng to a confidence
level of about 95%.

|l presente rapporto di prova nguarda solo il camplone sottoposto a pmva e non puo essere nprodono parziaimente, salvo approvazione scritta
del Laboratorio.

_This tast report concéms the tested sample exclusively; it cannot be part)ally reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 13-12-2019
Bagin of analysis

Data Fine Prove: 17: 12-2019
End of analysis

Il Responsabile del Laboratorio ' Il chimico
Haad nfl ahnratnne Chemist

arfn, _ i

Date: 17-12-2019

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISP| 143 -
Telefono +39 0917653223 - e-malil dir.sicilla.lab.palermo@adm.gov.it
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RAPPORTO DI PROVA
TESTREPORT

Prot. Lab. N 4435/2019

AS| N.771141

LAB N°0551 L

Membro | Accord! di Mutuo Riconoscimento
Eambea < dm

Denominazione della merce: - Extravirgin Olive Oil Cliente: Di Luca & Di Luca AB
Sample denomination . Customer: .
Dettagli: — Indirizzo: Alsnogatan 11- SE-116 41
Details: Address: STOCKHOLM - SWEDEN
Riferimenti indicati dal cllente
Customer references.:
Campionato a cura d| Cliente Identiﬂtivo Campione: OEVO Fruttato Medio 500ml
Sampler. Customer Sample ID: BBD: 2021-01-10
BATCH: L 19253
Campionato il . —-- Verbale: S
Date of Sampling Record ID
Accettato il: (dd-mm-yyyy) Camploﬁe riferito a: -—
Date of Receiving 13-12-2019 Ditta / persona:
Sample referred to: -
Company/person: ZETA
Descrizione del umpiono: Olio.-
Sample description: Oil -
Determinazione Metodo/anno Rieulalodi | jncertezza | Uhita di misura Codice tariffario
Analytical determination Method/year i ne!"!! alresuit | Uncertsinty | Unit of measure Code rate
B Reg EEC 25668/19891 11/07/1691 )
Acity Re:zﬁﬁ;:;;sf?g::;;s::& 03 | 005 | %mm | so20200018
EU L202 28/07/2018 Ann |
‘ Reg EEC 2568/1991 11/07/1991 _
Peroxide index LEECLAAS Suoe A W, 104 +1,6 | megOxKg | -9020260 0016
EU L273 08/10/2016
Organolepfic evaluation Ex;:-:levgﬁin -—- -
. Reg EEC 2668/1991 11/07/1801
: , 0J EEC 1248 06/08/1991 Ann XII
- Median of Fruitiness _Reg Eua1mz?r1z g::f;nmsig ol 3,2 e s
: EU L338 17/1
- Median of Negative EU 1227/2018 zwummré 0J gl i 9802 0260 0061 .
Attribute 1202 26/07/2016 Ann | 0 s o : |
, Reg EU 1604/2019 27/08/2010 OJ -
- Median of Bitterness EU L250 30/08/2019 Ar!n v 3,6 o
- Medlan of Pungency 4,1 ——— -

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo

DIREZIONE REGIONALE PERLA SICILIA

90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143

.

MO-PO0SAZ-07 rev.4 in vigore dal 9/8/2019

Telefono +39 0817653223 - e-mail dir.sicllia.lab.palermo@adm.gov. it
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LAB N°0S51 L

- * Hambro deglt Accordl di Mutuo Riconosciments
* | R,
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT .
: ASI| N.771141
Prot. Lab. N 4435/2019 -
Determinazione Metodo/anno sl Incertezza | Unita di misura Codice tariffario
Analytical determination Mothod/year o a!p!.m, syt | Uncertainty | Unit of measure Code rate
Spectrophotometric
investigation in the ultraviolet
- K232 Reg EEC 2568/1991 11/07/1991 2,25 +0,14 - r
OJ EEC 1248 05/06/1981 Ann IX
Reg EV 1833/2015 12/10/2015 OJ 2 902 0260 0027
-K268 EU L266/29 13/10/2015 Ann I1l 0.15 +0,03 _
| - Delta K 0,002 + 0,005 =
Fatty acid methyl esters
-Myristic acid 0,01 +0,01 % m/m
-Ralmitic acid 1226 - | 048 | % mm
-Palmitoleic acid 0,96- +0,07 % m/m
-Heptadecanoic acid 0,08 10,01 % m/m
-Heptadecenoic acid Reg EEC 266811981 11/07/1061 0,17 + 0,02 % m/m
-Stearic acid Reg B0 JES01s Tonaroread 2,22 +0,12 % mim 902 0260 0020
-Oleic acid EV 3o 1310201 § AR W 74,16 +0,97 % mi/m
-Linoleic acid 8,53 +0,24 % m/m
-Linolenic acid 0,65 10,06 % m/m i
-Arachidic-acid 0,40 + 0,06 % m/m
-Eicosenboic acid 0,33 + 0,06 % m/m
-Behenic acid 0,13 +0,03 % m/m
-Lignoceric acid 0,07 -+ 0,04 % m/m
Reg EEC 2568/1601 11/07/1891 _
. 0J EEC L248 05/09/1681 Ann XVIi
Stigmastadienes N Los 200000 1205 g B 0,01 10,01 mg/Kg 902 0260 0025
1604/2019 27/06/2019 OJ EU
L250 30/08/2019 Any V
B ophem,s locr. -‘-2°’°2%°1;‘- 20/Rev.1 254 + 41 mg/Kg 902 0260 0038

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato i in prima colonna
Determinations not aocroditod by ACCREDIA are identified by an asterisk reported i in first column

Risposta del campione: | valori dei parametn determinati rientrano fra quelli previsti per I'olio extra vergine di oliva

al punto 1, Allegato |, dél Reg. CEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni.

Rosponse (compliance to specifications): The results comrespond with the extra virgin olive oil in accordance

with point 1, Annex I, Regulation (EEC) No: 2568/1991 and its modifications.-

.

DIREZIONE REGIONALE PER LA SiciLia

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo’
90133 PALERMO, VIA FRANGESCO CRISPI 143

Telefono +39 09176853223 - e-mall dir.sicilla.lab.palermo@adm.gov.it

MO-PQORAZ-07 rev.4 in vigote dal 9/9/2010
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A '
" \ : Mu ) LAB N°0551 L

* 4 * ¥ z : E‘A.,mli?l‘l.ﬂlcm' di Mutuo Riconoscimento
m of | E&ug‘FW ILAC
RAPPORTO DI PROVA
' TESTREPORT

ASI N.771141

-

Prot. Lab. N 4435/2019

Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato medio, piccante medio e amaro medio.

Note: - Well balanced oil showing medium fruitiness, medium pungency and medium bitterhes,s.

Note: Campione pervenuto il 13-12-2019
Note: Sample arrived on Dec 13th, 2019

I risultati- dellincertezza dl misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di eopenura k=2 comispondente ad una
probabilita di circa il 95%.

The measurement mrtamtlos stated in this document have been sstlmated using the coverage factor k = 2 conaspondmg to a oonﬂdence
level of about 95%.

Il presente rapporto di prova ngualda solo il campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto pamalmente salvo approquuone scntta
del Laboratorio.

This test report concems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 13-12-2019
Begin of analysis '

Data Fine Prove: 17-12-2019
End of analysis

Il Responsabile del Laboratorio _ Il chimico
Head of Laboratory . - . _ Chamist

. .
0!

Date: 17-12-2019

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
Telefono +39 0817653223 - e-mall dir.sicilia.lab. palermo@adm.gov.it
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LAB N°055|. L

P x | MONOPO '
* ¥ * . . &wﬁmmmmmw
_ Harar Rocogemtin Aprecrrests
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
AS| N.771143
Prot. Lab. N 4437/2019
' Determinazione - Metodo/anno -Risutatodi |\ otezza | Unita di misura Codice tariffario
Analytical determination Method/ear % a!"!’°;’fmsu” Uncertainty | Unit of measure Code rate
Spectrophotometric . .
investigation in the ultraviolet
- K232 RqEEgc 2568/1991 11/07/199)1( 2,31 10,14 -—
o L2486 05/09/1991 Ann |
Reg EU 1833/2015 12/10/2015 OJ- 902 0260 0027
-K268 EU L266/20 13/10/2015 Ann Il 0.15 . £0,03 i
i
- Delta K ; 0,002 + 0,005 -—
Fatty acid methyl esters
-Myristic acid 0,01 £0,01 % m/m
-Palmitic acid 13,05 +0,48 - % m/m
-Paimitoleic acid 0,97 007 | % mm
-Heptadecanoic acid 0,04 +0,01 % m/m
-Heptadecenoic acid _ Req ELC 25881961 1110711061 0,10 +0,02 % m/m
-Stearic acid o L 60t aar hze oo 1,96 +0,12 % m/m 902 0260 0020
-Oleic acid EUL2se/29 1102018 AmIV . [0 4 g £0,97 % mim
Linoleicacid . 7.42 +0,24 % m/m
-Linolenic acid ' 0,75 _ +0,06 % m/m
| -Arachidic acid 0,38 +0,06 % mim
-Eicosenoic acid 0,34 +0,08 % m/m
-Behenic acid 0,12 +0,03 % m/m
-Lignoceric acid 006 | 3004 % m/m
| Reg EEC 2568/1691 11/07/1991
OJ EEC L248 06/091691 Ann XVII -
Stigmastadienes A s i 0,00 0,01 mg/Kg 902 0260 6025
1604/2019 27/09/2019 OJ EU
L2560 30/09/2018 AnnV
IOC/T.20/Doc .n. 29/Rev.1 : -
Biophenols 2017 248 +40 ~ mg/Kg . 902 0260 0038

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con i slmbolo riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are |dentlﬂed by an asterisk reported in first column

o

Risposta del campionée: | valori dei parametri determinati rientrano fra quelli previsti per l'olio extra vergine di diva
al punto 1, Allegato |, del Reg. CEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni. - '
Response (compmnco to specifications): The results correspond with the extra virgin olive oil in accordance
with point 1, Annex I, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

DIREZIONE REGIONALE PER LA’ SICILIA

Ufficio Antlfrode Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo

80133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143

'MO-POUSAZ-07 rev.4 in vigore dal 9/9/2018

Telefono +38 091?353223 e-mail dir.sicilla.lab.palermo@adm.gov.it
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Prot. Lab. N 4437/2019

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N.771143

LAB N°0551 L

Mambro degll Accord| di Mutuo Riconoscimento
EA, IAF g ILAC

"5 of EA, IAF and ILAC
memmﬂﬂm Agreements

Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato medio, piccante medio e amaré medio.
Note: Well balanced oil showing medium fruitiness, medium pungency and medium bittemess.

Note: Campione pervenuto il 13-12-2019
Note: Sample arrived on Dec 13th, 2019

I risultati dellincertezza di misura dportatl per le prove sopra elencate sono stimati con un faltore di c\opertura k=2 comispondente .ad una

probabllita di circa il 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estlmated using the coverage factor k = 2 comresponding to a confidence

level of about 95%.

It presante rapporto di prova riguarda solo it camplone sottoposto a prova, e non pub essere nprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta

del Laboratorio.

This test report conoems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written apploval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 13-12-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 17-1.2'--20"1'9
'End of analysis

[ Resbdnsabile del Laboratorio
Head of Laboratory

/n-

(/1

Data:
Date: 17-12-2019

Il chimico

.Chemist

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

5 o

Uﬂio«o Antlfrodé Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo

80133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISP! 143

MO-PQUSAZ-07 rev.4 in vigore dal 6/9/2019
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* A_* | AGENZIA
*“&:’ *  DOGANE' LAB N°0S51 L
‘ h * mu Mambromumcdldlmnuomoonosdm
* o W EA, TAF
' gun:“ lﬂdm\c
o RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
\

Prot. Lab. N 4437/2019

ASI N.771143

Denominazione della merce: Extravirgin Olive Oil  Cliente: Di Luca & Di Luca AB
' (Sample denomination . Customer:
Dettagli: — Indirizzo: Alsnogatan 11- SE-116 41
Details: Address: STOCKHOLM - SWEDEN
Riferimenti indicati dal cliente:

, Customer references.: ;
ICampionato a cura di: Cliente Identificativo Cémpione: Extra juanruolivotja Azienda
Sampler. Customer Sample ID:; Guerrieri 500ml

BBD: 2020-07-31
BATCH: L 05
Campionato il: —_ Verbale: —_
Date of Sampling _ \Record iD
Accettato il: (dd-mm-yyyy) Campione riferito a: —
Date of Receiving 13-12-2019 Ditta / persona:
Sample referred to: m
Company/person: ZETA
Descrizione del campione: Olio.-
Sample description: Oil.-
Determinazione - Metodo/anno Pl Incertezza | Uniadimisura |  Codice tariffario
Analytical determination Method/year An aiyl’ﬂ':;llam sut | Uncertainty | Unit of measure Code rate
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
Acidity bl ot et ) ) 0,30 +0,05 % m/m 902 0260 0018
EU L202 28/07/2016 Ann |
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
Peroxide index RedEY (e e 14,0 +19 | meqOxKg | 90202600016
- EUL273 06/10/2016
; Extra Virgin . .
. Organoleptic_evaluatlon olive oil
: Reg EEC 2568/1891 11/07/1991
0J EEC L248 05/00/1991 Ann XIl
- Med/an of Fruitiness REeg EU 3; 3143123;3 1:/;2/231 g 0J 3,9 .
U L338 17/12/2013 Ann :
= Median of Negative  EU 122712018 27/07/2018 0J BV 902 0260 0061
Attribute L202 28/07/2016 Ann Ii o = ===
Reg EU 1604/2019 27/09/2010 OJ
- Median of Bitterness Bl 31 -- e
- Median of Pungency 3,5 e -
] . . DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
} Ufficio Antlfrode Seziohe Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143 M
Telefono +38 0917853223 - e-mail dir.gicilla lab.palermo@adm.gov.it
MO-PO09AZ-07 rev.4 In vigore dal 9/6/2019 Pag 1di3
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RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT

Prot. Lab. N 4436/2019

ASI N.771142

LAB N°0551:L

Mambro degll Accord) di Mutuo lenosclnmto
a\, 1AF @ ILAC

sl Recogniion Agreements

Note:

Olio equilibrato-caratterizzato da fruttato medio, piccante medio e amaro medio:
Note: Well balanced oil showing medium fruitiness, medium pungency and mediurm bitterness.

Note: Campione pervenuto il '13-12-2019
Note: Sample arrived on Dec 13th, 2019

I risultati dell'incertezza di misura nportatu per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copenura k-2 oomspondente ad una

probabilita di circa il 95%

The measurement uncena{nties sfated in this document have been estimated usmg the coverage factor k = 2 corresponding to a confidence

fevel of abaut 95%.

*

|l preserite rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e rion pub essdre riprodotto parzlalmente salvo approvazione scritta

del Laboratorio.

This test report concems the tested samble exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 13-12-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 17-1 2-2019
End of analysis

Il Responsabile del Laboratorio
Head of Laboratory -

A

L ’

Data:.
Date: 17-12-2019

Il chimico
Chemist

"

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

G (.

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo

80133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143

Telefono +36 0817653223 - e-mall dir sicilla.lab.palermo@adm.gov.it
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Prot. Lab. N 4436/2019

A

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N.771142

LAB N°0551 L -

Membro degll Accond] di Mutuo Riconoséimenta
EA TAF @

o A
Mutus! Agreements

Determinazione - Metode/anno Risdtaiodl | incertezza | Unith di misura Codice tariffario
Analytical determination Method/ear Ana Iye;z?al result Uncertainty: Unit of measure Code rate

Spectrophotometric

investigation in the ultraviolet

-K232 geg EEC 2553/;,%91 11/07/1991 2,44 10,14 -—

J EEC L248 05/09/1891 Arin (X *
Reg EU 1833/2015 12/10/2015 OJ - 902 0260 0027

- K268 EU L266/20 13/10/2015 Ann Il 017 +0.03 =

- Delta K 0,001 + 0,005 - —

Fatty acid methyl esters

-Myristic acid 0,01 +0,01 % m/m
-Palmitic acid 11,90 +0,48 % m/m
‘Palmitoleic acid - 0,79 +0,07 %mm
-Heptadecanoic acid 0,05 +0,01 " % m/m
: e . R

Heptadecenoic acid ‘Reg EEC 2668/1991 11/07/1691 0,09 + 0,02 % m/m
-Stearic acid _ e R " 238 £012 % m/m 902 0260 0020
-Oleic acid S N oy 74,29 +0,07 % m/m
-Linoleic acid 8,76 10,24 % m/m
-Linolenic acid 0,72 + 0,06 % m/m
-Arachidic acid 0,42 + 0,06 % m/m _
-Eicosenoic acid 0,36 +0,06 % m/m .
-Behenic acid 0,12 +0,03 % m/m
-Lignoceric acid 0,06 +0,04 % m/m

" Reg EEC 2566/1091 11/07/1991
Stigmastadienes 'EC L0689 26/03/1905 Reg EU 0,01 10,01 mg/Kg 902 0260 0025
1804/2019 27/09/2019 OJ EU
L2650 30/09/2018 Ann V
* 10C/T.20/Doc .n. 28/Rev.1 ' .

Biophenols o 353 +47 mg/Kg 902 0260 0038

Le prove non accreditate da ACCREDIA . sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna .
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column

Risposta del campione: | valori dei parametri determinati rientrano fra quelli previsti per I'clio extra vergine di oliva

al punto 1, Allegato |, del Reg. CEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni.

Response (compliance to Spoclﬂéatlons): The results correspond with the extra virgin ollve oil in accordance

.with point 1, Annex |, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-
N _ ‘

" DIREZIONE REGIONALE PER LA SiCILIA
A Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo

80133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISP] 143
Telefono +39 0917653223 - e-mall dir.sicila.lab.palermo@adm.gov.it

PO0SAZ-07 rev.4 in vigore dal 9/9/2019
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Prot. Lab. N 4436/2019

"_"'.

‘§,,.

RAPPORTO Dt PROVA
‘- TESTREPORT
ASI N.771142

LAB N*OSS1L |

) mmemwmmwm
EA, IAF @ ICAC

e TEY T

Denominazione della merce: Extravnrgm Olive Oil  Cliente: Di Luca & Di Luca AB
Sample denomination -Customer: "
Dettagli: — Indirizzo: ' Alsnogatan 11- SE-116 41
Details: - Address: STOCKHOLM - SWEDEN
Riferimenti indicati dal cliente:
' Customer references.:
Campionato a cura di; Cliente . Ildentificativo Campione: OEVO Fruttato Intenso 500ml
Sampler. Customer Sample ID: BBD: 2021-01-10
A BATCH: L 19253
Campionato il: —_— Verbale: s
Date of Sampling . Record ID _
Accettato il: (dd-mm7yyyy) Campione riferito a: —
Date of Receiving 13-12-2019 Ditta / persona: o
Sample referred to: —_
Company/person: ZETA
Descrizione del campione: Olio.-
Sample description: Oil.-
 Determinazione Metodo/anno Rioe & | inoertezza | unita ai misura Codice tariffario
) Analytical determination Method/rear Analytical result Uncertainty | Unit of measure Code rate
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
| Acidity Bl s kot 0,41 £0,05 % m/m 802 0260 0018
: EU L202 26/07/2016 Ann 1 :
Reg EEC 2568/1991 11/07/1891
Peroxide index R EL e et el 1297 +18 | meqOzKg | 90202600016
" EUL27308/10/2018 ;
' ; Extra Virgin bl .
Organoleptic evaluation olive oil
Reg EEC 2568/1091 11/07/1991 '
= 0J EEC L248 05/09/1891 Ann XII
- Median of Fruitiness RES E;J 3;348:122312% 11 :.2212313 oJ © 4,3 - e -
17 R .
- i - ek T D
Attribute : Reg EU 1604/2019 27/09/2018 04
- Median of Bitterness SEIE0 SORpERTgATn ¥ 4,6 -
a Median of Pungency ‘4,2 —— ——

N

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufﬁcuo Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo

90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143

MO-PO0BAZ-07 rev.4 in vigore dal 9/8/2019

Telelono +39 0017653223 - e-mall dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov.it
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* &% | AGENZIA
* %’ * DOGANE LAB N°0551 L
| & MONOPOLI -
* * ¥ *¥ s u E‘w‘dﬂlcm di Mutuo Nwt?sclm
of EA, IAF and ILAC
Mutusl on Agreements
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
- _ ASI N.771145
Prot. Lab. N 4439/2019
Determinazione . Metodo/anno Risultato di Incertezza | Unita di misura Codice tariffario
Ansiytical determination Method/year 2 "azp"’!!c i rosult | Uncertainty | Unit of measure . Code rate
Spectrophotometric o
investigation in the ultraviolet
- K232 Reg EEC 2568011991 11/07/1991 1,92 +0,14 —
Ou EEC L248 05/06/1891 Ann IX
Reg EU 1833/2015 1211012015 OJ 902 0260 0027
-K268 EU L266/29 13/10/2015 Ann 4l 013 £0,03 _
- Delta K 0,003 + 0,005 -
Fatty acid methyl esters
-Myristic acid 0,01 +0,01 % m/m
-Palmitic acid 12,40 +0,48 % m/m
-Palmitoleic acid E 1,05 +0,07 % mim
-Heptadecanoic acid 0,10 +0,01 % m/m
Heptadecenoic acid | g 0 480 464, 10760 0,19 +0,02 % m/m
-Stearic acid LAl 281 +0,12 % m/m 902 0260 0020
-Oleic acid EUL26029 13102015 Am V 74,56 £097 | % mm
-Linoleic acid 7.33 +0,24 % m/m
-Linole_nic acid 0,63 + 0,06 % m/m
| -Arachidic acid - 0,42 +0,06 - % mim
-Eicosenoic acid 0,29 + 0,08 % m/m
-Behenic acid 0,12 + 0,03 % m/m
-Lignoceric acid 0,07 +0,04 % m/m
" Reg EEC 2568/1991 11/07/1681
0J EEC L248 05/08/1991 Ann XVl
Stigmastadienes b Iyl b 0,00 +0,01 mg/Kg 902 0260 0025
1804/2019 27/08/2019 OJ EU
L250 30/09/2019 Ann V .
I0C/T.20/Doc .n. 29/Rev.1 )
Biophenols 0 203 +37 mg/Kg 902 0260 0038

Le prove non éocmd_itate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna’
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column

Risposta del campione: | valori dei parametri determinéti rientrano fra quelli previsti per 'olio extra vergine di oliva

al punto 1, Allegato |, del Reg. GEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni.

Response (compliance to specifications): The resuits correspond with the extra 'virgin olive oil in accordance

with point 1, Annex |, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

Ufﬁclo Anhffode Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

80133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143

Telafono +39 0917653223 - e-mail dir.sicilia.lab.palermog@adm.gov.it
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Prot. Lab. N 4439/2019

s asmna
+ PN x | MONOPOLI
RAPPORTO DIPROVA
TEST REPORT

ASI| N.771145 .

LAB N°0551 L

embro degll Accord] di Mutuo Riconoscimento

EA, IAF e ILAC
WWI&AC
Mutual Agreements

Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato medio, piccante medio e amaro medlo

Note: Well balanced oil showing medium frumness medium pungency and medlum bitterness.

Note: Campione pervenuto il 13-12-2019
Note: Sample arrived.on Dec 13th, 2019

probabiiita di circa il 95%.
lovel of about 95%.

del Laboretoﬂo :

Data Inizio Prove: 13-12-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 17-12-2019
End of analysis

Head of Laboratory

A

Ul

- -

Data:
Date: 17-12-2019

Il Responsabile del Laboratorio

| risultati dell’ lnoertezza di misura. dportatl per le prove sopra elencate sono shmatu con un fattore di copertura k=2 oorrlspondonte ad una
The msummm unoeltamhes stated in'this document have been estimated using the coverage factor k = 2 conaspmdmg to a confidence
_ Nl presente rapporto di prova rlguarda sole il campione sottoposto a prova, e non 'pud essere nprodotto parzualmente salva approvazmne scritta

7his test report concems the tested sample exclusivaly; it cannot be par!iaﬂy reproduced without the written approval of the Laboratory.

lIchimico
Chemist

. i

' DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezlone Laboratori - Laboratorio Chlmléo di Palermo

80133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143

Telefono +38 00176863223 - e-mall dir.sicllia.lab., palermo@adm.gov.it

MO-PO09AZ-07 rev.4 in vigore dal 8/9/2019
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RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT

- ASI N.771145
Prot. Lab. N 4439/2019

LAB N°0551 L

Membra degll Accord| di Mutuo Riconoscimento
EALIAF 8 TEAC

Y

T

Denominazione della merce: ~ Extravirgin Olive Oil ~ Cliente: Di Luca & Di Luca AB
Sample denomination - Customer;
Dettagli: —— Indirizzo: Alsnogatan 11- SE-116 41
Details: Address: STOCKHOLM . - SWEDEN
RHerimenti indicati dal cliente: '
Customer references.:
Campionato a cura di - Cliente Identificativo Campione:  OEVO COMUNITARIO
Sampler: Customer Sample ID: ~ ORIGINALE
Lotto: S141119/XCOMDO11
Campionato il: — Verbale: —
Date of Sampling Record ID
Accettato il: (dd-mm-yyyy) Campione riferito a: ——
Date of Rec_eiving © 13-12-2019 Ditta / persona:’
Sample referred to: —_—
Company/person: —_
Descrizione del campione: Olio.-
Sample description: Oil.-
Determinazions Metodo/anna Risultato di Incertezza | Unita dj misura Codice tariffario
Analytical determination Method/year Ane ﬁ:fm” Uncertainty | . Unit of measure Code rete
Reg EEC 2588/1901 11/07/1091
Acidity Al o tsis di b g 0,39 +0,05 % m/m 902 0260 0018
EU L202 28/07/2018 Ann |
) Reg EEC 2568/1981 11/07/1991 o .
Peroxide Index gyt s o8 9,9 +15 | meqOzKg | 80202600016
" EUL273 0810/2018 '
Organoleptic evaluation B rain
IRe‘g EEC 2568/1991 11/07/1801
' 0J EEC L248 05/09/1981 Ann XII
- Medlan of Fruitiness Ros E;l 1314;/1220};:; 11:22"2813 oJ 3,9 =z o ’
. E 38 nn p
~ Median of Negative £U 192712016 2710712018 O £ 902 0260 0081
Attribute ~ L20228/07/2016 Ann Il -0 At e
Reg EU 1804/2019 27/09/2019 OJ
- Median of Bitterness EU L250 30/09/2019 Ann IV 42 . .
- Median of Pungency ' 4,1 -— -

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode ~ Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
80133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
Telefono +39 0917853223 - e-mail dir.sicliia.lab.palermo@adm.gow.it

MO-PO0BAZ-07 rev.4 in vigore dal 9/9/2019
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Prot. Lab. N 4438/2019

RAPPORTO DI PROVA
' TEST REPORT
ASI N.771144

LAB N°0S51 L

Membro degll Accordl dl Mutuo Riconoscimento
EA, IAF @ ILAC

of EA, IAF and JLAC
Mumm%ﬂm Agreements

Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato medio, piccante medlo e amaro medio.
Note: Well balanced oil showing medium fruitiness, medium pungency and medium bitterness.

Note: Campione pervenuto il 13-12-2019
Note: Sample arrived on Dec 13th, 2019

I risultati dellincertezza di- misura nportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di qopertura k=2 cormispondente ad una

probabilita di circa il 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 cormesponding to a confidence

level of about 95%.

il prmnte rapporto di prova nguarda solo il campione sottoposto a prova, @ non pud essere riprodotto parzualmente, salvo approvazione scritta

del Laboratorio.

This test report concems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 13-12-2019
Begin of analysis )
Data Fine Prove: 17-12-2019
End of analysis

Il Responsabile del Laboratono
Haad of Laboratory

ur

Data:
Date: 17-12-2019

Il.chimico
Chamlst

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ll

Ufficio Antifrode - Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo

Telefono +30 0917663223 -

. 90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
e-mall dir.sicilia.|lab.palermo@adm.gov.it

MO-POOBAZ-07 rev.4 In vigore dal 9/8/2019
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+ A_* |'AGENZIA | _
* ‘\}_ * DOGA"E . LAB N°0551 L
* ‘ \ ¥ mmu ; . Membro degll Accordi di Mutuo Riconoscimento
- » * ' EA, IAF o ILAC
RAPPORTO DI PROVA
- TEST REPORT
ASI| N.771144
Prot. Lab. N 4438/2019 _ ‘
Determinazione - Metodo/anno R'su::t: N Incertezza | Unita di misura Codice tariffario
Analytical determination Method/ear A m;"w resuit | Uncertainty | Unit of messure Code rate
Spectrophotometric ' o '
investigation in the ultraviolet
- K232 Reg EEC 2568/1991 11/07/1991 1,96 +0,14 —
: OJ EEC L248 05/08/1881 Ann IX ' \
Reg EU 1833/2015 12/10/2015 OJ = - 902 0260.0027
-K268 ‘ . |, EUL=268/20 13/10/2015 Ann I 013 +0,03 _ ’
-Delta K . 0,001 + 0,005 -
Fatty acid methy! esters
-Myristic acid ’ ; 0,01 +0,01 % m/m
-Palmitic acid i 13,44 +0,48 % m/m
-Palmitoleic acid ‘ 1,17 + 0,07 % m/m
-Heptadecanoic acid : 0,03 £0,01 [ % mm
-Heptadecenoic acid Reg EEC 2566/1991 11/07/1991 0.09 0,02 % m/m
. f OJ EEC L248 05/09/1981 Ann X
-Stearic acid . Reg EU 1833/2015 1211012015 O 2,07 $0,12 % m/m 902 0260 0020
-Oleicacid : SUSSeEEeI A Y 72,97 +0,97 % m/m
-Linoleic acid ' 863 | +024 % m/m
-Linolenic acid o 073 +0,06 % m/m
-Arachidic acid ' ‘ 0,36 +0,06 % m/m
-Eicosenoic acid ' ' ' 029 | +006 % m/m
-Behenic acid -] . 011 0,03 % m/m
-Lignoceric acid 0,06 +004 | % mm
Reg EEC 2568/1991 11/07/1891
) OJ EEC L248 05/09/1991 Ann XVII )
Stigmastadienes N Loeh 20100 o053 g B 0,00 +0,01 ma/kg 902 0260 0025
1604/2019 27/09/2019 OJ EU :
L250 30/08/2019 Ann V
' ' I0C/T.20/Doc .n. 29/Rev.1 | ‘
Biophenols _ 2017 . 210 +38 mg/Kg 902 0260 0038

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column

thootl del campione: | valori dei parametn detetminati rientrano fra quelli previsti per I’ollo extra vergine di oliva
al punto 1, Allegato I, del Reg. CEE 2568/1991 e sue modlﬁche ed integrazioni. v
Response (compliance to specifications): The results correspond with the extra virgin olive oil in accordance

with point 1, Annex I, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
UfﬁCIO Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
Tealefono +30 0917653223 - e-mail dir.sicilla.lab.palermo@adm.gov.it

MUPOCSAZ-07 rev.4 in vigore dal 9/9/2019
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RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT

Prot. Lab. N 4438/2019

ASI| N.771144

LAB N°0551 L

M ro degll Accord! di Mutuo Riconoscimento
A -

of EA, IAF and ILAC
Mutual ition Agreements

nominazione della merce:

Extravirgin Olive Oil . Cliente:

Di Luca & Di Luca AB

Sample denomination Customer:
Dettagli: — Indirizzo: Alsnogatan 11- SE-116 41
Details: Address: STOCKHOLM - SWEDEN
A Riferimenti indicatl dal cliente:
Customer references.: ’
Campionato a cura di: Cliente Idént_iﬂcatiVo Campione:  Extra jungfruolivolja
Sampler. Customer Sample ID: Toscano IGP  500mi
: : : .BBD: 2021-03-11
) BATCH: L 1625419T
Campionato il: i Verbale: e
Date of Sampling Record ID
Accettato il: (dd-mm-yyyy) Campione riferito a: —_
Date of Receiving 13-12-2019 Ditta / persona:
Sample referred to: —
Company/person: ZETA
[ Descrizione del campione: Olio.-
Sample description: Oit.-
Determinazione Metodo/anno [, Sl Incertezza | Unita di misura Codice tariffario
Analytical determination Method/ivear Anal "“"'!w Tosylt | Uncertainty | Unit of measure Code rate
Reg EEC 2568/1901 11/07/1991 .
Acidity el LU TN 0,38 +0,05 % m/m 902 0260 0018
. EU 1202 28/07/2018 Ann |
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
Peroxide index R EU-17£412076 900012076 OJ 105 16 | meqOKg | 90202600016
EU L273 08/10/2016 :
Organoleptic evalua_tioﬁ ) Ex;me\/gﬁm - -
' Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
, 0J EEC L248 05/00/1801 Ann XI)
- Maedian of Fruitiness Ran EU 1348/2013 18!12!2313 oJ 3,7 —== mst
L3308 17/12/2013 Ann'V R '
- Median of Negative -~ + | EU 1227:2016,27/07/2026 ol ?s% 902 0260 0061
Attribute i L202 28/07/2016 Ann Il 0 =i -
Reg EU 1604/2019 27/08/2019 OJ
- Median of Bitterness E L230130/00/2010 Anniy 3,3 i o
- Medlan of Pungency 3,9 - -

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Labaoratori - Laboratorio Chimico di Palermo
80133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143

Teleropo +39 0917853223 - e-mail dir.sicllia.lab.palermo@adm.gov.it

MO-PQOBAZ-07 rev.4 in vigore dal 9/9/2019
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LAB N°0S51 L

Membro degli Accordi di Mutuo Riconoscimento
EA, IAF @ ILAC . .

ﬂmwmmc
Mutual Agreements

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
- . ASI N.771146
Prot. Lab. N 4440/2019 - :
Detsrminazione Metodo/anno A Incertezza | Unita di misura Codice tariftario
Analytical determination  Method/year Aly_glygical result -| Uncertainty | Unit of méasure Code rate

Spectrophotometric i '
investigation in the ultraviolet
~K232 - Reg EEC 2588/1991 11/07/1991 1,76 +0,14 -

04 EEC L248 05/09/1991 Ann IX

Reg EU 1833/2015 1211 0(2012 oJ - 802 0260 0027
-K268 EU L266/29 13/10/2015'Ann Ul 0,14 £0,03 —

1 :

- Delta K 0,003 + 0,005 —h
Fatty acid methy! esters
-Myristic acid 0,01 +0,01. % m/m
-Palmitic acid 13,32 +0,48 % m/m
-Palmitoleic acid 1,02 0,07 " % m/m
-Heptadecanoic acid 0,06 +0,01 % m/m
-Heptadecenoic acid Reg EEC 2568/1991 11/07/1981 0.1 1002 % m/m -
-Stearic acid Frab ittt B PR +0,12 % m/m 902 0260 0020
Oleic acid EU 266/29 13{10/2015 Ann v 7320 ° 1007 % mim
-Linoleic acid ‘7,82 +024 % m/m
-Linolenic acid 0.70 +0,06 % m/m
-Arachidic acid 0,47 10,06 % m/m
-Eicosenoic acid 0,28 +0,08 | * %mim
-Behenic acid 0,15 +0,03 % m/m
-Lignoceric acid __ 0,06 +0,04 % m/m

Reg EEC 2568/1981 11/07/1991

. ©J EEC L248 05/08/1091 Ann XVII
Stigmastadienes Rggfoggzg{:;,gg'ggg*’gum 0,00 £001. | mgig | 90202600025
-1604/2019 27/09/2018 OJ EU
L250 30/09/2019 Ann V
IOC/T:20/Doc .n. 29/Rev.1 =

Biopheno[g 2017 . 282 +42 ll_lg/Kg 902 0260 0038

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column

Risposta del campiono | valori dei parametri determinati rientrano fra quelli previsti per I'clio extra vergine di oliva
al punto 1, Allegato |, del Reg. CEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni.
Rosponn (compliance to specifications): The resuits correspond with the extra virgin ohve oil in accordance
wnE point 1, Annex |, Regulation (E_EC) No. 2568/1991 and its modifications.-

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo

90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143

Telefono +39 0917663223 - e-mail dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov.it
MO-POOSAZ-07 rev.4 In vigore dal 8/9/2019
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RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI| N.771146

Prot. Lab. N 4440/2019
Denominazione delia merce: Extravirgin Olive Oil  Cliente: . Dij Luca & Di Luca AB
Sample denomination _ Customer: -
Dettagi: — Indirizzo: _ Alsnogatan 11- SE-116 41
Details: ) Address: STOCKHOLM - SWEDEN

Riferimenti indicati dal cliente:

: . ) Customer references.:
Campionato a cura di: Cliente * Identificativo Campione: OEVO COMUNITARIO
Sampler. ' Customer -Sample ID: . FRUTTATO
i ' . ' Lotto: C151119/XCOMFR15

Campionato il: ' s Verbale: - ' ‘
Pate of Sampling - Record ID
Accettato il: (dd-mm-yyyy) Campione riferito a:. —
Date of Receiving 13-12-2019 Ditta / persona:

Sample referre& to: | e

Company/person: Ce—

e C-tucka

Descrizione del campione: Olio.-

Sample description: Qil.-
Determinazione . - Metoda/anno Risulatodi | jnertezza | Unita o misura Codice tariffario
Analytical defermination ' Method/year an a!"“’!.c alresuit | Uncertainty | Unit of measure Cods rate
Reg EEC 2568/1691 11/07/1991 -
B 0J EEC 1248 06/08/1991 Ann Il : -
Acidity Reg EU 1227/2016 27/07/2016 O 0.28 0,05 % mm | 90202600018
EU L202 28/07/2016 Ann | ' ’
Reg EEC 2566/1891 11/07/1891
Peroxide Index ’ %%%501%:72%?939/33;23?2 g", 8,8 +14 meq O2/Kg ‘| 902 0260 0016
- EUL27308/10/2018 '
i X : 2 PRRSEPES
Organoleptic evaluation Ex;:'ﬁ:giglm .- -
Reg EEC 2566/1991 11/07/1891
04 EEC L248 06/09/1691 Ann XHI
- Median of Fruitiness® Reg EU 1348/2013 16/12/2013 OJ 3,5 o =
i EU L338 17/12/2013 Ann V Reg ;
~ Median of Negative EU 1227/2018 27/07/2018 OJ EU , . : 802 0260 0061
Attribute : | 7 L20228/07/2016 Ann.ll - ' 0 e Y - -
Reg EU 1604/2019 27/08/2018 OJ '
- Median of Bitterness ~ EU L2650 30/09/2019 Ann [V 3,4 . o
- Median of Pungency _ 4,2 e -

A

. DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143 . . W
Telefono +39 0917653223 - e-mall dir.sicllla.lab.palemiog@adm.gov.it

MO-POOQAZ-07 rev.4 in vigore dal 6/9/2019 ’ Pag 1di3




* ‘ _* | AGENZIA | .
* \\\_" * DOGANE ’ ‘ 1 LAB N°0551 L
= ¥ u Mambro deoll Accord! di Mutuo Riconascimerito
AR,
RAPPORTO DI PROVA
TESTREPORT

ASl N.771146
Prot. Lab. N 4440/2019

Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato medio, piccante:-medio e amaro medio.
Note: Well balanced oil showing medium fruitiness, medium pungency and medium bitterness.

Note: Campione pervenuto il 13-12-2019

Note: Sample arrived on Dec 13th, 2019

TRV

| risultati dell‘lnoortma di mnum riportati per le prove sopra elencate sorio stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabilita di circa il 95%. -

The, measurement uncertainties stated - m this document have been estlmated using the coverage factor k = 2 consspondmg to a confidence
level of about 95%.

Il presante rapporto di prova riguarda solo it campione sottoposto a prova, e non pub essere riprodotto parziaimente, salvo approvaznone scritta
del'Laboratorio.

This test report concems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the wrilten apprbvalfof the Laboratory.

Data tnizio Prove: 13- 12-2019
Begin of analysis | o 1

Data Fine Prove: 17-12-2019
End of analysis -

Il Responsabile del Laboratorio ' : Il chimico
Maad Af | ahnratnns rhamist

7 SR VI

U‘r

Data:
Date: 17-12-2019

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufﬁao Antafrode Sezione Laboratori - Laboratoria Chimico di Palermo
. 90133 PALERMO, VIA- FRANCESCO CRISPI 143
Telefono +39 00176853223 - e-mail dir.sicllia.lab.palermo@adm.gov.it

MO-POOBAZ-07 rev.4 In vigore dal 8/6/2019 ; . Pag 3di3







chemiiservice

Chemiservice S.r.). + Via Vecchia Ospedadle, Str, Priv, 11 = 70043, Monopoli (BA|

Tel +39 080 742777 » Fax +3% 080 748486 « emall info&chemiservice com

PEC chemiservice@pec.chemiservice.com « www.chemlservice.com

P. IVA [T04242080726 + C. Soclale € 82.000,00iv. » C.F. @ Rl C.C.LA.A. BA 04262080726

Anticipo del certificato di analisi 1925995 Page il

. CUSTOMER
Monopoli, 06/11/2019 Olearia Del Garda S.p.A.

Sample reception  02/11/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR

Analysis starting 02/11/2019

date
Sample description
Label: Extra Jungfruolivolia, Usprung ltalien - ZETA Fernando Di Luca, N NOVELLO 2019/2020 - Bast Fore:
23/02/2021 L19296. Produceras i Italien for. Di Luca & Di Luca AB, Stockholm
Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle
Sampling procedure: By the Customer
Quantity of sample: 500 ml
Return of sample: No
TEST NAME RESULT U u.m, LoD LoQ R% METHOD VL;I\THE LﬁgE Fg‘::?:lgs SEAT
ANALYSIS
ORGANOLEPTIC EVALUATION
Mediana deil difetto/Fehlermedian/Defects 0 14212 o 061112019 | LE
median
CVr 0/0 0 14212 20 06/11/20189 LE
Mediana del fruttato/Fruchtigkeits- 3,9 14212 »=0,901 0612019 | LE
median/Fruity median
Mediana dell'amaro/Bitter-median 2,6 14212 06/11/2019 | LE
Mediana del piccante/Scharf-median/Pungent 2,8 14212 06/11/2019 | LE
median
FREE FATTY ACIDS 0,16 +0,01 % Qleic Acid 01-C 0,8 04/11/2019 A
PEROXIDE VALUE 6,2 0,3 meq O2/kg oil 02-C 200 0411112019 A
SPECTROPHOTOMETRIC INVESTIGATION
IN THE ULTRAVIOLET
K232 1,71 0,09 10-c 2,501 04/1112019 A
K268 0 ,097 0.008 10-C 0,221 0411112019 A
Delta K _0,,003 0,001 10-c 0,011 11 | 041172019 A
ALKYL ESTERS (Fatty Acids Methyl and
Ethyl Esters)
Total methyl esters 3 + mglkg 1 31-C 061172019 | A
Total ethyl esters 3 Bl mglkg 31-C s 06/1112019 A
Total methyl and ethy! esters [ # mgtkg 1 3¢ 06/11/2019 A
WAXES (C42+C44+C46) 18,4 05 mglkg 03-C 1501 0611112019 A
STIGMASTADIENES 0,02 0,01 mglkg 0,01 14-C 0,05i" 061112019 A

CONCLUSIONS:

The values resulted meet the specifications demanded for EXTRA VIRGIN OLIVE OILS by EC Regulation No. 2568/91, Commission of 11/07/1991 in force from 09/09/1991

and subsequent amendment.
According to the method for the Organoleptic Assessment of Virgin Olive Oils, Annex Xll of EC Reg 2568/1991 11/07/1991 GU CEE 1L248/1991and subsequent amendment,
the oil tested is classified in the EXTRA VIRGIN OLIVE OIL grade.

NOTE:
This is to certify that the organoleptic characteristic assessment is carried out by A.M.E.D.Q.O. Panel Group and the related results are included in this Test Report.

References for limits
(M EEC Reg 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991, All | as amended by UE Reg 2016/2095 of 26/09/2016 GU L 326 01/12/2016

Continued...

FawSFA

INTERNATIONAL

Accradited Analyst

® oo &

INTERNATIONAL OLIVE COUNCIL
CHEMFERL TELTING |ABDRATENF SECOERLILD

BLALN
MEIMBER
1548022

Iscrizione neil’Elenco delia REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.



chemziservice

Chemiservice S.r.). + Via Vecchic Ospedale, Sir. Priv, 11 « 70043, Monopoli [BA)

Tel +39 080 742777 - Fax +39 08B0 748486 + email info@chemiservice.com

PEC chemiservice@pec.chemiservice.com « www.chemlervice.com

P. IVA IT04262080726 + C. Soclale € 89.000,00iv. « C.F. e R). C.C.LA.A. BA 04262080726

" . e A .. P i
Anticipo del certificato di analisi 1925995 = 2diz
H CUSTOMER
MGRERolL; B 12040 Olearia Del Garda S.p.A.
Sample reception  02/11/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR
Analysis starting 02/11/2019

date

Sample description

Label: Extra Jungfruolivolia, Usprung Italien - ZETA Fernando Di Luca, N NOVELLO 2019/2020 - Bast Fore:
23/02/2021 L19296. Produceras i Italien for. Di Luca & Di Luca AB, Stockholm

Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle

Sampling procedure: By the Customer

Quantity of sample: 500 ml

Return of sample: No

Analysis performed at:
LE: Test carried out at another testing laboratory
A: Via Vecchia Ospedale, 11 - 70043 Monopoli BA)

Legend

11C = In accordance with the official method, result should be considered as absolute value.

U: Expanded uncertainty expressed with the same unit of measurement of the result obtained, calculated using a K factor = 2 for assuring a confidence level around 95% or, for
microbiological tests, confidence interval with level of probability around 95%. For microbiological test the result is reported as "estimated” number of micro-organism per
milliliter or gram if it is based on count less than 10, but at least 4

LOD: Limit of Detection, the lowest concentration of analyte that can be detected, but not necessarily quantitated under the stated test conditions

LOQ: Limit of Quantification, the lowest concentration of an analyte that can be determined with acceptable precision and accuracy under the stated conditions of the test

R% : Mean Recovery in percentage (this value is not used to amend pesticides and metals analytical results).

En: Revision "N" of the Test Report that identifies the Amendment. This document replaces any previous version of the Test Report.

Methods:

01-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE 1248 05/09/91 Reg UE 1227/2016 GU UE L202 28/07/2016 All Il

02-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE 1248 05/09/91 All lll Reg UE 1748/2016 del 30//2016 GU L273 del 8/10/2016

03-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE 1248 05/09/91 All IV Reg CE 702/2007 21/06/2007 GU CE L 161 22/06/2007

10-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All IX Reg UE 1833/2015 del 12/10/2015 GU UE L266/29 del 13/10/2015 Ali Il
14212 = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248/1991 All X, cosi come modificato dal Reg UE 1348/2013 GU UE L338 17.12.2013

14-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All XVII. Reg CE 656/1995 28/03/1995 GU CE L89/1 29/03/1995

31-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991All XX Reg UE N 61/2011 24/1/2011 GU UE L23 27/1/2011

Food Chemistry Laboratory Supervisor “Chemiservice” General Manager

0 OFEDIOL

Recommended Laboratory () e
INTERNATIONAL OLIVE COUNCIL - MEMBER
CHEMICAL TESTING LABORATORY RECOGNIZLO

FawSFA

INTERNATIONAL
Accredited Analyst

1548022

Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che eff 10 analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrolio (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UN! CEl EN ISOAEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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ACCREDIA

LENTE 1TALIANG OF ACCREDTTAMENTO

S

Membre degli Accordi di Mutuo Riconoscimento
EA, TAF e ILAC

Signatory of EA, TAF and ILAC
Mutual Recognition Agréaments

LAB N°0S51 L

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N.765166

Prot. Lab. N 3717/2019

Accettato il:
Date of Receiving

(dd-mm-yyyy)
07-11-2019

Denominazione della merce.  Extravirgin Olive Oil  Cliente: Di Luca & Di Luca AB
Sample denomination Customer:

Dettagli: e Indirizzo: Alsnogatan 11- SE-116 41
Details: Address: STOCKHOLM

Riferimenti indicati dal cliente:
Customer references.:

Campionato a cura di: Cliente Identificativo Campione: 1112 OEVO

Sampler. Customer Sample ID: Classico 500ml
BBD:09-12-2020
BATCH: L 19211

Campionato il: -—- Verbale: .

Date of Sampling Record ID

Campione riferito a:

Ditta / persona:

Sample referred to:

Company/person: ZETA
Descrizione del campione: Olio.-
Sample description: Qil.-
Determinazione Metodo/anno Risultato di prova Incertezza Unité'-l:;trgifsura Codice tariffario
Analytical determination Method/year Analytical result Uncertainty Bleasis Code rate
Organoleptic evaluation Extra Virgin .- -
olive oil
Reg EEC 2568/1991
11/07/1991 O) EEC L248
- Median of Fruitiness 05/09/1991 Ann XII Reg EU 3,3 e ---
1348/2013 16/12/2013 O] EU
- Median of Negative L338/31 17/12/2013 Ann V 902 0260 0061
Attribute Reg EU 1227/2016 0,0 o= e
27/07/2016 O] EU L202
- Median of Bitterness 28/07/2016 Ann Il 3,5 - ---
- Median of Pungency 3,6 — —

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column

. Risposta del campione: | valori dei parametri determinati rientrano fra quelli previsti per l'olio extra vergine di oliva |
al punto 1, Allegato |, del Reg.CEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni. '

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

~ Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
Telefono +39 09176853223 - e-mail dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov.it
MO-POOSAZ-OT 1Y 4 in vigore dal 9/9/2019 Pag 1di2




X ACCREDIA %
%« N Z IA FINTE TAHAND DI ACCRCDITAMENTO %
E

*x = *» | DOGAN
— LAB N°0551 L
¥ ‘ q X MONOPOLI oo RhaiccoraT Mutua Rl )
EAE' IArFoe leLgAlc ccordi di utuo Riconoscimento

Signatory of EA, 1AF and JLAC
Mutual Recognition Agreaments

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N.765166
Prot. Lab. N 3717/2019

. Response (compliance to specifications): The results correspond with the extra virgin olive oil in accordance
with point 1, Annex |, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato verde medio, piccante medio e amaro medio.

Note: Well balanced oil showing medium green fruitiness, medium pungency and medium bitterness.

| risultati dellincertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabilita di circa il 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 corresponding to a confidence
level of about 95%.

Il presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto parzialmente, salve approvazione scritta

del Laboratorio.
This test report concems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove:; 07-11-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 07-11-2019
End of analysis

Il Responsabile del Laboratorio Il chimico
Head of Laboratory Chgmis;t

A
J!
Data:

Date: 07-11-2019

~ oy
i

T

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISP! 143

Telefono +39 0917653223 - e-mall dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov.it
Pag 2di2
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Prot. Lab. N 3719/2019

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N.765168

ACCREDIA %,

LVENTE ITALIANO DI ACCREDITAMENT ()

LAB N°0551 L
Membro degll Accordl di Mutuo Riconoscimento
EA, IAF e TLAC

Signatory of EA, JAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

Sample denomination

Dettagli:
Details:

Campionato a cura di:
Sampler.

Campionato il:
Date of Sampling

Accettato il;
Date of Receiving

Denominazione della merce:

Cliente:
Customer:

Extravirgin Olive Qil

Indirizzo:
Address:

Riferimenti indicati dal cliente:
Customer references.:

Cliente

Customer Sample ID:

- Verbale:
Record ID

(dd-mm-yyyy)

07-11-2019 Ditta / persona:

Sample referred to:

Company/person:

Identificativo Campione:

Campione riferito a:

Di Luca & Di Luca AB

Alsnogatan 11- SE-116 41
STOCKHOLM

1131 OEVO

Originale 500m!|
BBD:15-11-2020
BATCH: L 19196

Descrizione del campione: Olio.-

Sample description: Oil.-

Reg EEC 2568/1991

Determinazione Metodo/anno Risultato di prova Incertezza Umtéugll_{rg;sura Codice tariffario
Analytical determination Method/year Analytical result Uncertainty e Code rate
. . Extra Virgin
0 | \Y : j - o
rganoleptic evaluation olive ail

- Median of Fruitiness

11/07/1991 0) EEC L248
05/09/1991 Ann XII Reg EU 3,6

1348/2013 16/12/2013 0] EU

- Median of Negative
Attribute

L338/31 17/12/2013 Ann V

902 0260 0061

- Median of Bitterness

- Median of Pungency

Reg EU 1227/2016 0,0

27/07/2016 OJ EU L202
28/07/2016 Ann II 4,3
4,4

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column

Risposta del campione: | valori dei parametri determinati rientrano fra quelli previsti per I'olio extra vergine di oliva |
al punto 1, Allegato |, del Reg.CEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni. '

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo

MO-POOYAZ-07 rev 4 In vigere dal 992019

90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISP! 143

Telefono +39 0917653223 - e-mail dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov.it

Pag 1di2




M ACCREDIA ;
*4“: NZiA

* | AGE
* = *|DOGAN a
l 8 N°0551 L
* * * * MONOPOLl Membro degli Accordi di Mutuo Riconoscimenta
»® EA, IAF e ILAC

Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI| N.765168
Prot. Lab. N 3719/2019

Response (compliance to specifications): The results correspond with the extra virgin olive oil in accordance !
with point 1, Annex |, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

. Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato medio, piccante medio e amaro medio.
- Note: Well balanced oil showing medium fruitiness, medium pungency and medium bitterness.

| risultati dell'incertezza di misura riportati per ie prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corfrispondente ad una

probabilita di circa il 95%.
The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 corresponding to a confidence

level of about 95%.
Il presente rapporto di prova riguarda solo il campicne sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta

del Laboratorio.
This test report concerns the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 07-11-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 07-11-2019
End of analysis

Il Responsabile del Laboratorio Il chimico
Head of Laboratory Che:mist

/} jl L&\ L (/Jm\
I ’

Data:
Date: 07-11-2019

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
Telefono +39 0917653223 - e-mail dir.sicllia.lab.patermo@adm.gov.it
Pag 2di2
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Anticipo del certificato di analisi 1929154

H COMMITTENTE
Monopoli, 04/12/2019 A
& Olearia Del Garda S.p.A.
Data ricevimento: ~ 29/11/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR
Data inizio prove: 29/11/2019
Descrizione dichiarata:
Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva 100% ltaliano - Fruttato Intenso - Estratto a Freddo - Lotto:
261119/ XITAFR27N
Campionamento: A cura del Committente
Quantita: 1L
Restituzione campione: No
NOME PROVA VALORE u um. Lop Loa R% METODO LIMITE LNESAE D:;IAJIED:IE SEDE
VALUTAZIONE ORGANOLETTICA
Mediana del difetto/Fehlermedian/Defects 0 14212 om 0211212019 | LE
median
CVr % 0 14212 201 o2n22019 | LE
Mediana del fruttato/Fruchtigkeits- 6,2 14212 >30,10 021212019 | LE
median/Fruity median
Mediana dell'amaro/Bitter-median 2,8 14212 0211212018 | LE
Mediana del piccante/Scharf-median/Pungent 3,8 14212 0211212019 | LE
median
ACIDI GRASSI LIBERI 0,18 0,01 % di Acido 01-c 0.6 vanznote | A
’ Oleico
NUMERO DI PEROSSIDI 6,5 0,3 meq 02 /kg olio 02-C 20m 0312/2019 A
ANALISI SPETTROFOTOMETRICA NELL'U.V.
K232 1,88 0,09 10-C 2,501 03/12/2019 A
K268 0,147 0,005 10-C 0,22 03/12/2019 A
Delta K -0,003 0,001 10-C 0,011 1c | oanzrzots | A
ESTERI METILICI DEGLI ACIDI GRASSI
C14:0 - Acido Miristico 0,01 0,01 % o7-C 0,03 0311212019 | A
C16:0 - Acido Palmitico 11,62 40,64 % 07-C 7.50;30,00 031122019 A
C16:1 - Acido Palmitoleico 0,69 0,06 % 07-C 0,303,500 091212019 | A
C17:0 - Acido Eptadecanoico 0,06 0,01 % o07-C 040" 0311202019 | A
C17:1 - Acido Eptadecenoico 0,09 0,01 % 07-C 0,60 0311212019 A
C18:0 - Acido Stearico 2,71 0,19 % 07-C 0,505,001 03/12/2019 A
C18:1 - Acido Oleico 75,60 3,15 % 07-¢ 85,0080 0322019 | A
C18:2 - Acido Linoleico 7,46 0,44 % 07-C 2:50;21,00 03/12/2019 A
C20:0 - Acido Arachico 0,46 0,04 % 07-c 0,600 a0t | A
C18:3 - Acido Linolenico 0,74 0,08 % 07-C 1,00 03/12/2019 A
C20:1 - Acido Eicosenoico 0,38 0,04 % 07-Cc 0,500 03/12/2019 A
C22:0 - Acido Beenico 0,12 +0,01 % o07-C 0,200 03/12/2019 A
C22:1 - Acido Erucico ND % 07-C 0an2zote | A
C24.0 - Acido Lignocerico 0,06 0,01 % 07-C 0,20 031212019 | A
CERE (C42+C44+C46) 28.5 08 mg/kg 03-C 1501 03/12/2019 A
STIGMASTADIENI NEGLI OLI VEGETALI 0,01 00T mg/kg 0.01 i 0,05 03122019 | A
Segue

21N

F@SFA JFEDIOL iy

INTERNATIONAL
Accradited Analyst

Recommendad Laboratory """‘_‘"_”:T‘
INTERNATIONAL OLIVE COUNCIL MEMBTR
CIENTCLL THTING LAROARTORY RECOENITID

1548022

Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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Anticipo del certificato di analisi 1929154

; COMMITTENTE
1 .
MORROIRORASIS Olearia Del Garda S.p.A.
Data ricevimento:  29/11/2019 Largo del Casel, 19

37011 BARDOLINO VR

Data inizio prove: 29/11/2019

Descrizione dichiarata:

Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva 100% ltaliano - Fruttato Intenso - Estratto a Freddo - Lotto:
261119/XITAFR27N

Campionamento: A cura del Committente

Quantita: 1L

Restituzione campione: No

CONCLUSIONI:
| parametri verificati risultano avere valori conformi a quanto previsto, per 'Olio Extra Vergine di Oliva, dal Regolamento C.E.E. n.2568/91 e successive modifiche.

Il Giudizio di Panel Test eseguito secondo il metodo indicato dall'All X1l del Reg CEE 2568/1991 e s.m., ha evidenziato che I'olio analizzato si classifica con la denominazione:
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA.

L'olio esaminato soddisfa i requisiti corrispondenti all'attributo "Fruttato intenso" (Reg CEE 2568/1991 e s.m., All. XII).
NOTA:
Si dichiara che la valutazione delle caratteristiche organolettiche viene affidata al Gruppo Panel A.M.E.D.O.O. e i relativi risultati vengono inseriti nel presente Rapporto di

Prova.

Riferimenti Limiti
(Y Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991, All | come modificato dal Reg UE 2016/20956 del 26/09/2016 GU L 326 01/12/2016.

Sede analisi:
LE: Prova eseguita presso laboratorio esterno
A: Prova eseguita presso la Sede A (Via Vecchia Ospedale, 11 - 70043 Monopoli BA)

Legenda

ND: Non rilevabile in quanto inferiore al LOD del metodo di prova

11C = In conformita con quanto riportato nel metodo di prova ufficiale, il risultato deve essere inteso come valore assoluto.

U: Incertezza estesa, espressa nelle stesse unita di misura del risultato, calcolata adottando un fattore di copertura K=2 (se non diversamente specificato) per assicurare un
livello di fiducia prossimo al 95%; oppure, per le prove microbiologiche e quelle delle fibre di amianto aerodisperse, intervallo di fiducia al livello di probabilita del 95%. Perle
prove microbiologiche un risultato derivato da una conta sul campione, sulla sospensione iniziale o sulla prima diluizione compresa tra 4 e 9 (inclusi) viene considerato
"stimato” LOD: Limite di rilevabilita, definito come la piu bassa concentrazione dell'analita in un campione che pud
essere rilevata, ma non quantificata, nelle condizioni specificate. LOQ: Limite di
quantificazione, la pil bassa concentrazione dell'analita in un campione che pud essere determinata, con accettabile precisione ed esattezza.

R%: Recupero medio percentuale (non viene utilizzato per correggere il dato analitico sui fitofarmaci, sui metalli e sulle micotossine).

En: Revisione "n" del Rapporto di Prova che identifica I'Emendamento. L'Emendamento sostituisce ed annulla tutte le precedenti versioni del RdP.
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Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA {art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell’ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17026 standard.
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i COMMITTENTE
1 .
Monopoli, 04/12/2019 Olearia Del Garda S.p.A.
Data ricevimento:  29/11/2019 Largo del Casel, 19

37011 BARDOLINO VR

Data inizio prove: 29/11/2019

Descrizione dichiarata:

Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva 100% Italiano - Fruttato Intenso - Estratto a Freddo - Lotto:
261119/ XITAFR27N

Campionamento: A cura del Committente

Quantita: 1 L

Restituzione campione: No

METODO:

01-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 Reg UE 1227/2016 GU UE L202 28/07/2016 All Il

02-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All lll Reg UE 1748/2016 dei 30/9/2016 GU L273 del 8/10/2016

03-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All IV Reg CE 702/2007 21/06/2007 GU CE L 161 22/06/2007

07-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All X Reg UE 1833/2015 del 12/10/2015 GU CEE L266/29 del 13/10/2015

10-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All IX Reg UE 1833/2015 del 12/10/2015 GU UE L266/29 del 13/10/2015 All 1l
14212 = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248/1991 All XII, cosi come modificato dal Reg UE 1348/2013 GU UE L338 17,12.2013

14-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All XVII. Reg CE 656/1995 28/03/1995 GU CE L69/1 29/03/1995

Il Responsabile delle prove Il Rappresentante Legale “Chemiservice”
Settore Chimico - Analisi degli Alimenti

Ordine dei Chimici Bari A503
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INTERNATIONAL OLIVE COUNCIL
CHIMICAL TETIVE LADORATONT RECOLNIND

Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEl EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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: COMMITTENTE
Monopoli, 04/12/2019 i
: Olearia Del Garda S.p.A.
Data ricevimento:  29/11/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR
Data inizio prove: 29/11/2019
Descrizione dichiarata:
Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva 100% Italiano - Fruttato Medio - Estratto a Freddo - Lotto:
211119/XITAFR33
Campionamento: A cura del Committente
Quantita: 1L
Restituzione campione: No
NOME PROVA VALORE U um. Loo Loa R% METODO LIMITE LEGE | DATAFINE | SEDE
NDA PROVE:
VALUTAZIONE ORGANOLETTICA
Mediana del difetto/Fehlermedian/Defects 0 14212 o 021212019 | LE
median
CVr % 0 14212 20M 02/12/2019 LE
Mediana del fruttato/Fruchtigkeits- 50 14212 »=0,41M 02122019 | e
median/Fruity median
Mediana dell'amaro/Bitter-median 2,7 14212 021212019 | LE
Mediana del piccante/Scharf-median/Pungent 3,5 14212 0211212019 | LE
median
ACIDI GRASSI LIBERI 0,15 0,01 %g: Acido 01-C 0,8 0311212019 A
NUMERO DI PEROSSIDI 6,7 104 meq 03 kg ol 02c 20 oot | A
ANALIS! SPETTROFOTOMETRICA NELL'U.V.
K232 1,80 0,09 10-C 2,500 03/12/2019 A
K268 0,108 £0,004 10-C 0,22 03/12/2019 A
Delta K -0,003 0,001 10-C 0,010 11c | 0ar2/2019 A
ESTERI METILICI DEGLI ACIDI GRASSI
C14:0 - Acido Miristico 0,01 0,01 % 07-C 0,030 03/12/2019 A
C16:0 - Acido Palmitico 13,98 10,75 % 07-C 7,50&0,00 03/12/2019 A
C16:1 - Acido Palmitoleico 1,18 0,09 % 07-C 0,30;3,50 03/12/2019 A
C17.0 - Acido Eptadecanoico 0,11 0,01 % 07-C 0,40 03/12/2019 A
C17:1 - Acido Eptadecenoico 0,21 0,02 % 07-C 0,60 03/12/2019 A
C18:0 - Acido Stearico 2,35 0,17 % 07-C 0,50;5,000) oanaro1e | A
C18:1 - Acido Oleico 70,23 2,96 % 07-C 55.0063.0 031212019 A
C18:2 - Acido Linoleico 10,25 0,58 % 07-C 250;21,00 031122019 A
C20:0 - Acido Arachico 0,43 0,04 % 07-C 0,604 03122019 | A
C18:3 - Acido Linolenico 0,71 0,06 % 07-C 1,000 022019 | A
C20:1 - Acido Eicosenoico 0,34 0,03 % 07-C 0,500 0311272019 A
C22:0 - Acido Beenico 0,13 +0,01 % 07-C 0,201 03/12/2019 A
C22:1 - Acido Erucico ND % 07-C 03122019 | A
C24:0 - Acido Lignocerico 0,07 0,01 % 07-C 0,201 031212019 A
CERE (C42+C44+C46) 48,2 £1.3 mg/kg 03-C 150 03/12/2019 A
STIGMASTADIENI NEGLI OLI VEGETALI ND mglkg 0,01 14-C 0,05 03/12/2019 A
Segue.,
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Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2008, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEIl EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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; COMMITTENTE
M li, 04/12/2019 .
onopoli, 0 Olearia Del Garda S.p.A.
Data ricevimento:  29/11/2019 Largo del Casel, 19

37011 BARDOLINO VR

Data inizio prove: 29/11/2019

Descrizione dichiarata:

Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva 100% lItaliano - Fruttato Medio - Estratto a Freddo - Lotto:
211119/XITAFR33

Campionamento: A cura del Committente

Quantita: 1L

Restituzione campione: No

CONCLUSIONI:
| parametri verificati risultano avere valori conformi a quanto previsto, per I'Olio Extra Vergine di Oliva, dal Regolamento C.E.E. n.2568/91 e successive modifiche

1| Giudizio di Panel Test eseguito secondo il metodo indicato dall'All Xl del Reg CEE 2568/1991 e s.m., ha evidenziato che l'olio analizzato si classifica con ia denominazione:
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

L'olio esaminato soddisfa i requisiti corrispondenti all'attributo "Fruttato medio” (Reg CEE 2568/1991 e s.m., All. XII).
NOTA:
Si dichiara che la valutazione delie caratteristiche organolettiche viene affidata al Gruppo Panel A.M.E.D.O.O. e i relativi risultati vengono inseriti nel presente Rapporto di

Prova.

Riferimenti Limiti
(' Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991, All | come modificato dal Reg UE 2016/2095 del 26/09/2016 GU L 326 01/12/2016,

Sede analisi:
LE: Prova eseguita presso laboratorio esterno
A: Prova eseguita presso la Sede A (Via Vecchia Ospedale, 11 - 70043 Monopoli BA)

Legenda

ND: Non rilevabile in quanto inferiore al LOD del metodo di prova

11C = In conformita con quanto riportato nel metodo di prova ufficiale, il risultato deve essere inteso come valore assoluto.

U: Incertezza estesa, espressa nelle stesse unita di misura del risultato, calcolata adottando un fattore di copertura K=2 (se non diversamente specificato) per assicurare un
livello di fiducia prossimo al 95%; oppure, per le prove microbiologiche e quelle delle fibre di amianto aerodisperse, intervallo di fiducia al livello di probabilita det 95%. Per le
prove microbiologiche un risultato derivato da una conta sul campione, sulla sospensione iniziale o sulla prima diluizione compresa tra 4 e 9 (inclusi) viene considerato
"stimato". LOD: Limite di rilevabilita, definito come la pilt bassa concentrazione dell'analita in un campione che pud
essere rilevata, ma non quantificata, nelle condizioni specificate. LOQ: Limite di
quantificazione, la pil bassa concentrazione dell'analita in un campione che pud essere determinata, con accettabile precisione ed esattezza

R%: Recupero medio percentuale (non viene utilizzato per correggere il dato analitico sui fitofarmaci, sui metalli e sulle micotossine).

En: Revisione "n" del Rapporto di Prova che identifica 'Emendamento. L'Emendamento sostituisce ed annulla tutte le precedenti versioni del RdP.

METODO:

01-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 Reg UE 1227/2016 GU UE 1202 28/07/2016 All Il

02-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All Ill Reg UE 1748/2016 del 30/9/2016 GU 1273 del 8/10/2016

03-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All IV Reg CE 702/2007 21/06/2007 GU CE L 161 22/06/2007

07-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All X Reg UE 1833/2015 del 12/10/2015 GU CEE L266/29 del 13/10/2015

10-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All IX Reg UE 1833/2015 del 12/10/2015 GU UE L266/29 del 13/10/2015 All lll
14212 = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248/1991 All XlI, cosi come modificato dal Reg UE 1348/2013 GU UE L338 17.12,2013

14-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All XVII. Reg CE 656/1995 28/03/1895 GU CE L69/1 29/03/1995
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1548022

Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEl EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/EC 17025 standard.
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: COMMITTENTE
Monopoli, 04/12/2019 Olearia Del Garda S.p.A.
Data ricevimento:  29/11/2019 Largo del Casel, 19

37011 BARDOLINO VR

Data inizio prove:  29/11/2019

Descrizione dichiarata:

Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva 100% Italiano - Fruttato Medio - Estratto a Freddo - Lotto:
211119/XITAFR33

Campionamento: A cura del Committente

Quantita: 1L

Restituzione campione: No

Il Respansabile delle prove || Rappresentante Legale “Chemiservice”
Settore Chimico - Analisi degli Alimenti

Ordine dei Chimici Bari A503
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1548022

Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2008, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effi analisi nell’ ito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEl EN ISO/EC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.







RAPPORTO DI PROVA
ASI N. 768940
Prot, Lab. N. 2352 / 2019
!g;ggg‘m'm dela g extra vergine di oliva Cllente: OLEARIA DEL GARDA
Dettagli Indlcati dal Indirizzo: LARGO DEI CASEl 19 - 37011,
cliente: : BARDOLING (VR}
Riferimenti indioati dal
cllenta:
Identificativo Campione: 5/ 1 del 02/12/2019
Verbale/Offerta: off.85 - 28/11/2019 Camplona riferito a:
Campionato il: 02/12/2019 Ditta / persona: OLEARIA DEL GARDA
Parvenuto il: 02/12/2018 :
Accattato il 0211212019
Descrizione del camplone:
Oilo extra vergine di ol 0 IT. : 2611119/XITAFR33
Determinazione MetodatAnno ' gi‘ﬁg?? incertezza ,l;"?;?r:' C?iﬂﬂiaﬂ?o
e S S0 o
[Veltazions Organdlattica:  {17/1212013 ALL V REG UE 1227/2016 271072016 GUUE (35 == [soazeoooss
L202/7 2810712016 ALL Il REG UE 160412019 2710012018 GU
: UE L2560 30/09/2019 ALL IV
T i g
Valutazione Organolelica: 1177422013 AL V REG UE 122712016 27/07/2016 GUUE |00 [== 9022600044
L2027 28/07/2018 ALL li REG UE 16042019 27/08/2018 GU
JUE 1.250 30/09/2019 ALL I
A
Valutaziond Oranoletica:  117/12:2013 ALL VREG UE 122712016 27/07/2016 GUUE  [0,0 == [o022600044
| L20217 2600712018 ALL Il REG UE 160412019 2710612018 GU
UE 1.260 30/09/2019
o T
Yakiiions Ongnoiio: 171212013 ALL V REG UE 122712018 27/07/2016 GUUE |00 e 8022600044
L202/7 2810712018 ALL Il REG UIE 160412019 271082018 GU
UE 1250 30/09/2019 ALLIV
' REG CEE 2688/199% 11/07/1999 GU CEE L248 05/09/1881
Valutazione Organolettica: | ALL X1l REG UE 13482013 16/12/2013 GU UE 1338
modiana 17/12/2013 ALL V REG UE 122712016 27/07/2016 GUUE _ |op - [e= 5022600044
Awinatolinacefito/Acklo/Agre (L2027 2610712016 ALL Il REG UE 1604/2018 2710012019 GU
UE L2560 30/08/2019 ALL IV
REG CEE 2568/1901 11/07/1001 GU CEE L248 05/08/1901
Valutaziona Organolettica:; AL Xil REG UE 13d8/2013 16/12/2013 GU UE L338
medians Olive gelate (legno | 17/12/2013 ALL V REG UE 122712018 27/07/2016 GU UE [0, a 5022600044
umido) L20277 2610712018 ALL | REG LIE 16642019 27/08/2018 GU
UUE L260 30/09/2018 AL IV
TG e b
|Valdtazions Organolefica: 47432013 ALV REG UE 1227/2016 270072016 GUUE _ fo0  |== 9022600044
L2027 28/07/2016 ALL Il REG UE 160412018 27/08/2018 GU
UE 1250 30/09/2019 ALL IV
TR Bt T o
E"f,,"‘",f}'{,";,,"’“"“““‘“'- 17/12/2013 ALV REG UE 122712016 27/0722016 GUUE _  [no o 0022600044
L202/7 28/07/2018 ALL Il REG UE 160412019 27/09/2019 GU
UE 1250 30/08/2019 ALL IV
T I
Valutazions Organolettioa: 147/12/2013 ALL V REG UE 1227/2016 ST7R0i0 BUVE  |a == 9022600044
120277 2610712018 ALL I/ REG UE 18042019 2710612016 GU
UE 1250 501612019 AL 1V
. ol
DIREZIONE INTERREGIONALE FER IL VENETO E I FRIUL] VENEZIA GIULIA Pag. 1di 2

Uffalo Antifrade — Sezlone Laborstor
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RAPPORTO DI PROVA
ASI N. 768940

Prot. Lab. N. 2352/ 2019

REG CEE 2568/1981 11/07/1891 GU CEE 248 05/08/1991

o |ALLXIIREG UE 134872013 18112/2013 GU UE 1338 .
Valulazione Organcleftica: 47/42/2013 ALL V REG UE 122772016 270772016 GUUE (27 [== 8022600044
L20217 28/0772018 ALL Il REG UE 1604/2019 2710812019 GU

UE L250 30/08/2018 ALL IV

REG CEE 2568/1081 11/07/1981 GU CEE L.248 05!09“991

. |ALL X1 REG UE 1348/2013 16/1212013 GU UE L338
Valutazions Organolefiica: 14714212013 ALL V REG UE 1227/2016 27/07/2016 GUUE |38 == ‘ 8022600044
L202/7 2610712016 ALL I REG UE 180412010 2710972019 G
21250 30/06/2018 ALL

Dichiarato olio extra vergine di oliva. Il panel test lo conferma.-

.................................... [ L R R I R R A AT bieerarmaaia e aannaw

1 risultati dell Incertezza di misura riportati per Ia prove sopra alemuate sono aiimati con un fattore di copertura k=2 coftispondente ad

una prebabilita di clrca il 85%.

1t presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non pubd essere riprodotto parzialments, salvo
approvazione Scritta del Laboratotio. ;

N R
; : eI ‘\
:' l: ’ ‘\
Data Irizio Prove: 02/12/2018 \ . & o ; :",’
Data Fine Prove; 02/ 2/2019 \ N
_ 3 ey /
) re¥ponsabile dal Laboratorio ; N e, 11 chim
N po TR T | chimico
Aot s - Alole, Loy
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO & L FRIULI VENEZIA GIULIA ' PEQ. 2dl 2
Data: 06/12/2019 Uolo AntHrode « Sexiona Laboratort
Vis Sommncamp:nnmu acm B. 371:!7Varona

Telafona: +35 0450042002 - Fax: +36 0480825001 - ¢ vana! iaglutis.lab, vercnagadm.gow.it
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RAPPORTO DI PROVA
TESTREPORT

Prot. Lab. N 3716/2019

ASI N.765165

ACCREDIA

AN

Membro degli Accordi di Mutuo Riconoscimento
EA, IAF e ILAC

Signatory of FA, JAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

L'ENTE ITALIAND (3] ACCREDITAMENTO

LAB N°Q551 L

Denominazione della merce:
Sample denomination

Dettagli:
Details:

Campionato a cura di:
Sampler.

Campionato il:
Date of Sampling

Accettato il:
Date of Receiving

Cliente:
Customer:

Extravirgin Olive Qil

Indirizzo:
Address:

Riferimenti indicati dal cliente:
Customer references.:

Cliente

Customer Sample ID:

Verbale:
Record ID

Campione riferito a:
Ditta / persona:

(dd-mm-yyyy)
07-11-2019

Sample referred to:

Identificativo Campione:

Di Luca & Di Luca AB

Alsnogatan 11- SE-116 41
STOCKHOLM

1122 OEVO Classico
Ekologisk 500ml
BBD:01-04-2020
BATCH: L 19255

Company/person: ZETA
Descrizione del campione: Olio.-
Sample description: Oil.-
Determinazione Metodo/anno Risultato di prova Incertezza G di. misura Codice tariffario
Unit of
Analytical determination Method/rear Analytical result Uncertainty meaeue Code rate
Organoleptic evaluation E"tfa V|r_g|n - -—=
olive oil
Reg EEC 2568/1991
11/07/1991 OJ EEC L248
- Median of Fruitiness 05/09/1991 Ann XII Reg EU 3,5 = =
1348/2013 16/12/2013 O] EU
- Median of Negative L338/31 17/12/2013 Ann V 902 0260 0061
Attribute Reg EU 1227/2016 0,0
27/07/2016 O] EU L202
- Median of Bitterness 28/07/2016 Ann 11 3,6 = dsd
- Median of Pungency 4,1 s ——

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbalo * riportato in prima colonna
Delerminations not accredited by ACCREDIA are identified by an astensk reported in first column

Risposta del campione: | valori dei parametri determinati rientrano fra quelli previsti per I'olio extra vergine di oliva .

al punto 1, Allegato 1, del Reg.CEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni.

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo

MO-POOSAZ G7 1ev 4 i vigore dal 9i9/2019

90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143

Telefono +39 0917653223 - e-mail dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov.it

Pag 1di2
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Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N.765165
Prot. Lab. N 3716/2019

- Response (compliance to specifications): The results correspond with the extra virgin olive oil in accordance
with point 1, Annex |, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato medio, piccante medio e amarc medio.
| Note: Well balanced oil showing medium fruitiness, medium pungency and medium bitterness.

| risultati dell'incertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabilita di circa il 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 corresponding to a confidence
level of about 95%.

I presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto parziaimente, salvo approvazione scritta
del Laboratorio.
This test report concerns the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 07-11-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 07-11-2019
End of analysis

Il chimico

ik

Il Responsabile del Laboratorio
»Head of Laboratory

Lilmaal =

e () &
i ,

Date: 07-11-2019

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
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90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
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ACCREDIA \

LAB N°0551 L
Membro degli Accordi di Mutuo Riconoscimento
EA, TAF e ILAC

Signatory of EA, IAF and HAC
Mutual Recognition Agreements

x ¥ x
* ‘ * | AGENZIA
*+r X *|DOGANE
*» X x | MONOPOLI
¥* x *
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT

Prot. Lab. N 3717/2019

ASI| N.765166

Sample denomination

Dettagli:
Details:

Campionato a cura di:
Sampler.

Campionato il:
Date of Sampling

Accettato i:
Date of Receiving

Denominazione della merce:

Extravirgin Olive Oil

Cliente
Customer

(dd-mm-yyyy)
07-11-2019

Cliente:
Customer:

Indirizzo:
Address:

Di Luca & Di Luca AB

Alsnogatan 11- SE-116 41

STOCKHOLM

Riferimenti indicati dal cliente:

Customer references.:

Identificativo Campione:
Sample ID:

Verbale:
Record ID

Campione riferito a:
Ditta / persona:

Sample referred to:
Company/person:

1112 OEVO
Classico 500mi
BBD:09-12-2020
BATCH: L 19211

Descrizione del campione: Olio.-

Sample description: Qil.-

Unita di misura

Determinazione Metodo/anno Risultato di prova Incertezza Unit of Codice tariffario
Analytical determination Methodfyear Analytical result Uncertainty measure Code rate
; . Extra Virgin R o
Organoleptic evaluation olive oll
Reg EEC 2568/1991
11/07/1991 O) EEC L248
- Median of Fruitiness 05/09/1991 Ann XII Reg EU 3,3 —u= ---
1348/2013 16/12/2013 Q] EU
- Median of Negative L338/31 17/12/2013 Ann V 0 902 0260 0061
Attribute Reg EU 1227/2016 0 e
27/07/2016 O) EU L202
- Median of Bitterness 28/07/2016 Ann II 3,5 —— e
- Median of Pungency 3,6 --- =

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column

Risposta del campione: | valori dei parametri determinati rientrano fra quelli previsti per l'clio extra vergine di oliva

al punto 1, Allegato |, del Reg.CEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni.

MO-POOSAZ-07 1ev 4 in vigere dal 9/9/2019
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Slgnatory of EA, IAF and ILAC
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RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI| N.765166
Prot. Lab. N 3717/2019

. Response (compliance to specifications): The results correspond with the extra virgin olive oil in accordance .
with point 1, Annex I, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato verde medio, piccante medio e amaro medio.

Note: Well balanced oil showing medium green fruitiness, medium pungency and medium bitterness.

| risultati dellincertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabilita di circa il 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 corresponding to a confidence
level of about 95%.

I presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodctto parzialmente, salvo approvazione scritta

del Laboratorio.
This test report concems the tested sample exclusively, it cannot be partially reprodiuced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 07-11-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 07-11-2019
End of analysis

It Responsabile del Laboratorio Il chimico
Head of Laboratory Chem{gt

i /

Date: 07-11-2019

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
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RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT

Prot. Lab. N 3718/2019

AS| N.765167

ACCREDIA

UENTE ITALIANG DI ACCREDITAMENTO

N

LAB N°0551 L
Membro degli Accordi di Mutuo Riconosclmento
EA, 1AF e ILAC

Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agréements

Denominazione della merce:
Sample denomination

Dettagli:
Details:

Campionato a cura di:
Sampler.

Campionato il:
Date of Sampling

Accettato il:

Cliente:
Customer:

Extravirgin Olive Oil

Indirizzo:
Address:

Riferimenti indicati dal cliente:

Customer references.:

Identificativo Campione:
Sample ID:

Cliente
Customer

Verbale:
Record ID

(dd-mm-yyyy) Campione riferito a:

Di Luca & Di Luca AB

Alsnogatan 11- SE-116 41
STOCKHOLM

1125 OEVO
Fruttato 500ml
BBD:26-12-2020
BATCH: L 19238

Date of Receiving 07-11-2019 Ditta / persona:
Sample referred to: e
Company/person: ZETA
Descrizione del campione: Olio.-
Sample description: Qil.-
Determinazione Metodo/anno Risultato di prova Incertezza Unit:ij:i,i’_’rgifsura Codice tariffario
Analytical determination Method/year Analytical result Uncentainty T Code rate
Organoleptic evaluation EXt'.-a V|r_gm m o
olive oil
Reg EEC 2568/1991
11/07/1991 OJ EEC L248
- Median of Fruitiness 05/09/1991 Ann XII Reg EU 4,0 wmm =
1348/2013 16/12/2013 OJ EU
- Median of Negative L338/31 17/12/2013 Ann V ] 902 0260 0061
Attribute Reg EU 1227/2016 0,0 -
27/07/2016 Q) EU L202
- Median of Bitterness 28/07/2016 Ann 11 4,0 -
- Median of Pungency 4,4 - -

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column

. Risposta del campione: | valori dei parametri determinati rientrano fra quelli previsti per I'clic extra vergine di oliva

al punto 1, Allegato I, del Reg.CEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni.

1

N,

MO-POJSAZ-0T rav 4 111 vigore dal 8/9/2019
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Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI| N.765167
Prot. Lab. N 3718/2019

i Response (compliance to specifications): The results correspond with the extra virgin olive oil in accordance
with point 1, Annex I, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato medio, piccante medio e amaro medio.
' Note: Well balanced oil showing medium fruitiness, medium pungency and medium bitterness.

| risultati dellincertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabilita di circa il 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 corresponding to a confidence
level of about 95%.

Il presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta
del Laboratorio.
This test report concerns the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 07-11-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 07-11-2019
End of analysis

Il Responsabile del Laboratorio Il chimico
Head of Laboratorv Chemist

‘. ey

/)fl %@}w”

Date: 07-11-2019

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico dl Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
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RAPPORTO DI PROVA
ASI N. 768940

Prot. Lab. N. 2352/ 2019

Uffiolo Antifrade — Sazians Lahonston
Via Sommacampagna, 81 scale B - 37137 Veroda
Telefona: +39 0450082082 -« Fax: +30 0488825001 « e-mall

dirveneto-iudvenaziogiulie.leb.varana adin gov.R

Denominazione dela oy extra vergine di olive Cllente: OLEARIA DEL GARDA
Dettagli Indlcati dal —_— LARGO DE| CASE! 18 - 37011,
cliente: Indirtzzo: BARDOLING (VR)
Riferiment! indioat dal
cliente:
identificativo Camplone: 5§/ 1 del 02/12/2019
Verbale/Offerta: off.85 - 26/11/2019 |Camplone riferito a:
Campionata il: 02/12/2019 Ditta / persona: OLEARIA DEL GARDA
Pervenuto il: 02/12/2018 :
Accettato il; 02/12/2019
Descrizione del camplone:
e vergin 00% _ITALI otto: 2611119/XITAFR33
Determinazions | MetodorAnna ' Risulalo |yrcarezzs |t d [Cadce
|Veltazions Organalattioa: 14711212013 ALL V REG UE 122712016 2700712018 GUUE (385 f= 8022600044
L20217 2810712016 ALL || REG UE 1804/2018 27/09/2018 GU
- UE 1250 30/09/2018 AL IV
|Valutazione Orparaletica: 1477121013 ALL V REG UE 122712016 2710722016 GUUE 00 f== 9022600044
L202/7 28/07/2018 ALL Il REG UE 1604/2019 27/08/2018 GU
UE 1250 30/00/2018 ALL IV
R et e s 16HaB0ra GU UE L33
Vohstazions Orgenoleties:  [1712/2013 ALL VREG UE 122712016 27/0712018 GUUE 100 |== 0022600044
L202/7 28/07/2018 AL || REG UE 160412019 27/08/2018 GU
2019 ALL W
L
Valutazions Organclellca: 147/12/2013 ALL V REG UE 122712018 2710712018 GUUE 00 fa= 8022600044
L202/7 2810712018 ALL || REG UE 160472019 2710872010 GU
UE 1260 30/09/2019 ALL IV
; REG CEE 2668/1991 11/07/1991 GU CEE 1248 05/08/1801
Valutazione Organoleltica: | ALL X1I REG UE 1348/2013 16112/2013 GU UE L338
mediena 17112/2013 ALL V REG UE 122712016 271072016 GUUE _ 09 |== |s022600044
Awinatolinacefito/AcidofAgra (L2027 2610712016 ALL Il REG UE 160412018 27/0012019 GU
UE L2560 3010912019 ALL IV
REG CEE 2608/1991 11/07/1001 GU CEE L248 06/08/1801
Valutazione Organoleltica: | AL XiI REG UE 1348722013 16/12/2013 GU UE 1338
mediana Ofive gelate legno | 17/12/2013 AL V REQ UE 122712018 27072016 GUUE 100 |== 8022600044
umido) L2027 2810712018 ALL Il REG UE 16042018 2710012018 GU
UE L260 30/09/2018 AL IV
L
| Valutazions Ovganoleltica:  |47/12/2013 ALV REG UE 122712016 271072016 GUUE 100 == 8022600044
1 [1-20217 2810712018 ALL I REG UE 160412019 2710912019 GU
UE 1250 30/09/2018 ALL IV
Valutazione Orgenolettos: |47/12/2013 ALL'VREG UE 122712016 270772018 GUUE o e 0022600044
. L202/7 2810712016 ALL Il REG UE 160412019 27/0012018 GU
UE 1250 30/09/2019 ALL IV
e T
Valutazions Organclettioa: 147)12/2013 ALL Y REG UE 122772016 2710712016 GU UE _ sl - 9022600044
L202/7 2810712018 ALL Il REG UE 16047201 27/0912016 GU
UE 1250 30/09/2018 ALL IV
LWy -_: i
DIREZIONE INTERREGNINALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA Pag, 1di 2




RAPPORTO DI PROVA
ASI N. 768940

Prot. Lab. N. 2352/ 2019

R e
Valulezione Organoletfica:  |17/12/2013 ALL V REG UE 122712016 27/07/2016 GUUE 127 == : 8022800044
L0217 2810712016 ALL f REG UE 16042019 2710912019 GU

E L250 30/08/2019 ALL IV

B cRE R g R S ol
Valutazione Organcleftica:  {17112/2013 ALLV REG UE 122712018 S 0T0io U UE  [38 a= : 8022600044
L0217 2610712016 ALL li REG UE 1604/2010 2710912010 GU
1250 30/09/2018 Al

Dichiarato ofio extra vergina di oliva. Il panel test lo conferma.-

| risultati dell'mcertezza di misura riportati per la prove sopra alencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrlspondente ad
una probabilita di circa il 95%.

It presenta rapporto di prova riguarda solo il campione Sottoposto a prova. & non pud essere riprodotio parzialmente salvo
approvazione scritta del Laboratorio,

-
S G
{‘l,'.\.." . Al 4 ‘." . '\
/ i
Dats Inic ) | o S \
ata Inizio Prove: 02/12/2019 \ : n il ;

Data Fine Prove: 02/12/2019

LJRPE 0 I

DIREZIONE INTERREGIONALE PER 1L VENETO E IL FRIUL| VENEZIA GIULIA ' Pag. 2di 2
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Prot. Lab. N 3719/2019

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
AS| N.765168

ACCREDIA '}

LENTE (TALIANO DI ACCREDITAMENTO

LAB N°0551 L
Membro degll Accordl di Mutuo Riconoscimento
EA, IAF e ILAC

Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

Sample denomination

Dettagli:
Details:

Campionato a cura di:
Sampler.

Campionato il
Date of Sampling

Accettato il:
Date of Receiving

Denominazione della merce:

Cliente:
Customer:

Extravirgin Olive Oil

Indirizzo:
Address:

Riferimenti indicati dal cliente:
Customer references.:

Cliente

Customer Sample ID:

Verbale:
Record ID

Campione riferito a:
Ditta / persona:

(dd-mm-yyyy)
07-11-2019

Sample referred to:
Company/person:

Identificativo Campione:

Di Luca & Di Luca AB

Alsnogatan 11- SE-116 41
STOCKHOLM

1131 OEVO

Originale 500mi
BBD:15-11-2020
BATCH: L 19196

ZETA

Descrizione del campione: Olio.-

Sample description: Oil.-

Determinazione Metodo/anno Risultato di prova Incertezza Unitéugi_trzirsura Codice tariffario
Analytical determination Method/year Analytical resuit Uncertainty I Code rate
: ; Extra Virgin
Organoleptic evaluation olive oil
Reg EEC 2568/1991
11/07/1991 OJ EEC L248
- Median of Fruitiness 05/09/1991 Ann XII Reg EU 3,6 -- s==
1348/2013 16/12/2013 0] EU 902 0260 0061

- Median of Negative
Attribute

1338/31 17/12/2013 Ann V

- Median of Bitterness

- Median of Pungency

Reg EU 1227/2016 0,0

27/07/2016 O] EU 1202
28/07/2016 Ann II 4,3
4,4

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column

Risposta del campione: | valori dei parametri determinati rientrano fra quelli previsti per I'olio extra vergine di oliva |

al punto 1, Allegato |, del Reg.CEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni.

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo

MO-POOYAZ-C7 rev 4 in vigere dal 9/9/2019
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* ‘ * A G E N Z HA L'ENTE ITALIANO DI ACCRIDITAMENTO
* \ X DOGANE LAB N°0S51 L
* PN\ « | MONOPOLI et e e
* * g:rr;z;oedleeAhCAccordl di Mutuo Ricanascimenta
* X

Signatory of EA, TIAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI| N.765168
Prot. Lab. N 3719/2019

Response (compliance to specifications): The results correspond with the extra virgin olive oil in accordance
with point 1, Annex |, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

- Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato medio, piccante medio e amaro medio.
- Note: Well balanced oil showing medium fruitiness, medium pungency and medium bitterness.

| risultati dell'incertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una

probabilita di circa il 95%.
The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 corresponding to a confidence
level of about 95%.

Il presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta
del Laboratorio.
This test report concerns the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 07-11-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 07-11-2019
End of analysis

Il Responsabile del Laboratorio Il chimico
Head of Laboratory Chemi.Sjt

)/ /l Iv | (/Jm\
/! |

Data:
Date: 07-11-2019

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
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chemziservice’

Chemitarvice S.r.). + Via Vecchia Ospedale, Str. Priv, 11 + 70043, Monopoli [BA]

Tel +39 080 742777 « Fax +39 0B0 748486 « emall infod@chemiservice.com

PEC chemiservice@pec.chemisarvice.com « www.chemlservice.com

P. IVA IT04262080726 + C. Soclale € 89,000.00iv. + C.F. @ R.l. C.C.LA.A, BA 04262080726

Anticipo del certificato di analisi 1923963 Fa 42

i CUSTOMER
1 /2019 .
Nigngpoly 1A G Olearia Del Garda S.p.A.

Sample reception  11/10/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR

Analysis starting 11/10/2019

date
Sample description
Label: Extra Junfruolivolja Mild, usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Originale - Bast Fore:
04/02/2021 L19277 - EAN: 7350002409961. Packas i Italien for: Di Lucsa & Di Luca AB, Stockholm
Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle
Sampling procedure: By the Customer
Quantity of sample: 750 ml
Return of sample: No
TEST NAME RESULT u um, oo ) toa [} iRw METHOD ST |-eeE | usHinG  FSEAT
ANALYSIS
ORGANOLEPTIC EVALUATION
Mediana del difetto/Fehlermedian/Defects 0 14212 o 17102019 | LE
median
CVr 0/0 o 14212 200+ 17102018 LE
Mediana del fruttato/Fruchtigkeits- 3,3 14212 #3010 17no201e | LE
median/Fruity median
Mediana dell'amaro/Bitter-median 3,2 14212 17102018 | LE
Mediana del piccante/Scharf-median/Pungent 3,3 14212 171102018 | LE
medial
FREEr;:A'rrY ACIDS 0,22 +0,01 % Oleic Acid 01-C 0,8" 14/10/2019 A
PEROXIDE VALUE 9,0 05 meq O2/kg oil 02-C 201 141102019 A
SPECTROPHOTOMETRIC INVESTIGATION
IN THE ULTRAVIOLET
K232 2,01 10,09 10-C 2,501 1411012019 A
K268 0’ 1 38 0,005 i0-C 0,221 14/1012019 A
Delta K -0,002 +0,001 10-C 0,011 1C | 141012019 A
ALKYL ESTERS (Fatty Acids Methyl and
Ethyl Esters)
Total methyl esters 9 1 mglkg 1 31-c 15102019 | A
Total ethyl esters 21 1 mglkg 31-C 3l 151012019 A
Total methyl and ethyl esters 30 Bl mglkg 1 31-C 1511012018 | A
WAXES (C42+C44+C46) 28,5 £0,8 mglikg 03-C 1501 15/10/2019 A
STIGMASTADIENES 0,01 40,01 ma/kg 0,01 14-C 0,051 15/10/2019 A
CONCLUSIONS:

The values resulted meet the specifications demanded for EXTRA VIRGIN OLIVE OILS by EC Regulation No. 2568/91 and subsequent amendments.

Panel Test was performed according to the method mentioned in the XII of EEC Reg. 2568/1991 and subsequent modifications and its assessment has shown that the oil
analyzed is classified and denominated as EXTRA VIRGIN OLIVE OIL.

It is hereby declared that the assessment of the organoleptic characteristics is entrusted to the CIBI Bari Panel Group - Italian Organic Consortium - Recognized by MIPAF

(Decree n.2359 of 04/04/2016) and the related results are included in this Test Report

References for limits
() EEC Reg 2568/1991 11/07/1991 GU CEE 1248 05/09/1991, All | as amended by UE Reg 2016/2095 of 26/09/2016 GU L 326 01/12/2016

Continued...
¥ W
¥
& DFEDIOL = fiy
; &
F' ds FA @ (’,.4 o I f
INTERNATIONAL fecommanded Labaratory INTERAATIIAL
Accredited Analyst |NTERNATIONAL OLIVE COUNCIL GRGANIZATIONAL
CHAMICAL TLATING LABONATOET RECORNIIID MIETMIEIER
1548022
Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Ali tari che off 10 analisi nell'ambito deile

procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.



chewmziservice”

Chamiservice S.v.l. - Via Vecchia Ospedale, Sir. Priv. 11 - 70043, Monopoli (BA)

Tel +3% 080 742777 - Fax +39 080 748486 - amall info@chemiservice. com

PEC chemiservice@pec.chemiservice com « www.chemlservice.com

P. IVA [T04262080726 - C.Soclale € 89.000,00iv. + C.F.e Rl C.C.L.A.A. BA 04262080726

Anticipo del certificato di analisi 1923963 e 2diz
. CUSTOMER
damep el g0 g Olearia Del Garda S.p.A.
Sample reception  11/10/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR
Analysis starting 11/10/2019

date

Sample description

Label: Extra Junfruolivolja Mild, usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Originale - Bast Fore:
04/02/2021 L19277 - EAN: 7350002409961. Packas i ltalien for: Di Lucsa & Di Luca AB, Stockholm

Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle

Sampling procedure: By the Customer

Quantity of sample: 750 ml

Return of sample: No

Analysis performed at:
LE: Test carried out at another testing laboratory
A: Via Vecchia Ospedale, 11 - 70043 Monopoli BA)

Legend

11C = In accordance with the official method, result should be considered as absolute value.

U: Expanded uncertainty expressed with the same unit of measurement of the result obtained, calculated using a K factor = 2 for assuring a confidence leve! around 95% or, for
microbiological tests, confidence interval with level of probability around 95%. For microbiological test the result is reported as "estimated" number of micro-organism per
milliliter or gram if it is based on count less than 10, but at least 4.

LOD: Limit of Detection, the lowest concentration of analyte that can be detected, but not necessarily quantitated under the stated test conditions

LOQ: Limit of Quantification, the lowest concentration of an analyte that can be determined with acceptable precision and accuracy under the stated conditions of the test

R% : Mean Recovery in percentage (this value is not used to amend pesticides and metals analytical results).

En: Revision "N" of the Test Report that identifies the Amendment. This document replaces any previous version of the Test Report.

Methods:

01-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 Reg UE 1227/2016 GU UE L202 28/07/2016 All I

02-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All Ill Reg UE 1748/2016 del 30/9/2016 GU L273 del 8/10/2016

03-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All IV Reg CE 702/2007 21/06/2007 GU CE L 161 22/06/2007

10-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All IX Reg UE 1833/2015 del 12/10/2015 GU UE L266/29 del 13/10/2015 All Il
14212 = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248/1991 All Xli, cosi come modificato dal Reg UE 1348/2013 GU UE L338 17.12.2013

14-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All XVII. Reg CE 656/1995 28/03/1995 GU CE L69/1 29/03/1995

31-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991All XX Reg UE N 61/2011 24/1/2011 GU UE L23 27/1/2011

Food Chemistry Laboratory Supervisor “Chemisesvice” General Manager

1

o

& YFEDIOL i Qg]b}
E © ull

Recommended Labaratory ACY orresng s

INTERNATIONAL OLIVE COUNCIL * ;“AMBEA?IAI‘.V\BEVH’;

CHEMICAL TESTING (ABGRATORY RECOGNIZED

-
X
FwSFA
INTERNATIONAL
Accredined Analyst

1548022

Iscrizione nell’Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrolto {(Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CE{ EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.



chewmziservice’

Chemiservice 5.1, « Via Vecchia Ospedale, Str. Priv, |1 « 70043, Monopoli (BA}

Yel +39 080 742777 « Fax +39 080 748486 « emall info@chemiservice com

PEC chemiservice @pec.chemiservice.com + www.chemlservice.com

P. IVA [T04262080726 « C. Soclale € 89.000,00iv. + C.F. @ Rl C.C.L.A.A. BA 04262080726

Anticipo del certificato di analisi 1923961 e 1di2

. CUSTOMER
Monopoli, 18/10/2019 Olearia Del Garda S.p.A.

Sample reception 11/10/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR

Analysis starting  11/10/2019
date

Sample description

Label: Extra Junfruolivolja Fruktig, usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Fruttato - Bast Fore: 04/02/2021
L19277 - EAN: 7350002400371. Packas i ltalien for: Di Lucsa & Di Luca AB, Stockholm

Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle

Sampling procedure: By the Customer

Quantity of sample: 750 ml

Return of sample: No

TEST NAME RESULT u uMm LoD Loa R% METHOD LIMIT VALUE LEGE FINISHING SEAT

ND DATE OF
ANALYSIS

ORGANOLEPTIC EVALUATION

Mediana del difetto/Fehlermedian/Defects median 0 14212 o 18/10/2019 | LE
CVr% 0 14212 20 181072019 | LE
Mediana de! fruttato/Fruchtigkeits-median/Fruity 3,3 14212 >=0,100 181102018 | LE
median
Mediana dell'amaro/Bitter-median 3,2 14212 18/10/2019 | LE
Mediana del piccante/Scharf-median/Pungent 3,5 14212 18/10/2019 | LE
median
FREE FATTY ACIDS 0.34 10,01 % Oleic Acid 01-C 0,8 14/10/2019 A
E)
PEROXIDE VALUE 9.3 05 meq O2/kg oil 02-C 200 141102019 | A
L)
SPECTROPHOTOMETRIC INVESTIGATION IN
THE ULTRAVIOLET
K232 1.96 0,09 10 250" 141012019 | A
’
K268 0.136 0,005 10C 0,221 1411072019 | A
s
Delta K -0,003 £0,001 10-C 001 | 11C | 14102019 | A
3
ALKYL ESTERS (Fatty Acids Methyl and Ethyl
Esters)
Total methyl esters 12 1 mgikg 1 31-C 15/10/2019 | A
Total ethyl esters 15 # mglkg 31-C 35t 15102019 | A
Total methyl and ethyl esters 27 3 malkg 1 31-C 15/10/2019 | A
WAXES (C42+C44+C46) 52.4 #1,5 mglkg 03-C 1500 151012019 | A
’
STIGMASTADIENES <0.01 mg/kg 0,01 14-C 0,05 151072019 | A

CONCLUSIONS:

The values resulted meet the specifications demanded for EXTRA VIRGIN OLIVE OILS by EC Regulation No. 2568/91 and subsequent amendments.

Panel Test was performed according to the method mentioned in the Xl of EEC Reg. 2568/1991 and subsequent modifications and its assessment has shown that the oil analyzed is
classified and denominated as EXTRA VIRGIN OLIVE OIL.

Itis hereby declared that the assessment of the organoleptic characteristics is entrusted to the CIBI Bari Panel Group - [talian Organic Consortium - Recognized by MIPAF (Decree n.2359

of 04/04/2016) and the related results are included in this Test Report

References for limits
(YEEC Reg 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991, All | as amended by UE Reg 2016/2095 of 26/09/2016 GU L 326 01/12/2016

Analysis performed at:
LE: Test carried out at another testing laboratory
A: Via Vecchia Ospedale, 11 - 70043 Monopoli BA)
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INTERNATIONAL OLIVE COUNCIL
CHEMICAL TESTING LABORATORY RECOGNIZED

Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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Chemisarvice S.r.l. + Via Yecchia Ospedale, Str. Priv, 11 » 70043, Monopcli (BA)

Tel +39 080 742777 - Fax +39 080 748484 - emall info:@chemiservice.com

PEC chemiservice@pec.chemiservice,com - www.chemhervice.com

P. IVA (T04262080726 « C. Soclale € B9.000,001v. « C.F. @ RI. C.C.LA.A, BA 04262080726

Anticipo del certificato di analisi 1923961 Page b
H CUSTOMER
Monopoll 18/10/2078 Olearia Del Garda S.p.A.
Sample reception  11/10/2019 Largo del Casel, 19

37011 BARDOLINO VR

Analysis starting  11/10/2019
date

Sample description

Label: Extra Junfruolivolja Fruktig, usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Fruttato - Bast Fore: 04/02/2021
L19277 - EAN: 7350002400371. Packas i ltalien for: Di Lucsa & Di Luca AB, Stockholm

Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle

Sampling procedure: By the Customer

Quantity of sample: 750 ml

Return of sample: No

Legend

11C = In accordance with the official method, result shouid be considered as absolute value.

U: Expanded uncertainty expressed with the same unit of measurement of the result obtained, calculated using a K factor = 2 for assuring a confidence level around 95% or, for
microbiological tests, confidence interval with level of probability around 95%. For microbiolegical test the result is reported as "estimated” number of micro-organism per milliliter or gram if
it is based on count less than 10, but at least 4

LOD: Limit of Detection, the lowest concentration of analyte that can be detected, but not necessarily quantitated under the stated test conditions

LOQ: Limit of Quantification, the lowest concentration of an analyte that can be determined with acceptable precision and accuracy under the stated conditions of the test.

R% : Mean Recovery in percentage (this value is not used to amend pesticides and metals analytical results).

En: Revision "N" of the Test Report that identifies the Amendment. This document replaces any previous version of the Test Report.

Methods:

01-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 Reg UE 1227/2016 GU UE 202 28/07/2016 All lI

02-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All Il Reg UE 1748/2016 del 30/9/2016 GU L273 del 8/10/2016

03-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All IV Reg CE 702/2007 21/06/2007 GU CE L 161 22/06/2007

10-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All IX Reg UE 1833/2015 del 12/10/2015 GU UE L266/29 del 13/10/2015 All lll
14212 = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248/1991 All XIl, cosi come modificato dal Reg UE 1348/2013 GU UE L338 17,12.2013

14-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All XVII. Reg CE 656/1995 28/03/1995 GU CE L69/1 29/03/1995

31-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991All XX Reg UE N 61/2011 24/1/2011 GU UE L23 27/1/2011

Food Chemistry Laboratory Supervisor “Chemiservice” General Manager
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Iscrizione nell’Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2008, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT

Prot. Lab. N. 2233/2019

ASIN. 764127

| Denominazione della merce:
Sample denomination:

Dettagli:
| Details:

|

Campionato a cura di:
Sampler.

|
| Campionato il:
' Date of Sampling:

Accettato il:
Date of Receiving:

Olio extra vergine di oliva | Cliente:

Di Luca & Di Luca AB

11641 Stockholm - Sveden

Offerta n. 79 del 24.10.2019 |
Offer n. 79 of 24.10.2019

i

Di Luca & Di Luca AB

Extra virgin olive oil Customer:
i Indirizzo:  Alsnégatan 11
| Address:
| Riferimenti indicati dal cliente:
Customer references:
Cliente Identificativo Campione:
Customer Sample ID:
i Verbale:
Record ID:
30.10.2019 Campione riferito a:
Ditta/persona:
Sample referred to:
Company/person.

| Descrizione del campione: Bottiglia in vetro scuro da 500 ml ZETA - Fernando Di Luca - Olio di oliva extra i

verglne FRUTTATO -

Sample description: 500 ml dark glass bottle ZETA - Fernando Di Luca - Olio di oliva extra vergine ‘

FRUTTATO..-
| Risuitato di Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza misura tariffario
Analytical determination ’ Method/year Analytical | Uncertainty |  Unit of Code rate
. result measure 1
Valutazione organolettica degli | I I_
i oli vergini di oliva + terminologia | |
facoltativa ai fini
| dell'etichettatura ) |
Organoleptic Assessment of | '
Virgin Olive Oil (Panel test) + | !
optional terminology for labeling | Reg EEC 2568/1991 |
purposes 11/07/1991 OJ EEC L248 11
‘ Mediana del difetto (Md) 2560193/13/92’ Ann XIi Reg o |
Defect Median (Md) R ' t-- T
i OJ EU L338 17/12/2013 |
r 90202600061
Mediana del fruttato Ann V Reg EU 1833/2015 18 =
\ Fruity Median (Mf) 12/10/2015 OJ EU L266 ' t--- | |
f 13/10/2015 Ann V Reg EU |
| e 1227/2016 27/07/2016 Oy | 'ntenso E |
5l EU L202 26/07/2016 Ann i | Intense O
. reen Q | | [
[ Fruttato | Medio [ oy, [
| Fruity | [ Medum Q| | .
| | Maturo [ : ' '
Ripe 7] Leggero | = |
| | Light @ |% [
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N 81 SCALA B
Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625091- e-mail: dir.veneto-friuliveneziagiulia lab verona@adm.gov.it
MO-PO09AZ-07 rev.4 in vigore dal 9/8/2019 Pag 1di2
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RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 764127
Prot. Lab. N. 2233/2019
— F | Risultato di Unita di e
Determinazione Metodo/anno ; prova Incertezza misura tariffario
Analytical determination Method/year ! Analytical | Uncertainty Unit of Code rate
.| result measure
I Intenso
Intense [ X "
Amaro Medio + =
Bitter Medium 0O u?
| Leggero e —
Ligt  ®@ 90202600061
Intenso + i
Intense 0O |~
Piccante | Medio ! s
Pungent Medium B |f—
Leggero Y
Lght O
Equilibrato
Olio Balanced © s
oil Dolce t--—
Swift a

| risultati dell'incertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una

probabilita di circa il 95%

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 corresponding to a confidence

level of about 95%

Il presente rapporto di prova riguarda solo it campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta

del Laboratorio

This test report concems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 04.11.2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 04.11.2019
End of analysis

Il Responsabile del Laboratorio - | 3
Head of Laboratory /

1]

Data: 07.11.2019
Date:

DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA

Il Chimico
Chemist

Aot farops

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 61 SCALA-B
Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625091- e-mail. dir veneto-friuliveneziagiulia lab.verona@adm. gov.it

MO-PQOSAZ-07 rev 4 in vigore dal 9/8/2019

Pag 2di2
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Prot. Lab. N. 2234/2019

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 764128

\ Denominazione della merce:
: Sample denomination:

| Dettagli:
| Details:

Campionato a cura di:
Sampler.

| Campionato il:
Date of Sampling:

| Accettato il:
Date of Receiving:.

Cliente:
Customer:

Olio extra vergine di oliva
Extra virgin olive oil

it Indirizzo:

Address:

Customer references:

Cliente
Customer

i

Sample ID:

Verbale:
Record ID.

Campione riferito a:
Ditta/persona:
Sample referred to:
Company/person:

30.10.2019

Alsnégatan 11
11641 Stockholm -

Riferimenti indicati dal cliente:

Identificativo Campione:

Di Luca & Di Luca AB

Sveden

Offerta n. 79 del 24.10.2019 |
Offer n. 79 of 24.10.2019

i

Di Luca & Di Luca AB

Descrizione del campione: Bottiglia in vetro scuro da 500 ml ZETA - Fernando Di Luca - Olio di oliva extra

| verglne ORIGINALE -

; Sample description: 500 ml dark glass bottle ZETA - Fernando Di Luca - Olio di olive extra vergine

| ORIGINALE..-
| | Risultato di Uniddi | oogice
' Determinazione Metodo/anno | prova Incertezza misura wriffario |
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty Unit of C |
, ode rate
| ! result measure |
| Valutazione organolettica degli I fl
oli vergini di oliva + terminologia |
l facoltativa ai fini
| dell'etichettatura
Organoleptic Assessment of
| Virgin Olive Qil (Panel test) +
optional terminology for labeling | Reg EEC 2566/1991 |
purposes 11/07/1991 OJ EEC L248 '
Mediana del difetto (Md) ZZ’%??JO?QZ ;‘/” 2’3"9 " ' '
Defect Median (Md) 12/2013 0. t— I ] i
|, 0J EU L338 17/12/2013 -, 1 00202600061
Mediana del fruttato Ann V Reg EU 1833/2015 22 [ Ls |
i Fruity Median (Mf) 12/10/2015 OJ EU L266 ’ t— |
r T 13/10/2015 Ann V Reg EU |
. [ 1227/2016 27/07/2016 OJ | \MONSO 1 4 el
‘ | Gy o | EUL20228007/2016 Ann 1l | TIN50 |
|
Fruttato | Medio e
Fruity ]I Medium O | T ] |‘
‘ Maturo ——
I | Ripe | Leggero T ; o |
‘ l nght l A
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di VVerona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 81 SCALA B
vl Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625091- a-mall: dir.veneto-friuliveneziagiulia.lab verona@adm.gov.it
MO-POO9AZ-07 rev 4 in vigore dal 9/9/2019 Pag 1di2
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RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 764128
Prot. Lab. N. 2234/2019
' Risultato di Unita di il
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza misura tariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty Unit of Coclorale
result measure
Intenso I " _z
Intense 0O |~
Amaro Medio i)
Bitter Medium 0O |t
nggero = =
Lignt B |= 90202600061
Intenso -
intense O |t
Piccante | Medio [ 4+ -
Pungent Medium =T
Leggero a8
Light O %
Equilibrato
Olio Balanced i o s
Ol Dolce =
Swift m]

| risultati dellincertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabilita di circa il 95%.
The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 corresponding to a confidence

level of about 95%
Il presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta

del Laboratorio.
This test report concems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory

Data Inizio Prove: 04.11.2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 04.11.2019
End of analysis

Il Chimico
Chemist

Aote [tedipe

Il Responsabile del Laboratorio  /
Head of Laboratory !’- ¢/

Data: 07.11.2019
Date:

DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N 61 SCALA B
Telefono +39 0458082082 - Fax +32 0458625091 e-mail dir veneto-friuliveneziagiutia lab.verona@adm.gov it

MO-PQOSAZ-07 rev 4 in vigore dal 9/9/2019 Pag 2di2
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Prot. Lab. N. 2232/2019

TR
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 764126

| ; .
| Denominazione della merce
Sample denomination:

| Dettagli:

| Details:

|

i

‘Campionato a cura di:
Sampler.

| Campionato il:
Date of Sampling:

‘,Accettato il:
! Date of Receiving:

|
Olio extra vergine di oliva | Cliente:

Extra virgin olive oil

1t

Cliente
Customer

i

30.10.2019

| Customer:
Indirizzo:  Alsndgatan 11
Address: 11641 Stockhotm - Sveden

Customer references:

Identificativo Campione:
Sample ID.

Verbale:
Record ID:

Campione riferito a:
| Ditta/persona:
Sample referred to:
Company/person.

Riferimenti indicati dal cliente:

Di Luca & Di Luca AB

Offerta n. 79 del 24.10.2019 |
Offer n. 79 of 24.10.2019

i

Di Luca & Di Luca AB

vergine CLASSICO.-

Descrizione del campione: Bottiglia in vetro chi_aro da 500 mi ZETA - Fernando Di Luca - Olio di oliva extra :

Sample description: 500 ml clear glass bottle ZETA - Fernando Di Luca - Olio di oliva extra vergine CLASSICO. - |

Risultato di Unita di Codice |
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza misura tariffarnio '
| Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty Unit of C ‘
I it measure CR e ‘
resu i
Valutazione organolettica degli | |
ali vergini di oliva + terminologia ' '
| facoltativa ai fini | I '
| dell'etichettatura : i
Organoleptic Assessment of
Virgin Olive Oil (Panel test) + '
optional terminology for labeling | Reg EEC 2568/1991
| purposes 11/07/1991 OJ EEC 1248 Tl
' Mediana del difetto (Ma) | 2031991 Ann XIl Reg |
Defect Median (Md) 348/2013 16/12/2013 0,0 t - b=
OJ EU L338 17/12/2013 ! 90202600061 |
Mediana del fruttato Ann V Reg EU 1833/2015 21 )
' Fruity Median (Mf) 12/10/2015 OJ EU L266 ' e |
'[“ T 13/10/2015 Ann V Reg EU ;
| TE, 1227/2016 27/07/2016 OJ ;2::2:2 ot -
| Green o | EVL20226/07/2016 Ann II ‘
Fruttato - Medio | + .- -
Fruity ' Medium O | = ]
|! Maturo |
| Ripe %) Leggero . .
| Light @ " .

DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GiULIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 61 SCALA B
Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625091- e-mail’ dir veneto-friuliveneziagiulia.lab verona@adm.gov it

MO-POO0SAZ-07 rev 4 in vigore dal 9/9/2019

Pag 1di2
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RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 764126
Prot. Lab. N. 2232/2019
[ [ Risultato di Unita di s )
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza misura tariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty Unit of Codettale
result measure ‘
Intenso + ", i
Intense QO |~
Amaro Medio + e
Bitter Medium O I
nggero - ==
Light @]~ 90202600061 |
Intenso |
Intense 0O | £ ™ 1
I Piccante Medio -
Pungent Medium & | & f
Leggero I = '
Light ol |
Equilibrato | ‘
Olio Balanced Z " ! |
Oif Dolce == '
Swift o !

| risultati dell'incertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 cormrispondente ad una
probabilita di circa il 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 corresponding to & confidence
level of about 95%

Il presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, € non puo essere riprodotto parziaimente, salvo approvazione scritta

del Laboratorio
This test report concerns the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 04.11.2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 04.11.2019
End of analysis

Il Chimico
Chemist

Il Responsabile del Laboratorio
Head of Laboratory

Alotee ol

Data: 07.11.2019
Date:

DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA

Ufficio Antifrode — Sezicne Laboratori - Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N 81 SCALA B
Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625091- e-mail: dir veneto-friuliveneziagiulia lab verona@adm gov.it

MO-PQOSYAZ-07 rev.4 in vigore dal 9/9/2019 Pag 2di2



RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 764123
Prot. Lab. N. 2231/2019

. |
Denominazione della merce: Olio extra vergine di oliva | Cliente: Di Luca & Di Luca AB
Sample denomination: Extra virgin olive oil | Customer:
Dettagli: it Indirizzo:  Alsndgatan 11
Details: [ Address: 11641 Stockholm - Sveden |
: Riferimenti indicati dal cliente: l
' Customer references: !
| Campionato a cura di: Cliente Identificativo Campione: Offerta n. 79 del 24.10.2019 |
| Sampler. Customer | Sample ID: Offern. 79 of 24.10.2019 |
' Campionato il: i Verbale: i
Date of Sampling: Record ID:
| Accettato il: 30.10.2019 Campione riferito a: Di Luca & Di Luca AB
Date of Receiving: Ditta/persona:
Sample referred to:
Company/person:

Descrizione del campione: Bottiglia in vetro chiaro da 500 ml ZETA - Fernando Di Luca - Olio di oliva extra

vergine CLASSICO EKO.-

Sample description: 500 mi clear glass bottle -ETA - Fernando Di Luca - Olio di oliva extra vergine CLASSICO

EKO.-
Risultato di Untadi | o o
Determinazione Metodo/anno ‘ prova Incertezza misura i
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty Unitof | Code rate
J' result measure |
Valutazione organolettica degli |
oli vergini di cliva + terminclogia |
facoltativa ai fini
J dell'etichettatura II
Organoleptic Assessment of | .
Virgin Olive Qil (Panel test) + I {
optional terminology for labeling | Reg EEC 2568/1991 | l
| purposes 11/07/1991 OJ EEC L248 | |
‘ Mediana del difetto (Ma) | 2201997 2om X Reg o |
Defect Median (Md) 1348/2013 16/12/2013 : + - I = ,
OJ EU L338 17/12/2013
1 90202600061
' Mediana del fruttato Ann V Reg EU 1833/2015 19 [ s
| Fruity Median (Mf) 12/10/2015 OJ EU L266 : t-—
. T 13/10/2015 Ann V Reg EU T
' [ da 1227/2016 27/07/2016 OJ ;2}::23 Ll [
| Green o EU L202 28/07/2016 Ann Il | 1 i
I Fruttato Medio e —
Fruity Medium 0O [
| Maturo '
| Ripe ] Leggero i . 8 r'
| Light 7] |
— j — —
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 61 SCALA B
Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625081 e-mail: dir.veneto-friuliveneziagiulia (ab.verona@adm gov.it
MO-PQOSAZ-07 rev 4 in vigore dal 9/9/2019 Pag 1di2
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RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 764123
Prot. Lab. N. 2231/2019
| | Risultato di | Unita di o
Determinazione | Metodo/anno prova | Incertezza | misura tariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty |  Unit of Code rate
i ! result measure
' | Intenso + e
| ‘ Intense 0O -
] Amaro | Medio + i
Bitter | Medivm Q | =7
| Leggero . + il
| Light 7] e
|
. Intenso =
i Tensee o4t — 90202600061
[ Piccante Medio N =
| Pungent Medium & T
]l Leggero s v
l Light |-
- Equilibrato
QOlio Balanced B + e
Oil Dolce i
. Swift a

| nsultati dell'incertezza di misura riportati per Is prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una

probabilita di circa il 95%.
The measurement uncertainties stated in this document have besn estimated using the coverage factor k = 2 corresponding to a confidence

level of about 95%.
|l presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta

del Laboratorio
This test repart concerns the tested sample exciusively: it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 04.11.2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 04.11.2019

End of analysis
ZBELLR o
Il Responsabile del Laboratorio -~ \.«/ Ny \\ Il Chimico
Hondinfiabnssiny 8 o/ Chemist
cvie) -‘“" o
dw,L naﬁ',@i&r \@ ;49&1.( P&ﬂ@@&f
'"#'\
g

Data: 07.11.2019
Date:

DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N 81 SCALA B
Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625081 e-mail: dir veneto-fnuliveneziagiulia.lab.verona@adm.gov.it

MO-PO09AZ-07 rev 4 in vigore dal 9/9/2019 Pag 2di2




RAPPORTQ DI PROVA N° 16865 Verona 03/10/2019

Viale del Lavoro, 52

W b

‘lﬁ ¥ y? VERONA
s 14 Tel 0458678260
»J Fax 0458034468

www.alpoverana.lt

LY
P s -
SR N info@alpoveronait

Associazione interregionale Frodutiod Olivicali

Committente: OLEARIA DEL GARDA
Data: 03/10/2019 18:08:35
Commenti:

Categoria Merceologica: OLIO DI OLIVA

Prodotto Dichiarato: *OLI10O E.V. DI OLIVA*
Descrizione / Etichetta: UE ORIGINALE 10/09/2019
Descrizione Sigillo: tappo a vite

Quantitd Campione: 500 ml

il presente rapporto di prova pud essera riprodotto liberamente dal richiedente solo nella sua totalita. | risultati analitici
riportati nel presente rapporto si rifsriscono unicamente al campione sottoposto a prova. Le analisi vengono eseguite
tramite strumento XDS Rapid Liguid Analyzer, n.serie 3010/0857 con modulo n.serie 3015/0528.

s

Parametro Risultato Unita di Misuta Minimo Massimo
Acidita 0.25 % AcOlei 000 - 0.80
Perossidi 6.67 meq O2/k 0.00 20.00
K232 1.56 U.A. 0.00 2.50
K270 0,08 U.A. 0.00 0.22
Deliak 0.00 0.00 0.01
AcPalmitico 1032 % 7.50 20.00
AcPalmitoleico 0.87 % 0.30 3.50
AcEptadecanoico 0.09 Yo 0.00 0.00
AcEptadecenoico 0.09 % 0.00 0,00
AcSiearico 247 % 0.50 5.00
AcOleico 80.27 % 55,00 83.00
AcLinoleico 4,78 % 3.50 21.00
AcArachico 0.43 % 0.00 0.60
AcLinolenico 0.74 % 0,00 1.00
AcEicosenoico 0.33 % 0.00 0.40
PolifenoliTot 168.73 mg/kg 0.00 0,00
Idrossi-tirasolo 23.65 mg/kg 0.00 0.00
Tirosolo 18.69 mg/kg 0.00 0.00
DecarbOxmetil-oleuro 73.31 mg/kg 0.00 0.00
DecarbOxmetil-ligstr 54.92 mg/kg 0.00 0.00
Lignani 18,49 mg/kg 0.00 0,00
AgliconeOleuropeina 48,17 mg/kg 0.00 0.00
AgliconeLigstroside 13.07 mg/lkg 0.00 0.00
Tacoferoli 173.15 mg/lkg 0.00 0.00
Alfa-tocoferolo 191.26 mg/kg 0.00 0.00
Beta+GammaTocoferolo 10,75 mg/kg 0.00 0.00
Esteri Metilici 0.00 mg/Ke 0.00 0.00
Esteti Etilici ' 9,42 mg/Kg 0.00 75.00
Esteri MetilEtilici 8.65 mg/kg 0.00 0.00

Unita di misura:

ACIDITA' In % di acldo olelco; NUMERO PEROSSIDI in meqO2/kg; TOCOFEROLI in ppm {mgikg); POLIFENOLI TOTALI in ppm; ACIDO
OLEICO in %; K232-K270-DELTAK analisi spettrofotometrica.

Per le Incerlezze gl fnisure, riferirsi al valore SECV (Standard error of cross validation) della cefibrazione usata.

f

Il Respcnga}g’lg.@ "I{e b,rcgve A ea
T 4 }'%\S}«* - \V)’ gﬁu“-‘.‘?‘n"’“

A / W Campagna finanziata con Il contributo della Comunitd Europes e dell'ltalla
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if presenia rapporto di prova puo essare riprodotio ibaramante dal rishisdants soln nelle sua tolalitd e riguarda solo il carnpiang

RAPPORTO DI PROVAN® | 338/3

Verona fi, 03/10/2019

Riferimenti normativi: Rag. CEE 2568/1991 del 11/07/1991 G.U. CEE L.248/1891 All. X!i @ smi;
Reg. GE 640/2008 del 04/07/2008 G.UJ, CE L178 del 05/07/2008

Committente:
Comune; ()

Categorla merceologica:

Prodotto dichlarato:

Descrizione campione:
Etichetta campione/lotto:

Contenitore/sigillo:
Quantlta camplone:
Imballaggio:

Procedura
camplonamento;

OLEARIA DEL GARDA SPA

Data rlcevimento: 01/10/2019
OLIO DI OLIVA
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

Data prova: 03/10/2019
OLIO EVO UE ORIGINALE
BOTTIGLIA IN VETRO
750 ML
A CURA DEL. MITTENTE

A CURA DEL MITTENTE

RISULTATC DELLA PROVA

Il campione esaminato, ai senst del Reg. CE 2588/1991 e s.m.i., appartiene alla categoria

merceologica:

Olio Extra Vergine di Oliva
Terminologia facoltativa al fini dell'etichettatura (Reg. CE 640/2008):

Fruttato:
Amaro:
Piccante:
Dolce:

Equilibrato:

Fruttato Leggera

verde [] maturo

Amaro Medlo

Plccants Medlo

snDNoE
SIDNO

Il Gapo Pane! )

— NI NN

T P

ATTRIBUTI POSITIVI ATTRIBUTI NEGATIVI
INTENSITA® DI PERCEZIONE |MEDIANA | | INTENSITA' DI PERCEZIONE | MEDIANA
Fruttato 2.1 Riscaldo/morchla 0
Amaro 3.1 Muffa/umidita'/terra 0
Piccante 4.15 Avvinato/inacstito/acldo/agro 0
Qlive Gelate 0
Ranclda 0
Altyi 0




chemiservice

Chemiservice 5.r.l. + Via Vecchla Ospedale, Str, Priv, 11+ 70043, Monopoli (BA]

Tel +39 0B0 742777 » Fax +39 080 748486 » emall info@chemiservice,com

PEC chemiservice@pec.chemiservice com : www.chemlservice.com

P. IVA [TD4262080726 - C. Soclaie € 89 000,00iv. « C.F. @Rl C.C.LA.A, BA 04262080726

Anticipo del certificato di analisi 1923963 Page 1di2

i CUSTOMER
Monopoli, 17/10/2019 Olearia Del Garda S.p.A.

Sample reception  11/10/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR

Analysis starting 11/10/2019

date
Sample description
Label: Extra Junfruolivolja Mild, usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Originale - Bast Fore:
04/02/2021 L19277 - EAN: 7350002409961. Packas i Italien for: Di Lucsa & Di Luca AB, Stockholm
Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle
Sampling procedure: By the Customer
Quantity of sample: 750 ml
Return of sample: No
TEST NAME RESULT u um. Loo oa | R% METHOD lmir | LEGE | FINISHING | sEAT
ANALYSIS
ORGANOLEPTIC EVALUATION
Mediana de! difetto/Fehlermedian/Defects 0 14212 ow 1711012019 LE
median
CVF 0/0 o 14212 201 17/10/2019 LE
Mediana del fruttato/Fruchtigkeits- 3,3 14212 =014 7nozote | LE
median/Fruity median
Mediana dell'amaro/Bitter-median 3,2 (20 1ZI02018" J LE
Mediana del piccante/Scharf-median/Pungent 3,3 14212 1711022018 | LE
median
FREE FATTY ACIDS 0’22 10,01 % Oleic Acid 01-C 0,8 14/10/2018 A
PEROXIDE VALUE 9,0 0,5 meq O2/kg ol 02C 20 14110/2019 A
SPECTROPHOTOMETRIC INVESTIGATION
IN THE ULTRAVIOLET
K232 2’01 10,08 10-C 2,50M 14/10/2019
K268 0,138 0,005 10-C 0,220 14/10/2019
De|ta K _0,’002 10,001 10-C Q,017% 11C 1411012019
ALKYL ESTERS (Fatty Acids Methyl and
Ethyl Esters)
Total methyl esters 9 1 mgrkg 1 31-C 1501012019 | A
Total ethyl esters 21 +1 mglkg 31-c 3 1511012019 A
Total methyl and ethyl esters 30 £ mg/kg I 3¢ 1510/2019 | A
WAXES (C42+C44+C46) 28,5 0.8 mglkg 03-C 150! 1511012019 A
STIGMASTADIENES 0,01 0,01 mgikg 0,01 14-C 0,05 15110/2019 A

CONCLUSIONS:

The values resulted meet the specifications demanded for EXTRA VIRGIN OLIVE OILS by EC Regulation No. 2568/91 and subsequent amendments.

Panel Test was performed according to the method mentioned in the Xl of EEC Reg. 2568/1991 and subsequent modifications and its assessment has shown that the oil
analyzed is classified and denominated as EXTRA VIRGIN OLIVE OIL.

It is hereby declared that the assessment of the organoleptic characteristics is entrusted to the CIBI Bari Panel Group - Italian Organic Consortium - Recognized by MIPAF

(Decree n.2359 of 04/04/2016) and the related results are included in this Test Report

References for limits
) EEC Reg 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991, All | as amended by UE Reg 2016/2095 of 26/09/2016 GU L 326 01/12/2016

Continued
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Recommunded Laboratory ANTETC FPRAAL

INTERNATIONAL OLIVE COUNCIL

MEMBER
CHEMICAL TESTING LABORATORY AECOGHIZED
1548022

FawSFA

INTERNATIONAL
Accredited Analyst

Iscrizione nell’Eienco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEl EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.



chewmiservice

Chamisarvice S.r.l. « Via Vecchia Ospedale, Str. Priv. 11« 70043, Monopoli (BA)

Tel +3% 0B0 742777 - Fax +39 080 748486 - emall info@chemiservice.com

PEC chemiservice@pec.chemiservice.com « www.chemlservice.com

P. IVA (T04262080726 - C. Soclale € 39.000,00i.v. « C.F. @ R). C.C.LA.A. BA 04262080726

Anticipo del certificato di analisi 1923963 e 2di2
H CUSTOMER
Menopol TAHOIZ01S Olearia Del Garda S.p.A.
Sample reception  11/10/2019 Largo del Casel, 19

37011 BARDOLINO VR
Analysis starting 11/10/2019
date

Sample description

Label: Extra Junfruolivolja Mild, usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Originale - Bast Fore:
04/02/2021 L19277 - EAN: 7350002409961. Packas i ltalien for: Di Lucsa & Di Luca AB, Stockholm

Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle

Sampling procedure: By the Customer

Quantity of sample: 750 ml

Return of sample: No

Analysis performed at:
LE: Test carried out at another testing laboratory
A: Via Vecchia Ospedale, 11 - 70043 Monopolii BA)

Legend

11C = In accordance with the official method, result should be considered as absolute value.

U: Expanded uncertainty expressed with the same unit of measurement of the result obtained, calculated using a K factor = 2 for assuring a confidence level around 95% or, for
microbiological tests, confidence interval with level of probability around 95%. For microbiological test the result is reported as "estimated" number of micro-organism per
milliliter or gram if it is based on count less than 10, but at least 4.

LOD: Limit of Detection, the lowest concentration of analyte that can be detected, but not necessarily quantitated under the stated test conditions.

LOQ: Limit of Quantification, the lowest concentration of an analyte that can be determined with acceptable precision and accuracy under the stated conditions of the test.

R% : Mean Recovery in percentage (this value is not used to amend pesticides and metals analytical results).

En: Revision "N" of the Test Report that identifies the Amendment. This document replaces any previous version of the Test Report.

Methods:

01-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 Reg UE 1227/2016 GU UE L202 28/07/2016 All Il

02-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All Ill Reg UE 1748/2016 det 30/9/2016 GU L273 del 8/10/2016

03-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All IV Reg CE 702/2007 21/06/2007 GU CE L 161 22/06/2007

10-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All IX Reg UE 1833/2015 del 12/10/2015 GU UE L266/29 del 13/10/2015 Alt llI
14212 = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248/1991 All XI{, cosi come modificato dal Reg UE 1348/2013 GU UE L338 17.12.2013

14-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All XVIl. Reg CE 656/1995 28/03/1995 GU CE L69/1 29/03/1995

31-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991All XX Reg UE N 61/2011 24/1/2011 GU UE L23 27/1/2011

Food Chemistry Laboratory Supervisor “Chemiservice” General Manager

3

FwSFA

INTERNATIONAL
Accredited Analyst

s
o i \
b G FEDIOL Gg]r_u”!
Recommanded Laberatory |f’l|kllﬂnl

INTERNATIONAL QLIVE COUNCIL E

MEMBER
CHEMICALVESTING LABORATORY RECOGNIZED
1548022

Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi neil'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEl EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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Chemiservice S.r.l. + Via Vecchla Ospedala, Str. Priv. 11 + 70043, Monopoli [BA)

Tel +39 0BO 742777 - Fax +39 080 748486 - emall info®chemiservice com

PEC chemiservice@pec.chemiservice.com - www.chemlservice.com

P. IVA IT04262080726 - C. Soclale € 89.000,00iv. + CF. @ Rl. C.C.LA.A. BA 04262080726
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Anticipo del certificato di analisi 1923964

: CUSTOMER
Blomogol WA Olearia Del Garda S.p.A.
Sample reception  11/10/2019 Largo del Casel, 19

37011 BARDOLINO VR

Analysis starting 11/10/2019

date
Sample description
Label: Extra Junfruolivolja Mild & Latt Fruktig, usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Classico - Bast
Fore: 03/02/2021 L19276 - EAN: 7350002400340. Packas i Italien for: Di Lucsa & Di Luca AB, Stockholm
Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle
Sampling procedure: By the Customer
Quantity of sample: 750 mi
Return of sample: No
TEST NAME RESULT u um Loo Loa | R% METHOD i || vESE | Fiseitis ' seaT
ANALYSIS
ORGANOLEPTIC EVALUATION
Mediana del difetto/Fehlermedian/Defects 0 14212 o 17no01e | LE
median
CVr % 0 14212 20M 17/10/2018 LE
Mediana del fruttato/Fruchtigkeits- 3,5 14212 20,10 171102019 | LE
median/Fruity median
Mediana dell'amaro/Bitter-median 3,3 14212 17102019 | LE
Mediana del piccante/Scharf-median/Pungent 34 14212 1711012019 | LE
median
FREE FATTY ACIDS 0,24 10,01 % Oleic Acid 01-C ot 14/10/2019 A
PEROXIDE VALUE 8,3 +0,4 man Okg oil 02-C 20m 14/10/2019 A
SPECTROPHOTOMETRIC INVESTIGATION
IN THE ULTRAVIOLET
K232 1 187 +0,09 10-C 2,501 14/10/2019 A
K268 0,122 40,005 10-C 0,221 1411012019 A
De|ta K _0’ 003 +0,001 10-C 0,01" 11C 14/10/2019 A
H
ALKYL ESTERS (Fatty Acids Methyl and
Ethyl Esters)
Total methyl esters 9 +1 ma/kg 1 31-c 1511012019 A
Total ethyl esters 16 1 mgtkg 31-C 35m 15/10/2019 A
Total methyl and ethyl esters 25 1 mg/kg 1 ¢ 15/1012019 A
WAXES (C42+C44+C46) 290 +0,8 mgikg 03-C 150" 151012019 A
STIGMASTADIENES 0,61 +0,01 ma/kg 0,01 14-C 0,050 1611012019 A
CONCLUSIONS:

The values resulted meet the specifications demanded for EXTRA VIRGIN OLIVE OILS by EC Regutation No. 2568/91 and subsequent amendments.

Panel Test was performed according to the method mentioned in the XIl of EEC Reg. 2568/1991 and subsequent modifications and its assessment has shown that the oil
analyzed is classified and denominated as EXTRA VIRGIN OLIVE OIL.

Itis hereby declared that the assessment of the organoleptic characteristics is entrusted to the CIBI Bari Panel Group - Italian Organic Consortium - Recognized by MIPAF
(Decree n.2359 of 04/04/2016) and the related results are included in this Test Report

Continued

: A \ IR
5 OFEDIOL dily
Recommended Labaralory [T

PRy
MEMBER
1548022

F@SFA

INTERNATIONAL
Accredited Analysr INTERNATIONAL OLIVE COUNCIL

EREBICAL TRAINNG LARORATORT RECOLNITID

Iscrizione nell’Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo {(Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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Anticipo del certificato di analisi 1923964

. CUSTOMER
BRIRRRI MO0 Olearia Del Garda S.p.A.
Sample reception  11/10/2019 Largo del Casel, 19

37011 BARDOLINO VR

Analysis starting 11/10/2019
date

Sample description

Label: Extra Junfruolivolja Mild & Latt Fruktig, usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Classico - Bast
Fore: 03/02/2021 L19276 - EAN: 7350002400340. Packas i Italien for: Di Lucsa & Di Luca AB, Stockholm

Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle

Sampling procedure: By the Customer

Quantity of sample: 750 ml

Return of sample: No

References for limits
(MEEC Reg 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991, All | as amended by UE Reg 2016/2095 of 26/09/2016 GU L 326 01/12/2016

Analysis performed at:
LE: Test carried out at another testing laboratory
A: Via Vecchia Ospedale, 11 - 70043 Monopoli BA)

Legend

11C = In accordance with the official method, result should be considered as absolute value.

U: Expanded uncertainty expressed with the same unit of measurement of the result obtained, calculated using a K factor = 2 for assuring a confidence leve! around 95% or, for
microbiological tests, confidence interval with level of probability around 95%. For microbiological test the result is reported as "estimated” number of micro-organism per
milliliter or gram if it is based on count less than 10, but at least 4,

LOD: Limit of Detection, the lowest concentration of analyte that can be detected, but not necessarily quantitated under the stated test conditions.

LOQ: Limit of Quantification, the lowest concentration of an analyte that can be determined with acceptable precision and accuracy under the stated conditions of the test.

R% : Mean Recovery in percentage (this value is not used to amend pesticides and metals analytical results).

En: Revision "N" of the Test Report that identifies the Amendment. This document replaces any previous version of the Test Report.

Methods:

01-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 Reg UE 1227/2016 GU UE L202 28/07/2016 All Il

02-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All lll Reg UE 1748/2016 del 30/9/2016 GU L273 del 8/10/2016

03-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All IV Reg CE 702/2007 21/06/2007 GU CE L 161 22/06/2007

10-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All IX Reg UE 1833/2015 del 12/10/2015 GU UE L266/29 del 13/10/2015 All Ill
14212 = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248/1991 All XIl, cosi come modificatc dal Reg UE 1348/2013 GU UE L338 17.12,2013

14-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All XVII. Reg CE 656/1995 28/03/1995 GU CE L69/1 29/03/1995

31-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991All XX Reg UE N 61/2011 24/1/2011 GU UE L23 27/1/2011

Continued..
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INTERNATIONAL
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Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell’ambito delle
procedure di autocontrolio (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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Anticipo del certificato di analisi 1923964

: CUSTOMER
Monapoll, 17 O/E01 Olearia Del Garda S.p.A.
Sample reception  11/10/2019 Largo del Casel, 19

37011 BARDOLINO VR

Analysis starting 11/10/2019

date

Sample description

Label: Extra Junfruolivolja Mild & Latt Fruktig, usprung Europeiska unionen - ZETA Fernando Di Luca, Classico - Bast
Fore: 03/02/2021 L19276 - EAN: 7350002400340. Packas i ltalien for: Di Lucsa & Di Luca AB, Stockhoim

Seal: Hermetically sealed original dark glass bottle

Sampling procedure: By the Customer

Quantity of sample: 750 ml

Return of sample: No

Food Chemistry Laboratory Supervisor “Chemiservice” General Manager

FwSFA

INTERNATIONAL
Accroditad Analyst

1o
N \ MF y
k ~FEDI

. il
Recommendod Laboratory ACH VPRI TIONAL
INTERNATIONAL OLIVE COUNCIL e

MEMBER
CHEMICAL TESTING LABORATORY RECOGHIZED
1548022

Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2008, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEl EN {SO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.







x*x ACCREDIA
x NZI LSRN

L, | BSENAIA
* e * LAB N°0551 L
* * Mouomu Membro degli Accordi di Mutuo Riconascimento
* »¥ * EA, TAF & TEAC
Haiai Recogribon Agreements
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI] N.755169
Prot. Lab. N 2791/2019
Denominazione della merce:  Extravirgin Olive Oil  Cliente: Di Luca & Di Luca AB
Sample denomination Customer:
Dettagli: S Indirizzo: Alsnogatan 11- SE-116 41
Details: Address: STOCKHOLM
Riferimenti indicati dal cliente:
Customer references.:
Campionato a cura di: Cliente ldentificativo Campione: 1125 OEVO Fruttato
Sampler. Customer Sample ID: BBD: 22/07/2020
BATCH: L 19081
Campionato il: —— Verbale: -
iDate of Sampling Record ID
Accettato il: (dd-mm-yyyy) Campione riferito a: —
Date of Receiving 13-09-2019 Ditta / persona:
Sample referred to: -
Company/person: ZETA
Descrizione del campione: Olio.-
Sample description: Oll.-
Determinazione Metodo/anno Risultato di prova Incertezza Unitaug;‘rgi’sura Codice tariffario
Analytical determination Method/year Analytical result Uncertainty aaetE Code rate
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
Acidity REie o oL el 0,28 +0,05 % m/m 902 0260 0018
EU L202 28/07/2016 Ann |
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
Peroxide index e sl 9.2 $15 | meqOzKg | 90202600016
EU L273 08/10/2016
Spectrophotometric

investigation in the ultraviolet

Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
- K232 04J EEC L248 05/09/1991 Ann IX 1,92 +0,14 902 0260 0027
Reg EU 1833/2015 12/10/2015 OJ
EU L266/29 13/10/2015 Ann Il

- K268 0,13 +0,03 -
- Delta K 0,004 + 0,005 -
Biophenals COIT.20/Doc No 28/Rev.1 2017 243 +40 mg/Kg 902 0260 0038

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143

et et rsastsmnes i __ Telefono +39 0917653223 - e-mail dir sicilia.lab. palermo@adm.gov.it. R -
MO-PO0SAZ-07 rev.4 in vigore dal 8/9/2019 Pag 1di3




A A
\ * LAB N°0551 L
* X x | MONOPOLI i

DI

legli Accordi di Mutuo Riconoscimento
Lac

Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreaments

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
AS| N.755169

Prot. Lab. N 2791/2019

Determinazione Metodo/anno Risultato di prova Incertezza Unii,:l!njg:trg:’sum Codice tariffario
Analytical determination Method/year Analytical result Uncertainty measure Code rate
Fatty acid methyl esters
-Myristic acid 0,01 + 0,01 % m/m
-Palmitic acid 9,87 + 0,48 % m/m
-Palmitoleic acid 0,75 +0,07 % m/m
-Heptadecanoic acid 0,15 +0,01 % m/m
- H 1 0,
Heptadecenoic acid Reg EEC 2568/1991 11/07/1981 0,21 + 0,02 % m/m
. : OJ EEC L248 05/09/1991 Ann X
-Stearic acid Reg EU 1833/2015 12/10/2015 OJ 3,26 +0,12 % mim 902 0260 0020
. . EU L266/29 13/10/20
-Oleic acid U 1-266/2013/10/2015 Ann IV 77,67 +0,97 % m/m
-Linoleic acid 6,26 + 0,24 % m/m
-Linolenic acid 0,76 + 0,06 % m/m
- Arachidic acid 0,46 +0,06 % m/m
-Gadoleic acid (eicosenoic) 0,32 +0,06 % mim
-Behenic acid 0,13 +0,03 % m/m
-Lignoceric acid 0,07 +0,04 % m/m
i ; Extra Virgin . e
Organoleptic evaluation olive oil
) . . Reg EEC 2568/1991
Median of Fruitiness 11/07/1991 OJ EEC L248 3,9
05/09/1991 Ann XII Reg EU
. . 1348/2013 16/12/2013 OJ EU
- Median of Negative 1338/31 17/12/2013 Ann V 0,0 - . 902 0260 0061
Attribute Reg EU 1227/2016
27/07/2016 OJ EU L202
. . 28/07/2016 Ann II
- Median of Bitterness 4,1 --- e
- Median of Pungency 4,4 arm sne
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
. . 0J EEC L248 05/09/1991 Ann XVIi
Stigmastadienes Reg EC 656/1996 28/03/1995 OJ 0,04 +0,01 mg/Kg 902 0260 0025
EC LO089 28/03/1995
Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
7 Determinations not accredited by ACCREDIA are identified b y an astensk reported in first column
/\/ DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISP) 143
_____ e Telefono +39 0917663223 - e-mail dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov it _— !
MQ-PO09AZ-07 rev 4 In vigore dal 9/9/2019 Pag 2di 3




At ACCREDIA
oA [ BgENZIA SCSREDL
\- LAB N°0551 L
* ,,h** MONOPOLI o
¥ EA, TAF g ILAC

Signatory of EA, IAF and JLAC
Mutual Recognition Agreements

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT

ASI N.755169
Prot. Lab. N 2791/2019

’ Risposta del campione: | valori dei parametri determinati rientrano fra quelli previsti per I'olio extra vergine di oliva |
‘ al punto 1, Allegato |, del Reg.CEE 2568/1991 e sue madifiche ed integrazioni.
| Response (compliance to specifications): The results correspond with the extra virgin olive oil in accordance

E with point 1, Annex I, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

| Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato verde medio, piccante medio e amaro medio. =~ |
| Note: Well balanced oil showing medium green fruitiness, medium pungency and medium bitterness. |

! risultati dell'incertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabilita di circa il 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 commesponding to a confidence
level of about 95%.

Il presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta
del Laboratorio.

This test report concemns the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 13-09-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 18-09-2019
End of analysis

Il Responsabile del Laboratorio
Head of Laboratory

h
7 |

It chimico

| _Chemjst

Data:
Date: 18-09-2019

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
S Telefono +39 0917653223 - e-mail dir.sicilia.lab patermo@adm.gov.it E— - —.
MO-PO09AZ-0T rev 4 in vigore dal 9/9/2019 Pag 3di3
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™

ACCREDIA

LAB N°0551 L

Membro degli Accordi di Mutuo Riconoscimento
EA, IAF e ILAC

of EA, IAF and ILAC

Prot. Lab. N 2790/2019

Signatory

Mutual Recognition Agreements

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N.755168

Denominazione della merce:
Sample denomination

Dettagli:
Details:

| Campionato a cura di:
Sampler

Campionato il:
Date of Sampling

Accettato il:
Date of Receiving

Extravirgin Olive Oil Cliente: Di Luca & Di Luca AB
Customer:

= Indirizzo: Alsnogatan 11- SE-116 41
Address: STOCKHOLM
Riferimenti indicati dal cliente:
Customer references.:

Cliente Identificativo Campione: 1112 OEVO Classico

Customer Sample ID: BBD: 26/10/2020

BATCH: L 19177

— Verbale: -

Record ID

Campione riferito a:
Ditta / persona:

(dd-mm-yyyy)
13-09-2019

Sample referred to:
Company/person:

| Sample description: Oil.-

Descrizione del campione: Olio.-

l Determinazione Metodo/anno Risultato di prova Incertezza Unilaug;trgi'sura Codice tariffario
Analytical determination Method/ear Analytical result Uncertainty measiie Code rate
Reg EEC 2566/1991 11/07/1991
o OJ EEC L248 05/09/1991 Ann ||
Acidity Reg EU 1227/2016 27/07/2016 O 0,33 + 0,05 % m/m 902 0260 0018
EU L202 26/07/2016 Ann |
|
Reg EEC 25686/1981 11/07/1991 |
; OJ EEC 248 05/09/1991 Ann IlI ;
Peroxide index Reg EU 1784/2016 30/09/2016 OJ 9,9 +15 meq O2/Kg 902 0260 0016
EU L273 08/10/2016
Spectrophotometric
investigation in the ultraviolet
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
-K232 OJ EEC L248 05/09/1991 Ann IX 1,96 +0,14 - 902 0260 0027
Reg EU 1833/2015 12/10/2015 OJ
EU L266/29 13/10/2015 Ann (Il
- K268 0,12 +0,03 -—
- Delta K 0,003 + 0,005 St
Biophenols COIIT.20/Doc No 29/Rev.1 2017 251 +40 mg/Kg 902 0260 0038

MO-PO09AZ-07 rev.4 in vigore dal 9/9/2019

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo

90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
Telefono +39 0917663223 - e-mail dir.sicilia lab.palermo@adm.gov.it
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x ¥ x ACCREDIA

‘ AGE
* % * DOGAN LAB N°0551 L
* PN x | MONOPOLI "
+#r ¥ * E'Aeﬂ:?edleﬂ'c‘m' di Mutuo Riconoscimento
AT Rocagation Agreesments
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT

ASI N.755168
Prot. Lab. N 2790/2019

Determinazione Metodo/anna Risuitato di prova Incertezza Unit?}diln;:rsura Codice tariffario
Analytical determination Method/year Analytical result Uncertainty mer;s S8 Code rate
Fatty acid methyl esters
-Myristic acid 0,01 10,01 % m/m
-Palmitic acid 10,55 +048 % mim
-Palmitoleic acid 0,76 + 0,07 % m/m
-Heptadecanoic acid 0,08 +0,01 % m/m
-Heptadecenoic acid Reg EEG 2566/1991 11/07/1991 0,13 +0,02 % m/m
-Stearic acid REIEULE. 1201b 1a10z0Te o) 3,50 +0,12 % m/m 902 0260 0020
. EU L266/29 13/10/2015 Ann IV
-Oleic acid " 75,56 +0,97 % m/m
-Linoleic acid 7,47 +0,24 % mim
-Linolenic acid 0,72 10,06 % m/m
- Arachidic acid 046 10,06 % m/m
-Gadoleic acid (eicosenoic) 0.28 + 0,06 % m/m
-Behenic acid 0,13 +0,03 % m/m
-Lignocenic acid 0,06 +0,04 % m/m
; . Extra Virgin s .
Organoleptic evaluation olive oil
- Median of Fruitiness 11;‘:.,9/555123??521&;?3 48 3,9 o ==
05/09/1991 Ann XII Reg EU
’ . 134872013 16/12/2013 01 EU
- Med!an of Negative L33é/31 17/{2/2/013 Ann V 0.0 . . 902 0260 0061
Attribute Reg EU 1227/2016 ’
27/07/2016 O] EU L202
28/07/2016 Ann II
- Median of Bitterness 4,0 e n==
- Median of Pungency 4,0 - v
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
Stigmastadienes e e o) 0,04 0,01 mg/Kg 902 0260 0025
EC LO69 29/03/1995

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an astenisk reported in first column

(V DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
80133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
= I _ Telefono +39 0917653223 - e-mail dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov.it ) o o
MO-POOYAZ-07 rev.4 in vigore dal 9/9/2019 Pag 2di3
= —————— - —————|




x ¥ x ACCREDIA
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LAB N°0551 L
Membro degli Accordi dl Mutuo Riconoscimento
* ¥ * EA, IAF & f&c

Signatoy of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT

ASI| N.755168
Prot. Lab. N 2790/2019

[ Risposta del campione: | valori dei parametri determinati rientrano fra quelli previsti per I'clio extra vergine di oliva |
| al punto 1, Allegato |, del Reg.CEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni.

: Response (compliance to specifications): The results correspond with the extra virgin olive oil in accordance
| with point 1, Annex I, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

| Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato verde medio, piccante medio e amaro medio. 1
| Note: Well balanced oil showing medium green fruitiness, medium pungency and medium bitterness. |

| risultati dellincertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabilita di circa il 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage faclor k = 2 comesponding to a confidence
level of about 95%.
Il presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta

del Laboratorio.

This test report concems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 13-09-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 18-09-2019
End of analysis

Il Responsabile del Laboratorio Il chimico
Head of | 2b==""cr,; /) emi
)
W o/
= !
Data:
Date: 18-09-2019
DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
FTE ST — _ Telefono +39 0917653223 - e-mail dir.sicilia lab.palermo@adm.gov.it
MO-PODYAZ-07 rev.4 in vigore dal 9/8/2019 Pag 3di3
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Prot. Lab. N 2789/2019

ACIRIEDlA

LAB N°0551 L
El:'rr;gr’:uedle&IICAccordl di Mutuo Riconoscimento
Fokial Recogniion Agreements
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT

ASI| N.755166

Denominazione della merce:
Sample denomination

Dettagli:
Details:

Campionato a cura di:
Sampler:

Campionato il:
Date of Sampling

Accettato il:
Date of Receiving

Extravirgin Olive Oil

Cliente:
Customer:

Indirizzo:
Address:.

Di Luca & Di Luca AB

Alsnogatan 11- SE-116 41
STOCKHOLM

Riferimenti indicati dal cliente:

Customer references.:

Cliente Identificativo Campione:
Customer Sample ID:
—— Verbale:

Record ID
(dd-mm-yyyy) Campione riferito a:
13-09-2019 Ditta / persona:

Sample referred to:

1122 OEVO Classico, Eco.
BBD: 02.10.2020
BATCH: L 19161

ZETA

Company/person:
Descrizione del campione: Olio.-
Sample description: Qil.-
Determinazione Metodo/anno Risultato di prova Incertezza Unitaugi”n;ifsura Codice tariffario
Analytical determination Method/ear Analytical result Uncertainty Pl Code rate
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
- OJ EEC L248 05/09/1991 Ann II
Acidity Reg EU 1227/2016 27/07/2016 OJ 044 +0,05 % m/m 902 0260 0018
EU L202 28/07/2016 Ann |
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
o 0J EEC L248 05/09/1991 Ann Il
Peroxide index Reg EU 1784/2016 30/09/2016 OJ 14,0 +19 meq O2/Kg 902 0260 0016
EU L273 08/10/2016
Spectrophotometric
investigation in the ultraviolet
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
- K232 0J EEC L24B 05/09/1991 Ann IX 2,34 +0,14 - 902 0260 0027
Reg EU 1833/2015 12/10/2015 OJ
EU L266/29 13/10/2015 Ann 1ll
- K268 0,16 +0,03 i
- Delta K 0,002 + 0,005
Biophenols COVT.20/Doc No 29/Rev.1 2017 213 +38 mg/Kg 902 0260 0038

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione L.aboratori - Laboratorio Chimico di Palermo

MO-PO0YAZ-07 rev.4 in vigore dal §/9/2019

90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143

Telefono +30 0917653223 - e-mail dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov.it

-
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RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT

Prot. Lab. N 2789/2019

ASI N.755166

ACCREDIA

LAB N°0S51 L

Membro degll Accordi di Mutuo Riconoscimento

€A, IAF e ILAC

Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreemaents

Unita di misura

EC L069 20/03/1995

Determinazione Metodo/anno Risuitato di prova Incertezza Unit of Codice tariffario
Analytical determination Method/year Analytical result Uncertainty naaciine Code rate

Fatty acid methyl esters

-Myristic acid 0,01 +0,01 % m/m
-Palmitic acid 11,68 +0,48 % m/m
-Palmitoleic acid 0,97 +0,07 % m/m
-Heptadecanoic acid 0,08 +0,01 % m/m
-Heptadecenoic acid Reg EEC 2668/1991 11/07/1991 0,13 +0,02 % m/m
-Stearic acid Rl b0t S0 iio) 2,93 +0,12 % m/m 902 0260 0020
“Oleic acid EU L266/26 13/10/2015 Ann V 7552 £0.97 % m/m
-Linoleic acid 6,97 +0,24 % m/m
-Linolenic acid 0,66 +0,06 % mim
- Arachidic acid 0,47 +0,06 % m/m
-Gadoleic acid (eicosenoic) 0,30 10,06 % m/m

-Behenic acid 0,15 +0,03 % m/m

-Lignoceric acid 0,06 +0,04 % m/m

: g Extra Virgin — .
Organoleptic evaluation olive ol
- Median of Fruitiness nfg%fgglzg?i@gg 48 3,1
05/09/1991 Ann XII Reg EU
- Median of Negative HE338/31 17/12/2013 ANV 0.0 902 0260 0061
Attribute Reg EU 1227/2016 '
27/07/2016 OJ EU L202
28/07/2016 Ann 11
- Median of Bitterness 3,4 - —
- Medlan of Pungency 4,2 = -
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
: . 0J EEC L248 05/09/1991 Ann XVii
Stigmastadienes Reg EC 656/1995 28/03/1995 OJ 0,04 + 0,01 mg/Kg 902 0260 0025

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column

MO-PO0SAZ-07 rev.4 in vigore dal 9/9/2019

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISP! 143

_Telefono +39 0917663223 - e-mail dir.sicilia.{ab.palermo@adm.gov it

i
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x*x ACCREDIA
G NZlé AT

* | AGE
~ *|DOGAN
¥ M Membro degll Accordi di Mutuo Riconescimento

* 4 * EA, IAF e 1LAC

Sl’mta? of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

LAB N°0551 L

x
»*

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N.755166
Prot. Lab. N 2789/2019

| Risposta del campione: | valori dei parametri determinati rientrano fra quelli previsti per l'olio extra vergine di oliva
! al punto 1, Allegato |, del Reg.CEE 2568/1991 e sue madifiche ed integrazioni.

| Response (compliance to specifications): The results correspond with the extra virgin olive oil in accordance |
| with point 1, Annex |, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

["Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato medio, piccante medio e amaro medio. —

| risultati dellincertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabilita di circa il 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 cormesponding to a confidence
level of about 95%.
It presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta

del Laboratorio.

This test report concems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 13-09-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 18-09-2019
End of analysis

Il Responsabile del Laboratorio il chimico
Head of Laboratory /) _Chemist

s %%%
i |

Data: i
Date: 18-09-2019

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
Telefono +39 0917653223 - e-mail dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov.it
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Prot. Lab. N. 1845/2019

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N. 756546

ACCREDIA

LAB N°0650 L
Membro degli Accordi di Mutuo Riconoscimento
EA, IAF e ILAC

Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreaments

Denominazione della merce:
Sample denomination:

Dettagli:
Details:

Campionato a cura di:
Sampler.

Campionato il:
Date of Sampling:

Accettato il:
Date of Receiving:

Cliente:
Customer:

Olio extra vergine di oliva
Extra virgin olive oil

1 Indirizzo:
Address:

Alsnégatan 11

Customer references:

Identificativo Campione:
Sample ID:

Cliente
Customer

i1/ Verbale:
Record ID:

Campione riferito a:
Ditta/persona:
Sample referred to:
Company/person:

23.09.2019

Di Luca & Di Luca AB

11641 Stockhoim - Sveden

Riferimenti indicati dal cliente:

Offerta n. 70 del 16.09.2019
Offer n. 70 of 16.09.2019

i

Di Luca & Di Luca AB

Descrizione del campione: ZETA - Olio Extra vergine di Oliva — FRUTTATO - Bottiglia in vetro scuro da 500 mi —

22.07.2020 - L19081 .-

Sample description: ZETA - Extra Virgin Olive Oil — FRUTTATO - 500 ml dark glass bottle — 22.07.2020 -

L19081.-
Risultato di Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza misura tariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty | Unit of Code rate
result measure
Reg EEC 2568/1991 o
- . 11/07/1991 OJ EEC L248 o m/m
adld gg;’;'c';gg" 05/09/1991 Ann If Reg EU 0,24 + 0,05 oleic | 90202600018
1227/2016 27/07/2016 OJ acid
EU L202 28/07/2016 Ann |
Reg EEC 2568/1991
. P 11/07/1991 OJ EEC L248
el 05/09/1991 Ann lll Reg EU 6.0 +1,1 é";,? 90202600016
1784/2016 30/09/2016 OJ g
EU L273 08/10/2016 Ann
Analisi spettrofotometrica
nell’ultravioletto
Spectrophotometric Reg EEC 25668/1991
investigation in the ultraviolet 11/07/1991 OJ EEC L248
05/09/1991 Ann IX Reg EU
Kas2 1833/2015 12/10/2015 OJ 2,05 +0,14 — | 90202600027
EU L266 13/10/2015 Ann
* | Koes i <0,20 + --- --
AK 0.,0054 +0,0052 -
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 81 SCALA B
e Telgfono +39 0458082082 - Fax +30 0458825091- e-mail. dir.veneto-friuliveneziagiulia.lab.verona@adm.gov.it
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ACCREDIA

LAB N°0650 L

Membro degil Accordl di Mutuo Riconosciments
EA, IAF e ILAC

Signatory of EA, 1AF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N. 756546
Prot. Lab. N. 1845/2019
Risultato di Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza | misura tariffario
Analytical determination Method/fyear Analytical | Uncertainty | Unit of Code rate
result measure
Esteri metillci degll acidi grassi
Fatty acid methyl esters
C14:0 Miristico
C14:0 Myristic 0,01 +0,01 % m/m
C16.0 Palmitico o
C16:0 Palmitic 10,01 +0,92 % m/m
C16:1 Palmitoleico o
C16:1 Palmitoleic 0.74 +0,09 % m/m
C17:0 Eptadecanoico
C17:0 Heptadecanoic 0,13 + 0,01 % mv/m
C17:1 Eptadecenoico !
C17'1 Heptadecenoic 0,21 +0,02 % mvm
C18:0 Stearico
C18.0 Stearic 3,18 +0,.23 % m/m
= : Reg EEC 2568/1991
e 11/07/1991 OJ EEC L 248 771 |+oge % mim
C18:1 Oleic 05/09/1991 Ann X Reg EU 00202600020
C18:2 Linoleico 1833/2015 12/10/2015 OJ 623 e " m/. 6000:
C18:2 Linoleic E\}J L266 13/10/2015 Ann » +0,3 m
l
€20:0 Arachico
C20:0 Arachidic 0,44 + 0,07 % m/m
C18:3 Linolenico '
C18:3 Linolenic 0,77 + 0,06 % m/m
C20:1 Eicosenoico |
C20:1 Eicosenoic 0,32 +0,05 % m/m
C€22.0 Beenico
C22:0 Behenic 0,13 10,04 % m/m
C24.0 Lignocerico
C24:0 Lignoceric 0,06 +0,05 % m/m
trans C18:1 Oleico
trans C18:1 Olesic <0,02 t-— % nvm
trans C18:2 + C18:3
trans C18:2 + C18:3 0,01 + 0,01 % m/m
Reg EEC 2566/1991
, - 11/07/1991 OJ EEC L248
. gggr’;g:gg:ggg s 05/09/1991 Ann XVil Reg 0,04 - . mghkg | 90202600025
9 EC 656/1995 26/03/1995
OJ EC L069 29/03/1995
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GiuLta
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 61 SCALA B
___ Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625091- e-mall: dir.veneto-friuliveneziagiulia.lab.verona@adm.gov.it N
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ACCREDIA

LAB N°0650 L.

Mambro
EA, IAF o

degli Accordi di Mutuo Riconoscimento
ILAC

Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreemants

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 756546
Prot. Lab. N. 1845/2019
Risultato di Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza misura tariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty | Unit of Code rate
result measure
Valutazione organolettica degli
oli vergini di oliva + terminologia
facoltativa ai fini
dell'etichettatura
Organoleptic Assessment of
Virgin Olive Qil (Panel test) +
optional terminofogy for labeling
puiposes
Mediana del difetto (Md) 00 N _
Defect Median (Md) ’ =
Mediana del fruttato 17 + _
Fruity Median (Mf) ' -
Intenso + _
Verde Intense 0O |57
Green a
Fruttato Reg EEC 2568/1991 Medio
Fruity 11/07/1991 0J EEC L248 | Medium 0O | T~ -
Maturo 05/09/1991 Ann X!l Reg
Ripe @ | EV 1348/2013 16/12/2013 Leggero
Ann V Reg EU 1833/2015
12/10/2015 OJ EU L266 Intenso
13/10/2015Ann VReg EU | Intense O | T -
1227/2016 27/07/2016 OJ
Amaro EU L202 28/07/2016 Ann Il | Medio b _
Bitter Medium 0O
Leggero + _
Light a -
Intenso S =
intense 0O
Piccante Medio + _
Pungent Medium ©&
Leggero + = —_
Light a
Equilibrato
Olio Balanced 4o -
oil Dolce
Swift O
_— mg/kg
« | Polifenoli . . ;
Polyphenols MIOSVR:2017 rev. 1 336 + c:gz;c 90202600063
Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 61 SCALA B
e Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0456625091- e-mail: dir.venelo-friuliveneziagiulia.lab.verona@adm.gov.it
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x*x ACCREDIA
* A_* |AGENZI ‘
i\*\:ﬂ_— » DOGAN LAB N40650 L
* " * MONOPOLI «3% Membro degll Accordi di Mutuo Riconoscimento
* ¥ * EA, IAF & TLAC
- IS L,
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N. 756546

Prot. Lab. N. 1845/2019

| risultati dellincertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabilita di circa il 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 corresponding to a confidence
fevel of about 95%.

Il presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, @ non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta

del Laboratorio.
This test report concems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 25.09.2019

Begin of analysis
Data Fine Prove: 04.10.2019
End of analysis
Il Responsabile del Laboratorio Il Chimico
Head of Laboratory Chemist

1

,/4.001.4 L,

Data; 08.10.2019
Date:

DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E it FRIULI VENEZIA GIULIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMAGAMPAGNA N. 61 SCALA B
___ Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625091- e-mail; dir,veneto-friuliveneziagiulia,lab.veronag@adm.gov.it
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ACCREDIA

LAB N°0650 L
Membro degli Accordl di Mutuo Riconoscimento
EA, [AF e ILAC

Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreamants

Alsndgatan 11
11641 Stockholm - Sveden

Di Luca & Di Luca AB

Riferimenti indicati dal cllente:

x*y
* ‘ * |AGENZI
*x X *|DOGAN
*« PN« | MONOPOLI
o ¥
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 756545
Prot. Lab. N. 1844/2019
Denominazione della merce: Olio extra vergine di oliva | Cliente:
Sample denomination: Extra virgin olive oil Customer:
Dettagli: mi Indirizzo:
Detalls: Address:
Customer references:
Campionato a cura di: Cliente Identificativo Campione:
Sampler. Customer Sample ID:
Campionato il: i Verbale:
Date of Sampling: Record ID:
Accettato il: 23.09.2019 Campione riferito a:

Date of Receiving:.

Ditta/persona:

Sample referred to:

Company/person:

Offerta n. 70 del 16.09.2019
Offer n. 70 of 16.09.2019

i

Di Luca & Di Luca AB

Descrizione del camplone: ZETA - Olio Extra vergine.di Oliva — ORIGINALE - Bottiglia in vetro scuro da 500 ml —

24.09.2020 - L19144.-

Sample description: ZETA - Extra Virgin Olive Oil — ORIGINALE - 500 mi dark glass bottle ~ 26.09.2020 -

L19144.-
Risultato di Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza | misura tariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty | Unif of Code rate
resulf measure
Reg EEC 2568/1991 .y -
. S 11/07/1991 OJ EEC L248 e m/m
':z‘;' iy e 05/09/1991 Ann Il Reg EU 0,24 +0,05 oleic | 90202600018
122772016 27/07/2016 OJ acid
EU 1202 28/07/2016 Ann |
Reg EEC 2568/1991
) . . 11/07/1991 OJ EEC L248
Indloa di perossid 05/09/1991 Ann 11l Reg EU 7.8 +1,3 g’;,? 90202600016
1784/2016 30/09/2016 OJ g
EU L273 08/10/2016 Ann
Analisi spettrofotometrica
nelf'uitravioletto
Spectrophotometric Reg EEC 2568/1991
investigation in the ultraviolet 11/07/1991 OJ EEC 248
05/09/1991 Ann IX Reg EU
Kaz2 1833/2015 12/10/2015 OJ 210 | +0,14 — | 80202600027
EU L266 13/10/2015 Ann
* | Kess " <0,20 +— —
* | AK < 0,0052 — =
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 81 SCALA B .
e Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625001~ e-mail: dir.veneto-friuliveneziagiulla.lab.verona@adm.gov.it -
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* ‘ * | AGENZIA 7
* ‘"“\c *  DOGANE A LAB N°0650 L
* " * | MONOPOLI & Membro degll Accord! di Mutuo Riconoscimento
oy * EA, IAF ¢ ILAC

Signatary of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N. 756545
Prot. Lab. N. 1844/2019
Risultato di Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza | misura tariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty | Unit of Code rate
result measure
Esteri metilici degli acidi grassi
Fatty acid methyl esters

C14:0 Miristico
C14:0 Myristic 0,01 +0,01 % m/m
C16:0 Palmitico
C16:0 Palmitic 10,04 +0,92 % m/m
C16:1 Paimitoleico
C16:1 Palmitoleic 079 +0,09 % m/m
C17:0 Eptadecanoico
C17:0 Heptadecanoic 0,07 +0,01 % m/m
C17:1 Eptadecenoico
C17:1 Heptadecenoic 0,12 +0,02 % m/m
C18:0 Stearico '
C18:0 Stearic 3,32 +0,23 % m/m

- Reg EEC 2568/1991
- e 11/07/1991 OJ EEC L248 7865 | +0,89 i
C18:1 Oleic 05/09/1991 Anni X Reg EU 00202600020
C18:2 Linoleico 183372015 12/10/2015 OJ 6000
C18:2 Linoleic ﬁ/U L266 13/10/2015 Ann 5,52 +0,32 % m/m
C20:0 Arachico .
C20:0 Arachidic 043 +0,07 % m/m
C18:3 Linolenico
C18:3 Linolenic 0,58 +0,06 % m/m
C20:1 Eicosenoico
C20:1 Eicosenoic : 0,28 + 0,05 % m/m
C22:0 Beenico
C22:0 Behenic 0.12 + 0,04 % m/m
C24:0 Lignocerico .
C24:0 Lignoceric 0,05 +0,05 % m/m
trans C18:1 Oleico .
trans C18:1 Oleic <0,02 t - % m/m
trans C18:2 + C18:3
trans C18:2 + C18:3 0,02 + 0,01 % m/m

’ Reg EEC 2568/1991

- 11/07/1991 OJ EEC L248
. 2},'.933:}:‘;;3',‘,;3 05/09/1991 Ann XVII Reg 0,02 + mgkg | 90202600025
9 EC 656/1995 26/03/1995
OJ EC L069 29/03/1995

DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratosio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 61 SCALA B
_____Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625091 e-mail: dir veneto-frivliveneziagiviia.lab.verona@adm.gov.it

MO-PODSAZ-07 rev.4 in vigore dal 8/6/2019 Pag 2di4



¥y ACCREDIA
* ENZI% A Lol

*d* [Ac
*‘-‘\ﬁ: * DOGAN f LAB N°0650 L
*» X »x | MONOPOLI ®
* % * g:'n;:-!p.aﬂlcnccordl di Mutuo Riconoscimento
Moal Recogniion Apreemments
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 756545
Prot. Lab. N. 1844/2019
o Risultato di Unita di Codic
De_termmazuone Metodo/anno prova Incertezza | misura tariff =
Analytical determination Method/yvear Analytical | Uncertainty | Unit of Coz ea";"
result measure (S
Valutazione organolettica degli
oli vergini di oliva + terminologia
facoltativa ai fini
deil'eticheftatura
Organoleptic Assessment of
Virgin Olive Oil (Panel test) +
optional terminology for labeling
purposes
Mediana del difetto (Md) 0.0
Defect Median (Md) ' - -
Mediana del fruttato 21
Fruity Median (Mf) - = =
Intenso + _
Verde intense 0O [~
Green (m]
Fruttato Reg EEC 2568/1991 Medio
Fruity 11/07/1991 OJ EECL248 | Medium 0O |T— -
Maturo 05/09/1991 Ann Xl Reg
; EU 1348/2013 16/12/2013
Ripe ] Leggero
Ann V Reg EU 1833/2015
12/10/2015 OJ EU L.266 Intenso
13/10/2015 Ann VReg EU | Intense 0O | £ -
1227/2016 27/07/2016 OJ
Amaro EU L202 28/07/2016 Ann il | Medio + _
Bitter Medium O -
Leggero o= —_
Light [}
Intenso 4 s
intense 0O
Piccante i '| Medio + -
Pungent Medium @ |~
Leggero + —
| Light (m] -
Equilibrato
Olio Balanced ® + .
oil Dolce -
Swift a
) ) mg/kg
« | Polifenoli . >
Polyphenols MIO5VR:2017 rev. 1 307 +-— c:zf;:;c 90202600063

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column

DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 81 SCALA 8
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x*x ACCREDIA
* ENZIA z - .

A
* NS % LAB N°0650 L
» " ¥ Mom oo Membro degli Accord! di Mutuo Riconoscirmento
* ¥ * EA, IAF @ ILAC )
Signatary of EA, 1AF and ILAC
Hutual Recognition Agreements
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 756545

Prot. Lab. N. 1844/2019

I risuktati deliincertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabilita di circa il 95%. _

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverege factor k = 2 corresponding lo a confidence
level of about 95%. g

Il presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta
del Laboratorio.
This test report concems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboretory.

Data Inizio Prove: 25.09.2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 04.10.2019
End of analysis

Il Chimico
Chemist

Il Responsabile del Laboratorio
Hnad of Laboratory

Aleln ot

Data: 08.10.2019
Date:

Al otss. Nodonn

' DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA

Ufficlo Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 61 SCALA B
___Telefono +39 0458082082 - Fax +30 0458825001- e-mall: dir.veneto-friuliveneziagiulia.lab.verona@adm.gov.it
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%y ACCREDIA
ENZIé %

LAB N°0650 L

oy
MOHONU 2ctolig Membro degli Accordi di Mutuo Riconoscimento
w * EA, IAF @ ILAC
2

of EA, 1AF and ILAC
ﬁnut':l.ammniuon Agreamants

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N. 756544
Prot. Lab. N. 1843/2019
Denominazione della merce: Olio extra vergine di oliva | Cliente: Di Luca & Di Luca AB
Sample denomination: Extra virgin olive oif Customer.
Dettagti: i Indirizzo:  Alsnégatan 11
Details: Address. 11641 Stockholm - Sveden
Riferimenti indicati dal cliente:
Customer references:
Campionato a cura di: Cliente ldentificativo Campione:  Offerta n. 70 del 16.09.2019
Sampler. Customer Sample ID: Offer n. 70 of 16.09.2019
Campionato il: i Verbale: it
Date of Sampling: Record ID.
Accettato il: 23.09.2019 Campione riferito a: Di Luca & Di Luca AB
Date of Receiving: ' Ditta/persona:
Sample referred to:
Company/person:

Descrizione del campione: ZETA - Qlio Extra vergine di Oliva — CLASSICO. Bottiglia in vetro chiaro da 500 mi -
26.10.2020 - L19177 .-
Sample description: ZETA — Extra Virgin Olive Oil — CLASSIC.. 500 m/ clear glass bottle — 26.10.2020 - L19177 -

Risultato di Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza misura tariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty | Unit of Coc;e rath
result measure
Reg EEC 2568/1991 % ms
, T 11/07/1991 OJ EEC L248 o m/m
e il 05/09/1991 Ann I! Reg EU 029 | +005 oleic | 80202600018
1227/2016 27/07/2016 OJ : acid
EU L202 28/07/2016 Ann |
Reg EEC 2568/1991
. . - 11/07/1991 OJ EEC L248
Pt o 05/09/1991 Ann il Reg EU 7.4 +1,2 c’)"j,? 90202600016
1784/2016 30/09/2016 OJ g
EU L273 08/10/2016 Ann
Analisi spettrofotometrica
nell'ultravioletto
Spectrophotometric Reg EEC 2568/1991
investigation in the ultraviolet 11/07/1991 OJ EEC L248
05/09/1991 Ann IX Reg EU
Kzs2 1833/2015 12/10/2015 OJ 2,13 +0,15 — 90202600027
EU L266 13/10/2015 Ann
* | Kzes m <0,20 + - —
* | AK < 0,0052 + - -
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori ~ Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 61 SCALA B .
— — Telefono +30 0456082082 - Fax +39 0458625091- e-mail: dir.venelo-friuliveneziagiulia.lab.verona@adm.gov.it N
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ACCREDIA

LAB N°Q650 L

Membro degll Accordi di Mutuo Riconosciments
EA, IAF e f&c

Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreemaents

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 756544
Prot. Lab. N. 1843/2019
Risultato di Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza | misura tarifari
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty | Unit of Code raKtJe
resuit measure
Esteri metilici degli acidi grassi
Fatty acid methyl esters

C14:0 Miristico

C14:0 Myristic oo 0.0 Al

C16:0 Palmitico

- C16:0 Palmitic 1062 1£0,92 % m/m

C16:1 Palmitoleico !

C16:1 Palmitoleic 0.76 +0,09 % nvm

C17:0 Eptadecanoico .

C17:0 Heptadecanoic 0,07 +0,01 % m/m

C17:1 Eptadecenoico

C17:1 Heptadecenoic 0.12 +0,02 % m/m

C18:0 Stearico :

C18:0 Stearic 3,43 +0,23 % m/m

= Reg EEC 2568/1991
g;gi; g::'_w 11/07/1991 OJ EEC L248 7574 | +089 % m/m ‘
: ic 05/09/1991 Ann X Reg EU 90202600020

C18:2 Linoleico 1833/2015 12/10/2015 OJ 25 0.32 % mym

C18:2 Linoleic ﬁ/U L266 13/10/2015 Ann y 0,

C20:0 Arachico

C20:0 Arachidic 0.44 0,07 % m/mn

C18:3 Linolenico

C18:3 Linolenic 0,72 +0,06 % m/m

C20:1 Eicosenoico .

C20:1 Eicosenoic 0,27 + 0,05 % m/m

C22:0 Beenico

C22:0 Behenic 0,12 +0,04 % nmvm

C24:0 Lignocerico

C24.0 Lignoceric 0,05 +0,05 % m/m

trans C18:1 Oleico

trans C18:1 Oleic <0,02 t--- % m/m

trans C18:2 + C18:3

trans C18:2 + C18:3 001 | £001 £,p/m

Reg EEC 2568/1991

. o 11/07/1991 OJ EEC L248
) g:;gm::::gl,’:::, s 05/09/1991 Ann XVl Reg 0,01 + - mg/kg 90202600025

g EC 656/1995 28/03/1995

OJ EC L069 29/03/1995
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori -~ Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 61 SCALA B
_ _ _ Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625001- e-mall: dir.veneto-fiuliveneziagiulialab.verona@adm.govit =
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%y ACCREDIA
* 4_* |AGENZIA s —
*+ X *|DOGANE LAB N°0650 L
*» PN x | MONOPOLI 3% eSSl

* ‘ * EAe,nﬂrFoele&ca i di Mutuo Riconoscimento

Signatary of EA, TAF and ILAC
Mutual Recognition Agreaments
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 756544
Prot. Lab. N. 1843/2019
Risultato di Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza misura tariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty | Unit of Code rate
result ) measure

Valutazione organolettica degli

oli vergini di oliva + terminologia

facoltativa ai fini

dell'etichettatura

Organcleptic Assessment of

Virgin Olive Oil (Panel test) +

optional terminology for labeling

purposes

Mediana del difetto (Md) 0.0 + -
Defect Median (Md) . ' -
Mediana del fruttato 19 -
Fruity Median (Mf) ' -
Intenso + .
Verde : intense 0O |~
Green Q
Fruttato Reg EEC 2568/1991 Medio
Fruity 11/07/1991 OJ EECL248 | Medium O |-~ -
Maturo 05/09/1991 Ann Xil Reg
. EU 1348/2013 16/12/2013
Ripe 7] Leggero
Ann V Reg EU 1833/2015
12/10/2015 OJ EU L266 Intenso
13/10/2015Ann VReg EU | intense 0O | £ -
. 1227/2016 27/07/2016 OJ
. Amaro EU L202 28/07/2016 Ann Il | Medio 4 _
Bitter . Medium 0O
Leggero £ _—
Light 7] B
Intenso + _
intense DO |+
Piccante Medio + _
Pungent Medium ® |+
Leggero + .
Light o+
Equilibrato '
Olio Balanced © .
oil Dolce t—
Swift (]
Polifenoli . mg/kg
" Polyphenols MIO5VR:2017 rev. 1 309 t - czg'gc 90202600063

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column

DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 81 SCALA B
Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625091- e-mail. dir.veneto-friuliveneziagiulia lab.verona@adm.gov.it _
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.l ACCREDIA
* ENZIA g

LAB N°0650 L

Membro degli Accordl di Mutue Riconoscimanto
EA, IAF g ILAC

Signatory of EA, JAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N. 756544
Prot. Lab. N. 1843/2019

! risultati dell'incertezza dif misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 conispondente ad una
probabilita di circa il 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 cormmespending to a confidence
fevel of about 95%.

I presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, & non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta

del Laboratorio.
This test report concems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the wnitten approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 25.09.2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 04.10.2019
End of analysis

Il Chimico
Chemis_t

Aot loattr

Il Responsabile del Laboratorio
Head of Laboratory

Y

Data: 08.10.2019
Date:

DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E it FRIULI VENEZIA GIULIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 61 SCALA B
Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458825001- e-mail. dir.veneto-friuliveneziagiulia.lab.verona@adm.gov.it e
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ACCREDIA

»* oy
* ‘ * | AGENZI
+ X *|DOGAN LAB Ne08SD L
L 3 h ¥ MONOPO Membro degli Accordi d) Mutuo Riconoscimento
Yt :;nl:::r: of EA, TAF and ILAC
Mutual Rmmtlon Agreemants
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N. 756543

Prot. Lab. N. 1842/2019

Denominazione della merce: Olio extra vergine di oliva | Cliente: Di Luca & Di Luca AB
Sample denomination: Extra virgin olive oil Customer:
Dettagli: i Indirizzo:  Alsntgatan 11
Details: ' Address: 11641 Stockholm - Sveden
Riferimenti indicati dal cliente:
Customer references: )
Campionato a cura di: Cliente |dentificativo Campione:  Offerta n. 70 del 16.09.2019
Sampler. Customer Sample ID: Qffer n. 70 of 16.09.2019
Campionato il: I Verbale: " '
Date of Sampling: Record ID:
Accettato il: 23.09.20189 Campione riferito a: Di Luca & Di Luca AB
Date of Receiving: Ditta/persona:
Sample referred to:
Company/person:

Descrizione del campione: ZETA - Olio Extra vergine di Oliva — CLASSICO EKO. Bottiglia in vetro chiaro da 500

- 02.10.2020 - 1L.19161.-

Sample description: ZETA — Extra Virgin Olive Oil - CLASSIC EKO 500 mi clear glass bottle — 02.10.2020 -

L19161.-
Risultato di Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza misura tariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty | Unit of Code rate
result measure
Reg EEC 2568/1991 & o
- S 11/07/1991 OJ EEC L248 o m/m
Acid s liber 05/09/1991 Ann Il Reg EU 040 | +005 oleic | 90202600018
_ 1227/2016 27/07/2016 OJ acid
EU L202 28/07/2016 Ann |
Reg EEC 2566/1991
— . 11/07/1991 OJ EEC L248
e i RE (e 05/09/1991 Ann Ill Reg EU 104 [£16 g’:,? 90202600016
1784/2016 30/09/2016 OJ g
EU 1273 08/10/2016 Ann
Analisi spettrofotometrica .
nell'ultravioletto
Spectrophotometric Reg EEC 2568/1991
investigation in the ultraviolet 11/07/1991 OJ EEC L248
05/09/1991 Ann IX Reg EU
Kasz 1833/2015 12/10/2015 OJ 2,37 +0,16 — | 90202600027
EU L266 13/10/2015 Ann
* | Kzee n <0,20 + - —
* | AK <0,0052 | +-- -
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 81 SCALA B
.. Teefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625091- e-mail: dir.vaneto-Fiuliveneziagiulia.lab.verona@adm.govit
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ACCREDIA

LAB N"0650 L
% * Mommu Membro degll Accord! di Mutuo Riconoscimento
; EA, IAF e TLAC
Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreaments
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 756543
Prot. Lab. N. 1842/2019
| Risultato di Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza | misura tariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty | Unit of
Code rate
result measure
Esteri metilici degll acidi grassi
Fatty acid methyl esters
C14:0 Miristico
C16:0 Palmitico
C16:0 Palmitic 11,70 +0,92 % m/m
C16:1 Palmitoleico
C16:1 Palmitoleic 0,96 +0,09 % m/m
C17:0 Eptadecanoico
C17:0 Heptadecanoic 0,07 +0,01 % m/m
C17:1 Eptadecenolco
C17:1 Heptadecenoic Ghla +0,02 ol
C18:0 Stearico
C18.0 Stearic 2,87 +0,23 % m/m
- Reg EEC 2566/1991
C18:1 Oleico 11/07/1991 OJ EEC L248 75,70 +0.89 % m/m
C18:1 Oleic 05/09/1991 Ann X Reg EU 00202600020
C18:2 Linoleico 1833/2015 12/10/2015 OJ 6ot . Ns032 % '
C18-2 Linoleic EU L266 13/10/2015 Ann : 10,3 m
v
C20:0 Arachico
C20:0 Arachidic 045 +0,07 % m/m
C18:3 Linolenico N
C18:3 Linolenic 0,67 + 0,06 % m/m
C20:1 Eicosenoico
C20:1 Eicosenoic 0,30 +0,05 % m/m
C22:0 Beenico
C22:0 Behenic 0,14 +0,04 % m/m
C24:0 Lignocerico o
C24.0 Lignoceric 0,06 + 0,05 % m/m
trans C18:1 Oleico .
trans C18:1 Oleic <002 |+ % m/m
trans C18:2 + C18:3
trans C18:2 + C18:3 0,02 40,01 % m/m
Reg EEC 2568/1991
. . 11/07/1991 OJ EEC L248
g:;g‘“:xgjgg'e s 05/09/1991 Ann XVIl Reg 0,04 + o mg/kg | 90202600025
gm EC 656/1995 26/03/1995
0OJ EC L069 29/03/1995
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO £ IL FRIULI VENEZIA GIUuLIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 81 SCALA B
. ______ Telefono +38 0458082082 - Fax +30 0458625091- e-mail: dir.veneto-friuliveneziagiulla.lab.verona@admgovit
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e

%y
* ‘ * AGENZIA
¥\\‘~= * DOGA"E { LAB N°D650 L
* h * momu Membro degll Accordi di Mutuo Riconoscimenta
* » w EA, IAF @ ILAC
RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 756543
Prot. Lab. N. 1842/2019
Risultato di Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno prova Incertezza misura tariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty | Unit of Code rate
: result measure
Valutazione organolettica degli
oli vergini di oliva + terminologia
facoltativa ai fini
dell'etichettatura
Organoleptic Assessment of
Virgin Olive Oit (Panel test) +
optional terminology for labeling
purposes
Mediana del difetto (Md) 0.0 + -
Defect Median (Md) ) -
Mediana del fruttato 18 + =
Fruity Median (Mf) , —_
-Intenso + _
Verde intense O -
Green (m] p
Fruttato Reg EEC 2568/1991 Medio
Fruity 11/07/1991 OJ EEC L248 | Medium O | ¥~ -
Maturo 05/09/1991 Ann Xil Reg
Ripe @ | EU 13462013 16/12/2013 Leggero
Ann V Reg EU 1833/2015
12/10/2015 OJ EU L266 Intenso
13/10/2015Ann VRegEU | Intense 0O | T e
1227/2016 27/07/2016 OJ
Amaro EU L202 28/07/2016 Ann Il | Medio e _
Bitter Medium O
Leggero +- _
Light B -
Intenso + =
Intense DO -
Piccante Medio —
Pungent Medium 0O |
Leggero 2 —
Light 7] -
Equilibrato
Otio Balanced B | | —
oil Dolce "'
Swift m]
Polifenoli . mg/kg
Polyphenols MIO5VR:2017 rev. 1 222 + —- czg‘zc 90202600063
Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GiuLIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 61 SCALA B
_ Telefono +39 0456082082 - Fax +39 0458625091- e-mail: dir.veneto-friuliveneziagiulia lab.verona@adm.gov.it S
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x ¥y ACCREDIA
x * LAB N°0650 L
ﬁ*\’\“*i MONOPOLI G Membro degii Accordi di Mutuo Riconosckmenta
¥ EA, TAF & TLAC

Signatory of EA, JAF and ILAC
Mutuai Recognition Agreements

RAPPORTO D! PROVA
TEST REPORT
ASIN. 756543
Prot. Lab. N. 1842/2019

| risultati dellincertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabilita di circa il 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 comesponding to a confidence
level of about 95%.

Il presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta

del Laboratono.
This test report concems the tested sample excilusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data inizio Prove: 25.09.2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 04.10.2019
End of analysis

Il Chimico
Chemist

_ AoteeSletinn |

I Responsabile del Laboratorio
Head of Laboratory

Data: 08.10.2019
Date:

DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratorl — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N, 61 SCALA B
Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625081 e-malil: dir.veneto-friuliveneziaglulla.lab.veronag@adm.gov.it
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* * | AGENZIA ACCREDIA
* \L-" DOGANE
+ PN » | MONOPOLI .

Mambro Accondi di Mutuo Riconoscimanto
ERTAF & TAC

ml.tlnl‘yofE&tl:Flﬂd ILAC

RAPPORTO DIPROVA
TESTREPORT
ASIN. 757426 Rev.1
Il presente rapporto di prova ANNULLA E SOSTITUISCE il Rapporto di prova ASI N. 757426 rev. 0 del 10.10.2019.
The present supplement UPDATES AND REPLACES the Test Report ASI N.757426 rev.0 previously sent.

Prot. Lab. N. 1911/2019

Denominazione della merce: Olio extra vergine di oliva | Cliente: Di Luca & Di Luca AB
Sample denomination: Extra virgin olive oil Customer: :
Dettagli: i Indirizzo:  AlsnGgatan 11
Detfails: Address. 11641 Stockho/m - Sveden
Riferimenti indicati dal cliente:
Customer references:
Campionato a cura di: Cliente ’ Identificativo Campione:  Offerta n.72 del 23.09.2019
Sampler: Customer Sample I1D: Offer n. 72 of 23.09.2019
Campionato il: i Verbale: 1]
Date of Sampling: - Record ID:
Accettato il: 27.09.2019 Campione riferito a: Di Luca & Di Luca AB
Date of Receiving: Ditta/persona:
Sample referred to:
Company/person:
Descrizione del campione: Bott. 750ml v/s - Olio extra vergine di oliva UE - ORIGINALE 10/09/2019.
Sample description: 750 mi dark glass bottie - Extra Virgin Olive Oil UE - ORIGINALE 10/09/2019.
Risultato Unita di Codice
~ Determinazione Metodo/anno diprova | Incertezza | misura \ariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty | Unit of Code rate
result measure
Reg EEC 2568/1991
Acidi grassi liberi 11/07/1991 OJ EEC 1248 % m/m
Froe fgatty acids 06/09/1991 Ann Il Reg EU 0.24 10,05 oleic | 90202600018
1227/2016 27/07/2016 OJ acid :
EU 1.202 28/07/2016 Ann |
Reg EEC 2568/1991
- - 11/07/1991 OJ EEC L248
;;‘;’r'ge.gép‘zf“"" 05/09/1991 Ann Iil Reg EU 75 |13 c’)":kq 90202600016
Jachvag 1784/2016 30/09/2016 OJ g |-
EU L273 08/10/2016 Ann
Analisi spettrofotometrica
nell'ultravioletto
, Reg EEC 2568/1991
Spectrophotometric 11/07/1991 OJ EEC 1248
investigation in the ullraviolet _ | 45/9/1991 Ann IX Reg EU 00202600027
_ 1833/2015 12/10/2015 OJ .
e EU L266 13/10/2015 Ann Jil 190 |+012
“ | Koes <0,20 +t— =
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 61 SCALA B
- . Telefono +39 0458062082 - Fax +38 0458625091- e-mail: dkvcnetq_—ﬁjylmﬂsgiulia.lah.uemnw
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ACCREDIA

LAB N"0B50 L

Membro degll Accord) di Mutuo Riconascimento
EA, IAF g ILAC

Signatory of EA, [AF and ILAC
resments

RAPPORTO DI PROVA Mutual Kecogniton Ag
TEST REPORT
ASIN. 757426 Rev.1 .
Il presente rapporto di prova ANNULLA E SOSTITUISCE il Rapporto di prova ASI N. 757426 rev. O del 10.10.2019.
The present supplement UPDATES AND REPLACES the Test Report AS! N.757426 rev.0 previously sent.

Prot. Lab. N. 1911/2019

Risultato Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno di prova Incertezza | misura tariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertainty | Unitof | ~ S0
result measurs
*|aK <0,0052 |+ L -

'Esteri metilici degli acidi grassi

Fatly acid methyl esters
g’l:ig w::t?: 0,01 +0,01 % nvm
C16:0 Palmitico
C16:0 Palmitic 9,84 +0,92 % m/m
C16:1 Palmitoleico ’
C16:1 Palmitoleic 0,74 +0,09 % m/m
C17:0 Eptadecanoico
C17:0 Heptadecanoic 0,06 +0,01 % nvm
C17:1 Eptadecenoico
C17:1 Heptadecenoic 0,10 0,02 % mvm
618:0 Stoarc. 354 |02 % mim
C18:1 Oleico Reg EEC 2568/1991
C18:1 Oleic 11/07/1991 OJ EEC L248 79,58 +0,89 % m/m

- - 05/09/1991 Ann X Reg EU 90202600020

C18:2 Linoteico 1833/2015 12/10/2015 OJ 457 | +032 96 m/m
C18:2 Linoleic EU L266 13/10/2015 Ann IV . '
C20:0 Arachico '
C20:0 Arachidic 0,46 +0,07 % m/m
C18:3 Linolenico
C18:3 Linolenic 0,63 +0,06 % m/m
G201 Blncondic. | 027 |+005 % mim
C22:0 Beenico
C22:0 Behenic : 0,13 +0,04 % mvm
C24.0 Lignocerico
G24.0 Lignoceric 0.05 +0,05 9% m/m
trans C18:1 Oleico
trans C18:1 Oleic 0.01 +— % m/m
trans C18:2 + C18:3
trans C18:2 + C18:3 0,02 +0,01 % m/m

DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 61 SCALA B
oo Telefono +39 0458082082 - Fax +39 0458625091- e-mail: dir.veneto-friuliveneziagiulia.lab.verona@adm.gov.it
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e, asue
« PN » | MONOPOLI

Prot. Lab. N. 1911/2019

RAPPORTO DI PROVA
TESTREPORT
ASIN. 757426 Rev.1
1| presente rapporto di prova ANNULLA E SOSTITUISCE il Rapporto di prova ASI N. 757426 rev. 0 del 10.10.2019.
The present supplement UPDATES AND REPLACES the Test Report ASI N.757426 rev.0 previously sent.

ACCREDIA

LAB N°0650 L

Mambro degll Accordi di Mutuo Riconoscimentn
EA, IAF & ILAC

Slgnatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

Risultato Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno diprova | Incertezza | misura tariffario
Analytical determination Method/year Analytical | Uncertain Unit of
Code rate
result measure
Reg EEC 2568/1991
) - 11/07/1991 OJ EEC L248
Stigmastadieni 05/09/1991 Ann XVl Reg 002 |+-- mg/kg | 90202600025
Stgmasiadisids EC 656/1995 26/03/1995 OJ
EC L069 29/03/1995
Valutazione organolettica degli
oli vergini di oliva + terminclogia
facoitativa ai fini
delletichettatura
Organoleptic Assessment of
Virgin Olive Oil (Panel test) +
optional terminology for labeling
purposes
Mediana del ditetto (Md) 0.0 B -
Defoct Median (Md) !
Mediana del fruttato 25 Fom _
Fruity Median (Mf) ’
Reg EEC 2568/1991 Intenso _
Verde 11/07/1991 OJ EEC L248 ’6‘9"39 t—
Green Q | 0509/1991 Ann XIf Reg EU
Fruttat 1348/2013 16/112/20130J | Medio
Wato EUL338 171122013 Ann V | Medium - i
Fruity Reg EU 18332015 o 3 2020250000
Maturo 12/10/2015 OJ EU L266
Ripe &z 13/10/2015 Ann V Reg EU Leggero
1227/2016 27/07/2016 OJ Light t— -
EU L202 28/07/2016 Ann i
Intenso
Intense + - s
a
Medio
Amaro " _
Bitter gedmm +—-
Leggero
Light + - -
a
. Intenso
Piccante — —
Pungent luntense +
DIREZIONE INTERREGIONALE PER IL VENETO E IL FRIULI VENEZIA GIULA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 61 SCALA B
Tetefono +39 0458082082 - Fax +39 0458825091- e-mall: dir.veneto-friuliveneziagiulia.lab.verona@adm.gov.it isemaye
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Prot. Lab. N. 1911/2019

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASIN. 757426 Rev.t
Il presente rapporto di prova ANNULLA E SOSTITUISCE il Rapporto di prova ASI N. 757426 rev. 0 de! 10.10.2018.
The present supplement UPDATES AND REPLACES the Test Report ASI N.757426 rev.0 previously sent.

ACCREDIA

LAB N*0650 L

Mambra degll Aocordi di Mutuo Riconoscimanto
EA, IAF @ ILAC

S of EA, IAF and ILAC
Manrﬁon Agresmants

Risultato Unita di Codice
Determinazione Metodo/anno di prova Incertezza | misura tariffario
Analytical determination Method/rear Analytical | Uncertainty | Unit of Code rate
result measure
Medio
Medium + — —
[}
Leggero
Light + - -
u i
Equilibrato
Balanced
Olio [ B _
Off Dolce
Swift
(m}
ol mgkg
« | Polifenck ) ;
Polyphenols MIO5VR:2017 rev. 1 322 |1~ c:mc 90202600063

Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna.
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column.

| risultati dellincertazza di misura rportat] per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una

probabilita di circa il 85%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimaled using the coverage factor k = 2 comesponding to a confidence

leve! of about 95%.

Note: E' stata modificata la descrizione del campione in quanto errata nella rev.0.

Note: The description of the sample has been modified because it was wrong in the rev.0.

Il presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottopasto a prova, @ non pud essera riprodofto parzialmente, salvo approvazione scritta

del Laboratodo.

This test report concems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 27.09.2019

Begin of analysis
Data Fine Prove: 04.10.2019
End of analysis
Il Responsabile del Laboratorio Il Chimico
Head of Laboratory Chemist

Lot (o2

Data: 14.10.2019
Date:

. |22 2%

DIREZIONE INTERREGIONALE PER I VENETO E It FRIULI VENEZIA GIULIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori — Laboratorio Chimico di Verona
37137 VERONA VIA SOMMACAMPAGNA N. 81 SCALA B
Teiefono +30 0468082082 - Fax +38 0458625091 e-mail: dir.veneto-friuliveneziagiuiia.tab.verona@adm.gov.it
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chernziservice

Chemiservice Sl «+ Via Vecchia Ospedoale, Str. Priv, 11 + 70043, Monopoli (BA)]

Tel +39 080 742777 - Fax +3% 080 748486 - emall info@chemiservice.com

PEC chemiservice@pec.chemisarvice.com « www.chemlservice.com

P. IVA 1104262080726 « C. Soclale € 82.000,00iv. « C.F.e RI. C.C.LAA, BA 04262080724

Anticipo del certificato di analisi 1922487 Pagina ~ 1di2

H COMMITTENTE
Monopoli, 01/10/2019 Olearia Del Garda S.p.A.

Data ricevimento:  26/09/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR

Data inizio prove: 26/09/2019

Descrizione dichiarata:
Etichetta Campione: Olio Extra Vergine di Oliva 100% lItaliano, Fruttato Medio - ZETA - L19253 Bast fore:10/01/2021.
Packas i ltalien for Di Luca & Di Luca AB, Alsnogatan 11, 116 41 Stockholm.
Imballaggio: Bottiglia originale in vetro scuro
Campionamento: A cura del Committente
Quantita: 500 ml
Restituzione campione: No
NOME PROVA VALORE 1] u.M. Lob LoQ R% METODO LIMITE LNEI;ZAE Dz;‘;\l;lEr:E SEDE
VALUTAZIONE ORGANOLETTICA
Mediana del difetto/Fehlermedian/Defects 0 Rl ok 3000912018 | LE
median
Cvr % o 14212 20M 30/09/2019 LE
Mediana del fruttato/Fruchtigkeits- 3,8 14212 =0 309201 LE
median/Fruity median
Mediana dell'amaro/Bitter-median 2,8 b 3oioar2018 i LE
Mediana del piccante/Scharf-median/Pungent 2,4 14212 30/09/2019 | LE
median
ACIDI GRASSI LIBERI 0,27 +0,01 %g: Acido 01-c 0,811 27/0812019 A
y eico
NUMERO DI PEROSSIDI 7,5 +0,4 meq O2 /kg olio 02-C 20t 27/09/2019 A
ANALISI SPETTROFOTOMETRICA NELL'U.V.
K232 2,08 0,09 10-C 2,50 27/09/2019 A
K268 0 144 10,005 10-C 0,22M 27/09/2019 A
Delta K _0,,002 0,001 10-C 0,01 11c | 2709019 | A
ALCHIL ESTERI (Metil ed Etil Esteri degli
Acidi Grassi)
Esteri Metilici Totali 8 1 mglkg 1 31-C 271092019 | A
Esteri Etilici Totali 10 +1 mglkg 31-C 35t 27/09/2019 A
Esteri Metilici ed Etilici Totali 18 &L mgikg i 3156 27/0012019 | A
CERE (C42+C44+C46) 38,0 1,1 mg/kg 03-C 1501 271092019 A
STIGMASTADIENI NEGLI OLI VEGETALI < 0,01 mglkg 0,01 14-C 0,05 A A

CONCLUSIONL:
| parametri verificati risultano avere valori conformi a quanto previsto, per I'Olio Extra Vergine di Oliva, dal Regolamento C.E.E. n.2568/91 e successive modifiche,

Il Giudizio di Panel Test eseguito secondo il metodo indicato dail'All XIl del Reg CEE 2568/1991 e s.m., ha evidenziato che I'olio analizzato si classifica con la denominazione:
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA.

NOTA:
Si dichiara che la valutazione delle caratteristiche organolettiche viene affidata al Gruppo Panel AM.E.D.O.O. e i relativi risultati vengono inseriti nel presente Rapporto di

Prova,

Riferimenti Limiti
(Y Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991, All | come modificato dal Reg UE 2016/2095 del 26/09/2016 GU L 326 01/12/2016.

Sede analisi:
LE: Prova eseguita presso laboratorio esterno
A: Prova esegulita presso la Sede A (Via Vecchia Ospedale, 11 - 70043 Monopoli BA)
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Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEl EN ISO/IEC 17026 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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i COMMITTENTE
Monopoli, 01/10/2019 Olearia Del Garda S.p.A.
Data ricevimento:  26/09/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR
Data inizio prove: 26/09/2019

Descrizione dichiarata:

Etichetta Campione: Olio Extra Vergine di Oliva 100% ltaliano, Fruttato Medio - ZETA - L19253 Bast fore:10/01/2021.
Packas i Italien for Di Luca & Di Luca AB, Alsnogatan 11, 116 41 Stockholm.

Imballaggio: Bottiglia originale in vetro scuro

Campionamento: A cura del Committente

Quantita: 500 ml

Restituzione campione: No N

Legenda

11C = In conformita con quanto riportato nel metodo di prova ufficiale, il risultato deve essere inteso come valore assoiuto.

U: Incertezza estesa, espressa nelle stesse unita di misura del risultato, calcolata adottando un fattore di copertura K=2 (se non diversamente specificato) per assicurare un
livello di fiducia prossimo al 95%:; oppure, per le prove microbiologiche e quelle delle fibre di amianto aerodisperse, intervallo di fiducia al livello di probabilita del 95%. Perle
prove microbiologiche un risultato derivato da una conta sul campione, sulla sospensione iniziale o sulla prima diluizione compresa tra 4 e 9 (inclusi) viene considerato
"stimato”. LOD: Limite di rilevabilita, definito come la pili bassa concentrazione dell'analita in un campione che pud
essere rilevata, ma non quantificata, nelle condizioni specificate. LOQ: Limite di
quantificazione, la pii bassa concentrazione dell'analita in un campione che pud essere determinata, con accettabile precisione ed esattezza

R%: Recupero medio percentuale (non viene utilizzato per correggere il dato analitico sui fitofarmaci, sui metalli e sulle micotossine)

En: Revisione "n" del Rapporto di Prova che identifica 'Emendamento. L'Emendamento sostituisce ed annulla tutte le precedenti versioni del RdP

METODO:

01-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 Reg UE 1227/2016 GU UE L202 28/07/2016 All Il

02-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L2438 05/09/91 All Ill Reg UE 1748/2016 del 30/9/2016 GU L273 del 8/10/2016

03-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All IV Reg CE 702/2007 21/06/2007 GU CE L 161 22/06/2007

10-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All IX Reg UE 1833/2015 del 12/10/2015 GU UE L.266/29 del 13/10/2015 Al} IlI
14212 = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248/1991 All XlI, cosi come medificato dal Reg UE 1348/2013 GU UE L338 17.12.2013

14-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All XVII. Reg CE 656/1995 28/03/1995 GU CE L69/1 29/03/1995

31-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991All XX Reg UE N 61/2011 24/1/2011 GU UE L23 27/1/2011

I Responsabile delle prove Il Rappresentante Legale “Chemiservice”
Settore Chimico - Analisi degli Alimenti
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Iscrizione nell’Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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Anticipo del certificato di analisi 1921404
i COMMITTENTE
Monopoli, 18/09/2019 .
P Olearia Del Garda - S.p.A.
Data ricevimento:  13/09/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR
Data inizio prove: 13/09/2019
Descrizione dichiarata:
Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva UE - Originale - Lotto: 10/09/2019
Campionamento: A cura del Committente
Quantita: 0,75 L
Restituzione campione: No
NOME PROVA VALORE U UM, Loo Loa R% METODO LIMITE LNESAE Dt;;g:lEh:lE SEDE
VALUTAZIONE ORGANOLETTICA
Mediana del difetto/Fehlermedian/Defects 0 14212 om 16/00/2019 | LE
median
CVr % 0 14212 20M 18/09/2019 LE
Mediana del fruttato/Fruchtigkeits- 3,8 14212 >20,1% 180972019 | LE
median/Fruity median
Mediana deil'amaro/Bitter-median 2,9 14212 1800012019 | LE
Mediana del piccante/Scharf-median/Pungent 2,4 14212 1610912019 | LE
median
ACIDI GRASSI LIBERI 0,20 0,01 %g: Acido 01-C 081" 16/09/2019 A
NUMERO DI PEROSSIDI 6,9 0,4 meq o;'/clfg ofio 02-C 20/ 16/09/2019 A
ANALISI SPETTROFOTOMETRICA NELL'U.V.
K232 1,76 10,09 10-C 2,501 16/09/2019 A
K268 0,120 0,004 10-C 0,220 16/09/2019 A
Delta K -d 004 0,001 10-C 0,010 1c | 1eooz019 | A
ALCHIL ESTERI (Metil ed Etil Esteri degli
Acidi Grassi)
Esteri Metilici Totali 8 + mglkg 1 31-C 1710912019 | A
Esteri Etilici Totali 12 Bl mg/kg 31-c asit 170002019 | A
Esteri Metilici ed Etilici Totali 20 1 mgtkg 1 31c 17/09/2019 A
ESTERI METILICI DEGLI ACIDI GRASSI
C14:0 - Acido Miristico 0,01 0,01 % 07-C 0,03 17082019 | A
C16:0 - Acido Palmitico 9,98 40,56 % 07-C 7.50;:2)0.00 17/09/2019 A
C16:1 - Acido Palmitoleico 0,77 +0,06 % 07-C 0,303,501 17/09/2019 A
C17:0 - Acido Eptadecanoico 0,06 0,01 % 07-C 0.40m 17/0912019 A
C17:1 - Acido Eptadecenoico 0,10 0,01 % 07-c 0,801 10912019 | A
C18:0 - Acido Stearico 3.63 0,24 % 07-C 0,505,000 1710872019 A
C18:1 - Acido Oleico 79"29 43,28 % 07-C 55.000(553,0 1710912019 A
C18:2 - Acido Linoleico 4,59 0,29 % 07-C 2,50.21,00 1710912019 A
C20:0 - Acido Arachico 0,47 0,04 % 07-C 0,60 17092019 | A
C18:3 - Acido Linolenico 0,64 0,05 % 07-C 1,000 17002019 | A
C20:1 - Acido Eicosenoico 0,27 0,03 % 07-C 0,500 1710912019 A
C22:0 - Acido Beenico 0,13 0,01 % 07-C 0,200 17/09/2019 A
C22:1 - Acido Erucico ND % 07-C 171002019 | A
C24:0 - Acido Lignocerico 0,06 0,01 % 07-C 0.201 17/09/2019 A
ISOMERI TRANS DEGL! ACIDI GRASSI
C18:1 - (Elaidinico) 0,02 0,01 % 07-C 0,051 17/0912019 A
Cc18:2+C183 0,01 0,01 % 07-C 005 17/09/2019 A
CERE (C42+C44+C46) 27,7 +0,8 mg/kg 03-C 150 17109/2019 A
STIGMASTADIENI NEGLI OLI VEGETALI < 0,01 malkg 0.01 1-c 0054 1700912019 | A
Segue
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Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2008, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che eff analisi nell'ambito delle

procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEl EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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Anticipo del certificato di analisi 1921404 U
; COMMITTENTE
Monopoli, 18/09/2019 Olearia Del Garda - S.p.A.
Data ricevimento:  13/09/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR
Data inizio prove: 13/09/2019

Descrizione dichiarata:

Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva UE - Originale - Lotto: 10/09/2019
Campionamento: A cura del Committente

Quantita; 0,75L

Restituzione campione: No

NOME PROVA VALORE U UM LoD LocQ R% METODO LIMITE LNE';SAE D:;I(\):IENE SEDE

BIOFENOLI (Polifenoli)

Polifencli totali (come Tirosolo) 295 83 mglkg 30 26-C 17/00/2019 | A

Idrossi-tirosolo (3,4 DHPEA) 14 mglkg 3 26-C 17/09/2019 | A

Tirosolo (p, HPEA) 10 mgrkg 3 26C 1710012019 | A

Decarbossimetil-oleuropeina aglicone in 59 mg/kg 3 26-C 17/09/2019 | A
forma dialdeidica aperta (3,4 DHPEA-EDA)

Decarbossimetil-ligstroside aglicone in forma 53 mgfkg 3 26-C 17/00/2019 | A
dialdeidica aperta (p, HPEA-EDA)

Lignani 22 mglkg 3 26-C 17002018 | A

Aglicone oleuropeina (3,4 DHPEA-EA) 47 mgtkg 3 26-C 170912019 | A

Aglicone ligstroside (p, HPEA-EA) 15 mglkg 3 26-C 170092019 | A

CONCLUSIONL:

| parametri verificati risultano avere valori conformi a quanto previsto per I'Olio Extra Vergine di Oliva, dal Regolamento C.E.E. n.2568/91 e successive modifiche.

I Giudizio di Panel Test eseguito secondo il metodo indicato nell'All XIl del Reg CEE 2568/1991 e successive modifiche, ha evidenziato che I'clio analizzato si classifica con la
denominazione: OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA.

Si dichiara che la valutazione delle caratteristiche organolettiche viene affidata al Gruppo Panel CIBI Bari riconosciuto dal MIPAF (Decreto n.2359 del 04/04/2016). e i relativi
risultati vengono inseriti nel presente Rapporto di Prova.

Riferimenti Limiti
(1) Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991, All | come modificato dai Reg UE 2016/2095 del 26/09/2016 GU L 326 01/12/2016

Sede analisi:
LE: Prova eseguita presso laboratorio esterno
A: Prova eseguita presso la Sede A (Via Vecchia Ospedale, 11 - 70043 Monopoli BA)

Legenda

ND: Non rilevabile in quanto inferiore al LOD del metodo di prova

11C = In conformita con quanto riportato nel metodo di prova ufficiale, il risultato deve essere inteso come valore assoluto.

U: Incertezza estesa, espressa nelle stesse unita di misura del risultato, calcolata adottando un fattore di copertura K=2 (se non diversamente specificato) per assicurare un
livello di fiducia prossimo al 95%; oppure, per le prove microbiologiche e quelle delle fibre di amianto aerodisperse, intervallo di fiducia al livello di probabilita del 95%. Perle
prove microbiologiche un risultato derivato da una conta sul campione, sulla sospensione iniziale o sulla prima diluizione compresa tra 4 e 9 (inclusi) viene considerato
"stimato”. LOD: Limite di rilevabilita, definito come la pil bassa concentrazione dell'analita in un campione che pud
essere rilevata, ma non quantificata, nelle condizioni specificate. LOQ: Limite di
quantificazione, la pill bassa concentrazione dell'analita in un campione che puo essere determinata, con accettabile precisione ed esattezza.

R%: Recupero medio percentuale (non viene utilizzato per correggere il dato analitico sui fitofarmaci, sui metalli e sulle micotossine).

En: Revisione "n" del Rapporto di Prova che identifica 'Emendamento. L'Emendamento sostituisce ed annulla tutte le precedenti versioni del RdP.
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Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regicnale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che
procedure di autocontrollo (Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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Monopoli, 18/09/2019
Data ricevimento:

Data inizio prove:

Anticipo del certificato di analisi 1921404 FAQINSESE SIS
COMMITTENTE
Olearia Del Garda - S.p.A.
13/09/2019 Largo del Casel, 19
37011 BARDOLINO VR
13/09/2019

Quantita: 0,75 L

Descrizione dichiarata:
Descrizione Campione: Olio Extra Vergine di Oliva UE - Originale - Lotto: 10/09/2019
Campionamento: A cura del Committente

Restituzione campione: No

METODO:

01-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 Reg UE 1227/2016 GU UE L202 28/07/2016 All Il

02-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All Ill Reg UE 1748/2016 del 30/9/2016 GU L273 del 8/10/2016

03-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All IV Reg CE 702/2007 21/06/2007 GU CE L 161 22/06/2007

07-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/91 All X Reg UE 1833/2015 del 12/10/2015 GU CEE L266/29 del 13/10/2015

10-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All IX Reg UE 1833/2015 del 12/10/2015 GU UE L266/29 del 13/10/2015 All lll
14212 = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248/1991 All XII, cosi come modificato dal Reg UE 1348/2013 GU UE L338 17.12.2013

14-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991 All XVIl. Reg CE 656/1995 28/03/1995 GU CE L69/1 28/03/1995

26-C = NGD C88 - 2010

31-C = Reg CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L248 05/09/1991All XX Reg UE N 61/2011 24/1/2011 GU UE L23 27/1/2011

Il Responsabile delle prove
Settore Chimico - Analisi degli Alimenti

Il Rappresentante Legale “Chemiservice”

1PN

Ordine dei Chimici Bari A503

F@SFA

INTERNATIONAL
Accrediled Analyst

& SFEDIOL ™ i

Recommendar Laboralary AD)
INTERNATIONAL OLIVE COUNCIL W,
i MACAL TRV | ARSEATONY SELOONETI

1540022

Iscrizione nell'Elenco della REGIONE PUGLIA (art. 6 del Reg Regionale 10 gennaio 2006, n. 1) dei Laboratori non annessi alle Industrie Alimentari che effettuano analisi nell'ambito delle
procedure di autocontrollo {Numero di Registrazione 10P). - Operante secondo la norma UNI CEl EN ISO/IEC 17025 - Operating in according with ISO/IEC 17025 standard.
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TEST REPORT
AS| N.755168

Prot. Lab. N 2790/2019

Sample denomination

Dettagli:
Details:

Campionato a cura di:
Sampler,

Campionato il:
\Date of Sampling

Accettato il
Date of Receiving

Denominazione della merce:

Extravirgin Olive Oil  Cliente: Di Luca & Di Luca AB
Customer:

- Indirizzo: Alsnogatan 11- SE-116 41
Address: STOCKHOLM

Riferimenti indicati dal cliente:
Customer references..

Cliente Identificativo Campione: 1112 OEVO Classico
Customer Sample ID: BBD: 26/10/2020
BATCH. L 19177
- Verbale: ——
Record ID
(dd-mm-yyyy) Campione riferito a: —mnm

13-09-2019 Ditta / persona:

Sample referred to: -
Company/person: ZETA

Descrizione del campione: Olio.-
Sample description: Oil.-

Unita di misura

Determinazione Metodo/anno Risultato di prova Incertezza Unit of Codice tariffario
Analytical determination Method/year Analytical result Uncertainty o Code rate
asure
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
- OJ EEC 1248 05/09/1991 Ann I} 9
Acidity Reg EU 1227/2016 27/07/2016 OJ 0,33 + 0,05 % m/m 902 0260 0018
EU L202 28/07/2016 Ann |
Reg EEC 2566/1991 11/07/1991
o OJ EEC L248 05/09/1891 Ann Ill
Peroxide index Reg EU 1784/2016 30/09/2016 OJ 99 +15 meq O2/Kg 902 0260 0016
EU L273 06/10/2016
Spectrophotometric
investigation in the ultraviolet
Reg EEC 2568/1991 11/07/1991
- K232 OJ EEC L248 05/09/1991 Ann IX 1,96 +0,14 - 602 0260 0027
Reg EU 1833/2015 12/10/2015 OJ
EU L266/29 13/10/2015 Ann Iil
- K268 0,12 + 0,03 —
- Delta K 0,003 1 0,005 —
Biophenols COI/T.20/Doc No 29/Rev.1 2017 251 + 40 mg/Kg 902 0260 0038

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
Ufficio Antifrode - Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
Telefono +39 0917653223 - e-mail dir sicilia.lab.palermo@adm govit

MO-PQO09AZ-07 rev.4 in vigore dal 9/9/2019

Pag 1di3




Prot. Lab. N 2790/2019

RAPPORTO DI PROVA

TEST REPORT
ASI N.755168

ACCREDIA

LAB N°0551 L
Membro deglt Accordi di Mutuo Riconoscimento
EA, IAF e ILAC

Signatory of EA, IAF and ILAC
Mutual Recognition Agreements

Determinazione Metodo/anno Risultato di prava Incertezza Unitaug:lr:'irsura Codice tariffario
Analytical determination Method/year Analytical result Uncertainty T Code rate
Fatty acid methyl esters
-Myristic acid 0,01 + 0,01 % m/m
-Palmitic acid 10,55 10,48 % m/m
-Palmitoleic acid 0.76 0,07 % m/m
-Heptadecanoic acid 0,08 +0,01 % m/m
N i i o,
Heptadecenoic acid Reg EEC 2568/1991 11/07/1891 0,13 +0,02 % m/m
o OJ EEC L248 05/09/1991 Ann X
-Stearic acid Reg EU 1833/2015 12/10/2015 OJ 3,50 +0,12 % m/m 902 0260 0020
. : EU L266/29 13/10/2015 Ann IV
-Oleic acid n 75,56 +0,97 % m/m
-Linoleic acid 7,47 +0,24 % m/m
-Linolenic acid 0,72 + 0,06 % m/m
- Arachidic acid 0,46 + 0,06 % m/m
-Gadaleic acid (eicosenoic) 0,28 10,06 % m/m
-Behenic acid 0,13 +0,03 % m/m
-Lignoceric acid 0,06 10,04 % m/m
; Extra Virgin . .
Organoleptic evaluation olive oil
- Median of Fruitiness 11?:79/59551233585@1(? QL; a8 3,9 il =
05/09/1991 Ann XII Reg EU
i ] 1348/2013 16/12/2013 O) EU
. Med!an of Negative L338/31 17/12/2013 Ann V 0.0 . . 902 0260 0061
Attribute Reg EU 1227/2016
27/07/2016 OJ EU L202
) 28/07/2016 Ann II
- Median of Bitterness 4,0 --- e
- Median of Pungency 4,0 == -
Reg EEC 2568/1991 11/07/1091
" - 0J EEC L248 05/09/1991 Ann XVil
Stigmastadienes Reg EC 656/1995 28/03/1995 0J 0,04 + 0,01 mag/Kg 902 0260 0025
EC L069 29/03/1995
Le prove non accreditate da ACCREDIA sono indicate con il simbolo * riportato in prima colonna
Determinations not accredited by ACCREDIA are identified by an asterisk reported in first column
DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA
Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISP! 143
e Telefono +39 0917653223 - e-mail dir.sicilia.lab.palermo@adm.gov.it . R
MO-POOYAZ-07 rev.4 in vigore dal 9/9/2019 Pag 2di3
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~— LAB N°0551 L
* *‘ \* * MONONLI Membyo degli Accordi di Mutuo Riconoscimento
4 EA, IAF & ILAC

Signa of EA, IAF and ILAC
Mutual Récognition Agreements

RAPPORTO DI PROVA
TEST REPORT
ASI N.755168
Prot. Lab. N 2790/2019

[ Risposta del campione: | valori dei parametri determinati rientrano fra quelii previsti per I'olio extra vergine di oliva
| al punto 1, Allegato I, del Reg.CEE 2568/1991 e sue modifiche ed integrazioni.
|
|

Response (compliance to specifications): The resuits correspond with the extra virgin olive oil in accordance |
with point 1, Annex |, Regulation (EEC) No. 2568/1991 and its modifications.-

Note: Olio equilibrato caratterizzato da fruttato verde medio, piccante medio e amaro medio. ]
| Note: Well balanced oil showing medium green fruitiness, medium pungency and medium bitterness. |
| risultati dell'incertezza di misura riportati per le prove sopra elencate sono stimati con un fattore di copertura k=2 corrispondente ad una
probabilita di circa il 95%.

The measurement uncertainties stated in this document have been estimated using the coverage factor k = 2 corresponding to a confidence
level of about 95%.

Il presente rapporto di prova riguarda solo il campione sottoposto a prova, e non pud essere riprodotto parziaimente, salvo approvazione scritta
del Laboratorio.

This test report concems the tested sample exclusively; it cannot be partially reproduced without the written approval of the Laboratory.

Data Inizio Prove: 13-09-2019
Begin of analysis

Data Fine Prove: 18-09-2019
End of analysis

Il Responsabile del Laboratorio ) Il chimico
Head_of Laboratory / em

.
()} |

Data:
Date: 18-09-2019

DIREZIONE REGIONALE PER LA SICILIA

Ufficio Antifrode — Sezione Laboratori - Laboratorio Chimico di Palermo
90133 PALERMO, VIA FRANCESCO CRISPI 143
Telefono +39 0917653223 - e-mail dir.si lermo@adm.gov.it_
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